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42. Braune Suppen, Ragouts und Saucen eine schone Farbe zu geben
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Nlgemeine Lorberertungéregeln.

und betvabre den Senf in einem fejt verjdlofjenen ®laje ober
jteinernen Topfe.
40, Glace (Fleifderteatt) jum Fleijd alacieren,

¢/, Bouillon, */,, Bratenbriitbe und =/, Qiter Bratenjob
ohme Sal3 wird 3 Sirup eingefodt, wahrend joldes autmeilen
umgeritbrt werben muf. Beim Inrichternt wird 8 twarm iiber
Xifdh odber ein Stitd heiy gemadytes, angejdmittenes FHleijd) ae-
fteichen, eldies wicder algd emn Ganged Fur Tafel gebracht iver-
ben foll.

41, Buder zu Inutern.

Man taudt den Buder in faltes Waffer, lagt ihn in einem
Topfdien, am beften bon Meffing, itber Feuer sergefen  unbd
ichdumt benfelben jo lange, bis er Elar geworben ift. Will man thn
fbnell und voraitalih flar Haben, fo gebe man ein gefdylagenes
Eiweily hinein, weldes den Schaum in fih aufnimmt.

42. Bramnen Suppen, Ragouts und Saucen eine fdone Facbung
ait geben.

30 Gr. Buder werden in einem fupfernen Qafferolden auf's
Fewer gefest und beftandig gerithrt, bid er dunfelbraun gemwor-
den ift: dann giekt man fohnell */, Qiter Waffer dasu, immt den
Quder bom Neuer, viihrt ibn nod) eine Peile und betahrt den
felben in einem zugeforften Glaje um Farben auf. Mt einem
Yeeldifel voll farht man 2/, Kiter {don gelb; inded fann man fich
mit einiqgen Qornden Cidorien fehr aut audhelfen. Aucdh qibt
eine Bwiebel, weldie in der Ajde braun gebraten, abgeidhalt unp
nad dem Abichaumen der Suppe hineingetan iwird, derfelben eine
jchione Sraftfarbe.

43. Nusbadeteiq mit Hefe in Sdmelzbutter ju baden.

1/, Rfund feines Wiebl wird mit einer Tajfe voll laitwar
et Tein, Bier oder Mildh, 2 Eidottern nnd etivas Salz aer-
vitbrt und 80 Gr. sergangene Butter, 2 zu Schanm gejchlapgene
Eiweis und 1 Qoffel dide ober 15 Gr. trodene mit Pl  npe
vitbrte $efe hinzuaefiiat. Die Maffe muf jo dicd fein, dap fie an
dem Sineingetauchten hanagen bleibt. Pan lakt diefelbe aufqe
Ben. taudit das Vejtimmte hinein und legt ed dann fdhmell in das
Fodende Scdmals, wihrend man e eimmal untdrebt nnd fchon gelb
iwerden [ait.

AnmerE Nusbadelein ift eine did eingerithrte
und Yushaden berjdicdenen Objted und Fleifdes. Man fann,
. Fleifehipeifen pebraudi, einen Exloffel  PRuam

Malie aum Eintawden

fenn  nich

davan geben.
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