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Zur Beachtung.

In vielen Haushaltungen {ind eine Wage oder jonjtige lape

nicht vorhanden: wir geben daher nachjtehend eimne fleme 2An=

' [ettung, die mancher Bausfran gewiff jehr willformmen fein wird;
natitelich {ind diefe 2Angaben in allen Fdllen nur annahernd:

| gejtrichener &jloffel Butter wieat ca. 20 Gramm,

1 aehaufter Egloffel Vutter s o) i

I aefjtrichener Egloffel 2tehl b e (B, .

1 gebdaujter Eglofrel tebl e 20 - _
1 £itermaf mit 2iehl = o=h00) e D0 e
1 gehaufter Egloffel gemahl. Sucter ,, ,, 20 i

1 gehaufter Eflofrel Salj AR ) 8 =

1 geftrichener &gloffel Salj e A ) =

1 Suppenteller voll &Effig bis an den Ramd = ca. lp Lifer,

1 Suppenteller voll Effig bis sum Streifen = ca. 1y Liter,

00 bis 120 Shict UTandeln wiegen ca. g Ppund.
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Das wichtigste Rezept
= fir alle Haushalte! =

Kaufe Deinen Herd, Deine Emailgeschirre,
Haus- und Kiichengerate, Kleineisenwaren
—— bei F. Zehetmayr ——— -

Das Beste ist das Billigste!
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