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MWiv [eben aber alle tn ber Hofinung, daf nad) den havten Herten
Diejed Krieqed auch mwﬁ:r Ew_ucn: fommen werden, und Dda Ddod) em
Sochbuch tmmer feinen Lert behalten joll, fo wird aud) Ddiejesd der Haus:
frau noch Dienlich fein, wenn wieder befjeve Verhdlinifje eintrveten. UlS:
Dam wird jede gute hm:jm nach) Moqlichfeit beftrebt fein, ihre Wiahl:
aeitert ieder beffer unb veichlicher zu gejtalten und Defonders den Pilz-
gevichten thre erhipte -‘En]tnm]mnlﬂli JUIenDen.

Auch darj her nidht l'llLL]U-.'[I'I]lL bleiben, Dap Pilze moglichit frijd)
subeveitet und gegeffen werben follen. Ein Aujbewabhren und Aupwdvimen
ift Defonbers in den Dheigen Gommertagen 1hrex leichten Berderblichlett
weaen unbedingt au vermeiden. Deshald empfiehlt es jich, die Wiengen
nicht zu veichlich zu bHemefjen, damit {ie veftlos verzehrt und mcht nadyhex
weqgejchiittet werden miiffen. Dad wire eine unniie Bergeuoung. Wil
Spaven balt man Hausd, mit Lielem Tommdt man aus.’

Und fo boffen wir alle auf beffere Seiten, in Denen wiv aucd) unjeve
Nabhrunasbediirinifie wieder in der frither gewobhnien Weije beyriedigen
fonnen. WMochten bdiefe Setfen rvedht bald 1L.']‘J-.Hh.-., dbasd i|t Der mnigite
Wunfch Des Verfaffers {elbit.

1

Snbhaltdverzeichnis.

L Eetle il Sl
D, | | 7. Boviftdenjuppe . . w8
97. Apfelfalat. . .. . . . ... BB | 18 BrandtGublinge. . . . . .42
11. 2rtifdhoctenjuppe 8 | 128. Bratenrefte (Verwenvung) . . 8
. Nufberoabren . . . . .. bb 6. Bratlinge, gebraten . . . < 40
. —. Nufbewabhren von Alzpulver 7. - T T e A RS
| TR R A e SR 1 I B S T e e T
| et + mif Raviofjelluden 40
| L - 10. = e P Mt e A Tt e 1
| 46. Badhubn 22 | 1. Brotaufitcich (Pilzbutter) . . 25
49, Bedyerling 23
: 5l. Bluthuppe. 8 L
| 25. Bobnen, arine .- . . . . . bd | 181, Ghampignons, gevuinjtet, . . 38 |
' 116. Bohnengemitje 36 | 106. Ghampignon=Gemitje, . . . 34
| 31. Bobnenjalat . 47 | 104, - -Sohe e 1
| 26. = 55 | 105, . PRty
, 132. Bovijte, 38 | | i -Suppe 2
| 29, " gebaden 4 ' 0. 3 iy 4
Do ' 42 | 47, . i 8
O ot 43 | 48. 5 . :
:
I
 BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

BadenWiirttemberg



C 11

C3 O OI
ol Fr—

Lo oo

-
fEso

v oo v

1 £}
" —

04,

117

Oampianon==ipope
III.

Ty

"

th [N .hl- »
Hampmuoein

G

Ererflodeniuppe.

Binbrennjuppe . . . .
Einfochen

Einlagen su Suppen .

. Einfammeln, Regeln
(Ente, gevampit,
Erbiengemitje

Erbienjuppe

Erdlfohlraben

BT O T S

1y
vetfe Henne .

e 1 | |
S LD E

v1jche, qebaden.

_::;'i !i':it?]_‘l'lill.'i-".

vletjchreyte

Sletfdhialat

Sletichiuppe
gadtbabellensvse oo s 50
lle

Snllerte .

Mallertpilz

1175570 T3 4 BTy ¢ e R R
®edinjtete Pilze . . .
Geflitgelfitlle ., . .
Geflitgelfuppe . . .
Gelbfchiwammdenjuppe . .
B T T A ey S

BADISCHE

s+ LANDESBIBLIOTHEK

()

. 13
13

e

(Bemitiefuppe
raupenjuppe
Giviestlope
(Mriesiuppe
Girinfernjuppe

'L.“':Tlll:n1'|-l;l]

L | E R

I.-Ell. -."_..rl._]
mit Ste

.{w acbraten

Habhndyen, qgertllt

Haltbarmadhung

. Hammelbraten

i L]

Hammeliletich

. Hanbdblingjalat

. spajenbraten

|

2, Hajenflem .

-

DA ENDIETTEr .

iF B [

SHajenohrialat

Hajenrohrlinge

DI e e o

Deretetg

SELMMge .

Hermglalat .

Hirnjuppe

D7 | AP =gy

B
N

Staltentjcher Prannfudyen

S

Kalbfleifdh . .

L

Salbabriejel .

Galbsbriejelfuppe .
Stalbsbrujt, gefullt .

Salbsbhers .

Ilr L} L |

Halbarippdhen

{3}

Sl o

= 1S
F

)

-
BadenWiirttembe rg



"
)
=1 i . l.‘:l-' '|'i.'L'I
ST, =elle vy, = et

Pl

8. Ralbsrvivpden . .o s 10 13, eDeRIUR v e e O
Ralbajdhniel . » . . . « 20 12, Qeberpilzfalar . « « + . . 44
89, Ramnden. e 8, Qeber-Pilzjuppe . . -+ .+ &

¥

=, -

&7

90, . R TR N M e Sl e s m
02, T Snobel . oy el

. ° ' Y

Sl o BO: IR ool = o 0 ih e o w kel
":-.-i.].i i -.-II_:I"I-'I':'FIII:.'IE- ] 1 " a " ﬂ}]
a5, 3 z = T

7. Mildhlinglalat .« v & oAk
_ 3yt S = T B 4 )T e e S T
129, Rarpfen + « . . o .. 209G o i

o8, Rartoffelbrei. . . . + . . DD e o L S e =

| ' ;’_‘MI i : S 30. Modbrenfalat. » oe o« -« ST
| - hE BN Lo B | A e e S T R - : :
¥, JLATIofTein B0 MMorE el e el &

57. Sartoffeltlbfe - 2 S : e )

58, : s o ey, |
=0 ) s s e e i ) n 1
18. S

i

! 38. Nelfenjhwinolingjuppe . . . 6
9. Rartoffelfuchen . . . . . . 40 - ; _ A
98, Rartoffelfalot . .« v« . 46 | | e
119, Rartofreljchetben 36

‘,3!;3.
iy

10, Kexbelritbenjuppe . . . . . 0

*}
.-
"

" 10. Seulenfrateyelle . . + . . . 44 4, Parajolgemiife . . . =y il 4

L e g e R L DR e Pooe e i

i e e e e e T 1 PR Barajolpifze - - . o= . |3 &
| e i RS e S o= 181.3Bajrete . = oo e 'l -‘

| Ao e o S L e AV 9 ;

: S e ey Ty =
| 112, Sraqufe Glude . . + + + .« 8D ]~"'-_*- ?Lﬂi}m}ﬂu S e e Jon 0 )
L6 -Suppe Q 3. Paftinalen =i E o0dB
s . FF i = ] ¥ i x . . : " : % I-.h x <
L) ‘ﬁ:ruu['{gpf qgifi[{[ e e O i E:ITII:‘JIL'E-.LJIM‘L[L'IE ARt EeaE e o
10 | co | 13, Paftinafenfuppe. . . o . . 8
S / . F . l. I. : | L § oy 1ET. .i_"Hl
BB ke n ] BT ) S e e R e, P e 7, * Saed i 4‘ ~'~|—"51 J-:IHTJ.L e A g e U e L | i
| 12 in |70, Plannfughen . . o e 2

T W

:" 110, RKeebfe . . . Tt 84 | 129, H_EWT:':"C[?“H[‘ P S e “:
. Qrieqaliiche . . 51 | 11’.1:. H-El[l’T”‘f'h“!l'_‘_’-ljﬂlt T e 4:}
% 15, Qeamplinge . . . . . . . 14 . 1:![nunw:lrmahng R i - :]j

| a4 | S e o g o BT Pilgbutters SN s s e S
e ; | 4. Pilze wit Veigaben & . . + 10
| Y | 20. Pilze al3 Beifpetfe . « . . 04

6. Laubporiinge . 13| walicsy £ 2 e i B
138, Qaudyjdhoindling -« . .« 89 | — gebaden . i i g e g
134. 3 Sl oo ¢ fol e 3

44, Saufiber Suppe : ;

Tt Fam 1 T e et e et ima R L i = e D, 0
| DR e b et e e Sl R e o ek
| APt e s, o nn e E0 S g it R et R
| AU 1) 1 E e e e e U Fome = peHillE e i e
e e T e e g R el e e R

-
L

e Fi

]
EI
i) |
=
|
-
-
| )
| &
r.--
=

L

-

“™ BADISCHE
‘¥ LANDESBIBLIOTHEK Baden Wiirttemberg



etie

. Seite +—Ir: Selte
4L SR 114, Milze in Rotwein .. . 86 | 16, Nilzipetfe famer, . < o . 14

44 30 MIEDDBE T s e e e Ll : e o ok
8

i

L

5 B |

-

h ]

' O | 1 =
;t.l i ir I ' L L] L] ] 1 |b .]. j ].- Fi | r: - M

3. . brauner ©ope . . 20 14. 4 emfjach

F |

1 ]_-_II
OF 120. Bilsgebadened . . . . . . 36 | 2. ungefodt 515,

1, Pilsgemitfe . . . . . . . 12 | 1 Pilzjuppe .

o

= ‘i i ol ) T

25 ' 3 :

- 11 B i Al 2 1D, e Tl ™ e SR o T e

Do ' r Tt E :
2 e R | D, 2 e R e o e e 3

imtad g § i)
7. I T1s ve b PR e | B R 1 : e
: : =z
i, Trai o s e et S 01l. " e A 0 G I
| 13 Tii (o] e et | L. - gang einfach . . . 9l

| L= ir . . i = =
L 3. Prlzgericht - amak 0. * mt emuje . . . O
R T et

1039, . N | ey SR Y - | 124,
0 9, = oIt~ =
10 15. e Kavtoffeln . . 50 | i |
11 16. . " e} 9. Ragout von Hirn . . . . . 1b

: L c b
64 BUalBRe o v o A 10, e A Rt s S i,
4T L PR T ] | RS R - B Rahpmioke . . . . . . . 20

12 38. Milsplatte, versiert. . . . . 21 | 100, Rebbithner . . . . . . . ©9
= 39, - = e e ) B IS R L 2
=) L1 . T 3 - ,_: 27
£ 0—192. Pilamehl und Pilzpulver, . o8 79, - i
e L | iy , N . - D Vi
= 99. Pilzmehl in der Sparhucdhe . . 50 i3 - H.{r
2L 124, Pilzpubding . . . . . . . 27 | 126, i .:E
1: 65, Pilzpulverjuppe. . . . . . 9 89. Reidfuppe .. . erv e ea 4
2 56. - SoaT i I ek E (s : : ;
ol 57. : S N e e el e M L
) RS - : 49
» 14, Pilzjalnt, Temer . . . . 2 0 i £ - e j,,
2 20 e i a i o ) 1 5. tHetzlerjalat 43
-_.nl_ il F fF Fif X | | ==t II'; 1'1“ - E-
:i 19, 2 aemuralt . 46 ; 35, Reuferjuppe . . o . r
= 21. L il Senne s A AN 86, - S §
i 34 7 7

-

108. Pilzjcdheiben, gebaden

I_ri = i

2 - T (n 1 P M e
20 5 ST e o L 80 T i flelidh S e

- f . Ir

I:

y
"

9% : ST e T80 | 109, Minbabergs s e wr el
o 4076 Ritterltnae = - v . v ose 10

S

1

e
q_l: ——

ir

a0 e Ko e A iy ! B e )
.. 11-_];:}. l~rl_~'11|:h] Llllt.;l.'. - u L L] " L] ¥ B .-'.'.:r ! H. r|' Tnilit L L] —1:1
42 s

6. Pilzpeife . « . . . + . o 13 | 24 Rote Ritben . . . . . . . O
1o, = e e e e et et B Y L RRR (GATL o R ]
ao gy e e | S
84. 30 | =

2 115. = e g e SO A INQIURPe S e e 5

=

Py ¥ ] L] u L] L

G 14 e e L TR SO DNEDIRE o T s 15
e - ‘: “ [ ] a L} L J : i :
ba i 15 e + L S P 1 1] (o S e e e e T

1) BADISCHE =

- ++ LANDESBIBLIOTHEK Eﬂdtn-"ﬁ;‘im mberg



e ESE——— e A -

“"™\ BADISCHE
4./ LANDESBIBLIOTHEK

'I =" -

115 o Seile
84, Samtjup 30
60. Sauerfartorreln 26
76. Eaqumaaqen 28
16, ©aure Pilze 14

17. :

93. Sdylpivotenjuppe, 1mat.
Schinfen

85, Sdhinfen m Hotwemn

78. Sdinetverlappden .
T9 ¥
69, Sdynmiel .

7. G qefitlll
115. Schniftlaudhiope
56. Sdpoarjmwurieln
26. Sdharamwurieljalat
102, Sdyvemmsher;

Schwemmaripnchen

S, :

48, Seef)d)

o1, = agebaden
32. ©ope .
3= 9 '

13, ¥ Apuy bl e e R

1—21. &ppen, verjchiepene
108. Epargel-Gierfudyen
—.Sparfitche. . ool

28; @tadyysjaiat .
(6. Steclruben

1. Stemnpilze, agebaden
i ¥ geflillt

36, 0 3 g
| 8. < mit Puoeln .
3. Salat

4, - P
15. = Suppe
8—4. Steinpilzefuppe, emfad

21, Stod{dhroammechenjuppe .

s b

111

22, Stodidywammdenjuppe .

Suppen

98. Suppen-Ginlagen

. Sulze
24. Eulzjalat

:;
98, ‘Tauben
L, 2

6. Laublinge.
26, Teufelsjuppe

69. Tintlingjuppe . .
7L, = 1oy

14, Tiichiuppe .
96, Eomaten

15. Tomatenialat
2. Fomatenjuppe
40. Totenirompete

|
4., Trocdnen

32, Lritreljalat
g0, e :
66. Friiffeliuppe .

2N

—. Berzeichnis der epbaven Pilze .

L1
63. SBerBritben
60, LWejtricher Suppe

—

o, dtieienellexlinge.
54, TWildbfleifchiuppe
100, Wilotauben . .
3
6. Ateqenbartialat
= ) 1I|"' Lt -
49, Sigeunerjupype
29, Sucermurieljalat .

by
D
i
20 9
H -
18 )
0
38
f L
43

L

T

Eﬂdtnlﬁﬁgﬂt{: mberg



	Seite IV
	Seite V
	Seite VI
	Seite VII
	Seite VIII

