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35. Deutsches Beefsteak
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Baste Bezugsquelle fiir
EDUAEE AEMBEUSTER D-‘-l[il-EﬂH— und Herrenkonfektion

Ente wieder n Ote Pranne und Focht o lange, bis fie gar it
Dor dem Anrichten wird jchlieglich der Sauce noch 1 AUlefjeripike
poll UTehl angeriihrt. Bratezett filr junge Enten 116—2 Stunden.

55. Gebratene WilD=Cnten. Da wilde Enten einen fijchi-
gen, tranigen Gejchmad haben, wenn jte wie andere Entfen ge-
braten werden, {o empfiehlt es (ich, denjelben die gamze Haut
absuzichen, ohne vorher erft die Sedern abzurupfen, was fich
Teticht und f{chnell machen laft. LWachdem dann die Enten aus-
genomnen worden find, werden jie auf der Brujtjeite mit Sped
belegt, der Odiinngefchnittenn mittelft eines Swirnfadens fejtaebun-
den wird. In einer Pfanne witd nun Butter braun gemacht
(14 Pfund fitr 2—4& Enten), in welche die Enten gelegt und
| Stunde unter Jfterem Vegiefjen gebraten werden. Darauf
wird noch nach und nach 1y Liter faurer Rahm (Sahne) 3u-
gegoffeir und noch s Stunde gebraten.

I.
A

5%. Gnal. Beerjical bon Lenven. 1 Prund fende mwned
enthautet und entfettet und in etwa 2 Lentimeter dide Schetben
zerjchnitten, die in der Hand und mit der [and: etn wenig ge-
flopft werden. Dann macht man 1y Phund Butter braun, legt
dte mit Salz und Preffer mdfia beftreuten Scheiben himen und
[Gt fte tn offener Pfamne auf ftarfem §Seuer rvajch auf -beden
Setten braun tdften. §iir Sletfchjtiicfe dDer -angegebenen Starfe
geniigt eine Brateseit von 5 Ulinuten, wenn Otefelben wnen

faftig bleiben f{ollen; diinnere Stiicfe {ind noch frither - fertig.

55. Dentided BVeefjteal von Hadifetid. 154 DO, Had-
fletjch, Yo Semmel (die vorher in WMajfer eingeweicht und fo-=
dann frocfen ausgedritclt wurde), | €gléffel voll tehl, 1 &,
| halbe &Swiebel, fein aefchnitten, 1 Smgerhut voll Saly und
| Priefe gemablener Pfeffer werden titchtig durcheinander  ge-
rihrt. Sodamn nmimmt man etiwva [ ERLofrel voll Butter, ldit
Clefelbe in etner groffien offenen Pfanne braun werden und jehiit-
tet as vermijchte Sletjch i die Pranne, in welcher man das:
jelbe auf efwa Fingerhdhe 3u verjtreichen oder verteilen jucht.
enn man merft, daff der auf der Pranne liegende Tetl des
Seefjteals braun ju werden anfangt, jo muf man dasfelbe um-
Orehen, was allerdinas etwas Gejchicdlichfert erfordert. 2m bejten
it es, das Beefjteaf auf einen grofien Teller gleiten 3zu laffen
und dann in Ote Bratpfanne himein umsujtiirzen; dann wiurd das
Beeffteal weiter agebraten, bis auch der min jet unten lieaende
Teil desfelben braun geworden ift. Sodann jchitttet man, um
Sauce 3 erhalten, etwa | Trinfalas heifes Waffer davitber,
[ifit Ddasfelbe gut auffochen und das Beefjteaf ift hiernach fertig.

Lie gange Herftellhung nimmt etwa 10—I15 UTlinuten in Anjprudh.
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| Kokosnusshutter von E,

Carl Ph. Dolhnger

YOI'fm.

K. Manz

Samen- und Colonialwarengeschift

Mitglied des
Rabatt-Spar-Vereins

Pforzheim

Schlossberg No. 4

empfiehlt alle einschligigen Artikel, unter anderem:

Kafiee’'s,

rohe und stets frischgebrannte,
Nihrsalzkaffee
Kathreiners Malzkaflee
Feigen- und Friichten-Kaffee
Kaffeegewiirz

Tee, schwarzen

Niihrsalztee, Kakaotee
verschiedene Gesundheitstee’s

Kakao, pur.

Nihrsalzkakao, Haferkakao
Hafer-Niihrealg-Kakao
Schokoladen

Maggi-Artikel
Hohenlohe’sche Artikel

Knorr’s

Kaiser-0tto 1

Wiirzen, Suppen, Mehle und
Flocken, Teigwaren, Nudeln,

Maccaroni, Riebele eic.
Reis, Reisflocken

Gerste, gerollt und gequetscht

Hafergriitze und -Flocken

Griinkern, ganze, gemahlene und
Flocken

Linsen, Erhsen, Bohnen,Schniti-
hohnen, Dirrgemiise efc.

Obst:

Apfelschnitze, Dampfipfel
Aprikosen, Birnschnifze
Datteln, Feigen, Priinellen
Zwetschgen, Corinthen
Sultaninen, Zibeben

i div. Klise

geriebene Kokosnuss

Gerth in Hamburg

| Estol,
| Ia. Griebenschmalz

Ma:x |

|

Palmin, weiss und gelb

Ia. Niigsrahmtafelbuttier
Tafel- und Speiseile
Bodenil, Parkettwachs etc.
Seifen
Wichs-, Putz-,
Zahnbiirsten
Hundekuchen, Hundereis
Yogelfutter, Hiihner-, Kilcken-
und Tanbenfutter
Futterwiirze,
phosphorsauren Futterkalk
etc. etc.

Kleider- und

Samen

fiir alle Gemiise in bekannter, vor-

ziiglicher Qualitait.

Blumensamen, Grassamen
fiir Garten, Wiesen und Dimme,

Landwirtschaftliche Siimereien
Dinger

fiir Blumen, fiir Garten und

Felder, geruchlos, von auffallender
'\."'.*’irklmg.

Freunden naturgemisser, gesund-
heitsdienlicher Kleidung bestens
empfohlen.

Preislisten zn Diensten,

———

Nihmaschinen
= -Nadeln
; -Oele
ete. efe.

Billige Preise. — Auf Wunsch Lieferung ins Haus.

=

Mahr's ordse nterkleidung |

g Bl LY %YWl - J G i & - i

Baden-Wiirttemberg



	[Seite]
	[Seite]

