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16¢. Kivjden=Stompott, [ Liter ausgejteinte faure Kirfchen
— |itge eignen jich weniger gut dazu — werden in Y3 £tr. Waffer,
welches vorher mit Yy Prund Suder gefocht wurde, 156 Stunde
langjam gejdymort. Llachdem noch 1| gejtrichener Teeldffel Weis
jjcmlnclﬂ angerithrt und mit durchgefocht wurde, it das Kompott
fertig.

168. pewvelbeer=Hompott. s Citer Wajfer und 14 Pfund
ouder werden gefocht, bis der Sucker fich geldft hat. Dann
|chitttet man [ ELiter gereinigte Heidelbeeren hinein, [Gft diefe
ungefabr Lo Stunde langfam fchmoren und rithrt emen Teeldffel
2Tebl daran.

169. Gejdymorie Stadelbecrenn. 54 Prund Sucfer werden
mit 34 ELiter Wajfer aufgefocht, bis der Sudler jergangen ijt.
Alsdann wid in das Suderwaffer | Liter nicht su grofer (etwa
Sohnengrofie) unreifer Stachelbeeren gefchiittet und in 20—25
Ztmuten langjam gefchmort, nachdem Oiefelben suvor mit Fochen-
dem IDaffer abgebriitht fmd.

170. Bivnen=Kompott. 15 mittelgroge BVirnen (ungefahr
1 fiter) werden gefchalt und in je & Teile gejchnitten.  Dann
werden e Birnen mit 1o Liter Wajfer, Yy Liter SHucder und
1 Stidden ammmt von 16 Singerldnge aufs Feuer gebracht und
—2 Stunden langfam gefchmort; Birnen {ind nach | Stunde
ichon gar, [chmecdlen aber befjer, wenn fie noch langer auj dem
Seuner bleitben. Hurge &Seit vor Beemdigung des Hochens fann
man noch 1 geftrichenen Teeldffel 2lMehl anrithren und mit auf-
fochen.

171, Bilaumen=Kompotft. 1, Liter Wajjer wird mut 100
Framm Sucder sum Kochen gebracht, [ Liter ausgefjteinte Pflau-
men bhineingefchiittet und je nady hrer Retfe Ly bis s Stunde
[angfam gefocht. Wenn die Pflaumen gar jmd, fann man 10
Gramm ATehl anviibren und das Ganze noch einmal auffochen
Lajjen.

172. Effiabifaumen oder Jwetidagen einjumaden, 2ian
nehme etwa 5 Pfund reife Pflaumen oder Swet{chgen, gebe f{ie,
nachdem felbe etwa 5 Alinuten in reinem IDaffer gewajchen
wurden, m ein entfprechend grofies Dunjtobjtglas. Sodann
nehme ‘man [1s Eiter aquten eineffig, [8fe in demfelben [14
Pfund Sucer auf, fiige dem Effig fodann ein Stid FHimmt
von etwa 10 Tentimeter £dnge, das in fleine, etwa | Tentimeter
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l[ange Stilcfchen zerbrochen wird, 8—10 Gewiirsnelfen und 5—%
S Corbeerbldtter bei, foche diefe ATifchung, bis fie einmal richtig
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