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172. Essig-Pflaumen oder Zwetschgen einzumachen
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16¢. Kivjden=Stompott, [ Liter ausgejteinte faure Kirfchen
— |itge eignen jich weniger gut dazu — werden in Y3 £tr. Waffer,
welches vorher mit Yy Prund Suder gefocht wurde, 156 Stunde
langjam gejdymort. Llachdem noch 1| gejtrichener Teeldffel Weis
jjcmlnclﬂ angerithrt und mit durchgefocht wurde, it das Kompott
fertig.

168. pewvelbeer=Hompott. s Citer Wajfer und 14 Pfund
ouder werden gefocht, bis der Sucker fich geldft hat. Dann
|chitttet man [ ELiter gereinigte Heidelbeeren hinein, [Gft diefe
ungefabr Lo Stunde langfam fchmoren und rithrt emen Teeldffel
2Tebl daran.

169. Gejdymorie Stadelbecrenn. 54 Prund Sucfer werden
mit 34 ELiter Wajfer aufgefocht, bis der Sudler jergangen ijt.
Alsdann wid in das Suderwaffer | Liter nicht su grofer (etwa
Sohnengrofie) unreifer Stachelbeeren gefchiittet und in 20—25
Ztmuten langjam gefchmort, nachdem Oiefelben suvor mit Fochen-
dem IDaffer abgebriitht fmd.

170. Bivnen=Kompott. 15 mittelgroge BVirnen (ungefahr
1 fiter) werden gefchalt und in je & Teile gejchnitten.  Dann
werden e Birnen mit 1o Liter Wajfer, Yy Liter SHucder und
1 Stidden ammmt von 16 Singerldnge aufs Feuer gebracht und
—2 Stunden langfam gefchmort; Birnen {ind nach | Stunde
ichon gar, [chmecdlen aber befjer, wenn fie noch langer auj dem
Seuner bleitben. Hurge &Seit vor Beemdigung des Hochens fann
man noch 1 geftrichenen Teeldffel 2lMehl anrithren und mit auf-
fochen.

171, Bilaumen=Kompotft. 1, Liter Wajjer wird mut 100
Framm Sucder sum Kochen gebracht, [ Liter ausgefjteinte Pflau-
men bhineingefchiittet und je nady hrer Retfe Ly bis s Stunde
[angfam gefocht. Wenn die Pflaumen gar jmd, fann man 10
Gramm ATehl anviibren und das Ganze noch einmal auffochen
Lajjen.

172. Effiabifaumen oder Jwetidagen einjumaden, 2ian
nehme etwa 5 Pfund reife Pflaumen oder Swet{chgen, gebe f{ie,
nachdem felbe etwa 5 Alinuten in reinem IDaffer gewajchen
wurden, m ein entfprechend grofies Dunjtobjtglas. Sodann
nehme ‘man [1s Eiter aquten eineffig, [8fe in demfelben [14
Pfund Sucer auf, fiige dem Effig fodann ein Stid FHimmt
von etwa 10 Tentimeter £dnge, das in fleine, etwa | Tentimeter
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l[ange Stilcfchen zerbrochen wird, 8—10 Gewiirsnelfen und 5—%
S Corbeerbldtter bei, foche diefe ATifchung, bis fie einmal richtig
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in Spezialitdten von:

Helsswasser-Automaten

mit Gasfeuerungen
fiir Kiichen, Badezimmer, Toiletten,
Schlafzimmer ete.

(jeden Moment heisses Wasser zur Verfiigung).
Bade-Einrichtungen

fiir Gas- und Kohlenfeuerungen,
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Gaskochherds o Gaskoch-Apparate

In reicher Auswahl,

beste bewé&hrte
Systeme

Reelle prompte
Bedienung.

Billigste Preise.
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aufwallt, und giepe diefelbe fodann, nacddem fie etwas abge-
fithlt 1yt, itber dte 1m ®Glaje enthaltenen Pflaumen oder Swetfch-
gen.  Sollte ote SliiffigPeit das Objt nicht mindeftens 1—2 Singer
hoch fiberdecen, fo fann man nodh etwas heifes Daffer
betfiigen. IWenn 0Oie Sliijfigfeit im ®Blafe gan; abgefiihlt ift,
pverbinde man d0as ®las moglichit [uftdicht mit Pergamentpapier
und ftelle dasfelbe 8—IJ0 Tage an einen fonnigen Plaff. Bei
Entnalme eines Teiles des Mbjtes ais dem Blaje braucht das-
jelbe emfach mur mit einem Papier oder Decfel bededt zu wers-
| Cemn, jedoch fjehe man davauf, dag das Obft mmer moglichit
| mit &jjig bededt ift, da es jonft {chimmelig werden fann.

175. Dunitobjt in Glajern qgefodht. Beim Eimmachen von
Dbt und Beeren handelt es {ich darum, diefelben, nachdem fie
tichttg gefocht oder geniigend erhift find, durch ®mlegen in
Ejftg oder itn eine Suderléjung von dem Sutritt der Luft ab-
mjdmetden, jodaf Sdulnis erregende Dilze an die Sriichte nicht
gelangen fonmen. Demfelben Sweck dient auch das Ans{chwefeln
Cer Emmachalafer, das in der Weife porgenommen wird, daf
Schwefelfaden angeftecft und unter die umgelfelirten ®ldfer ge-
halten werden, damit der Schwefeldampf in diefelben hineinzieht.
Jn verjchiedenen Emmache=Dorfchriften findet fich der Uusdruf:
pouder lautern”. Ulan verfteht darunter, Suder m einer ver-
haltnismagig geringen lenge MWaffer (s Liter auf 1y bis 3/
Prund Sucker) su B3fen, was nur durch Hochen gefchehen fann,
weil fich fo vtel Sucker in Faltem IDaffer nicht [6ft. Diefe L£6jung
it als eme volljtandige anzmufehen, wenn das Suderwajfer gans
flar 1jt; Ddaher die Beseichnung: , Kldren” oder ,Lautern”. Wie
piel ajjer jedesnmal auf eine beftimmte 2Ziienge Hucfer genoms-
men werden joll, findet jich i den betreffenden Emmachevorichrif=
fen angegeben. — Sriichte in Sucder Famm man auf 3wei ver-
jchtedene Deijen “eimmachen; emmmal, indem Oiefelbenn mit dem
notigen Sucker gefocht und nachher in Gldafer oder Topfe ge-
bracht werden, oder aber jo, daf man die ungefochten Sriichte
mit dem notigen gelduterten oder geflarten Sucer (fiehe Oie
eingelnen Dorfchriften), zufammen . Enmachealdfern und dieje
jodann m emen Kochtopf mit Faltem Dafjfer bringt, jodaf die
Elajer fait gan3 mn Wajjer ftehen; [at man mun das die Gldfer
umgebende afjer Fochen, {o werden die Sriichte wie man fagt
Aterilifiert”, d. h. die Hie totef die vorhandenen Pilze und
verhmdert jo das Schimmeln. (Dauer des Hochens 145 bis 3/
Stunden.; Dabet ift, um das Her{pringen der Gldfer 3u ver-
meen, unten in den Hochtopf eint Tuch 3u legen oder der Voden
des @opfes dicht mit Stroh aussulegen, damit die ®Blafer nicht
auf demt etjernen Topfboden {tehen; ferner diirfen fich die BGlafer
nicht berithren, weshalb man aud) jwifchen diefelben Stroh
|chieben pfleat, und miijfen {chlieflich vor Sugluft gefchiist wer-
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