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| Wirterbuch mit Grfl arung

iber Die tﬁmry'xglid;_ﬁenﬂiﬂ oiefem  Sodybudye porfommenden
eigenen  [technifchen] Ausdeiicte, fomvie iber einige

iy

au$ fremdem Gpradyen entlebnte Wdorter.

I, Anmerfung.  Ticd Wdrterbudy iff jur groferen Bequems:
lichfeit der in der Kochfnnft und frangdfifchen Spradie weniger Un:
terrichteten beiqejest, damit fie auf eine leichte Metfe durch Nufiucdhen
und Nachfchlagen jolcher fremden 2Wdrter fidy felbfi Nuffhluf vers
\cdhaffen fonnen.

2, Anmerfung. MWdrter, die man in dicfem Wdrterbudye
» nicht finder, 3. B. eigne Namen der Confecturenbenennung als Bis-
cuit dn Palais Royal, Musdcazoni oder Namen bder Gefror:
nen ald Gefrornes a la mille Fleurs 1c. fudbe man im Sns
Daltdreptfter, wo man bei dicfen Wortern auf die Stelle und Seite
bingewiefen wird, auf der gerade davon ausfitbrliche Nachricht cr-

theilt wird,

AbDreffiren, abnebmen, binwegnebmen, alg Fett von Suppen 1c.
oder Die Epicfdben von Braten abnehmen . fie dreffiren.

Andoutllen, (Undullien) Undouilletted, Wirftchen ober tourfifdrs
mige Flefich: oder andere KISFchen.

i"IHiﬂtn_i"rHrr oler Lellerchen (befonberd Fleine Ed}ﬁﬁriﬁrﬁﬂq},
worauf Nebenfpeifen und Beigerichte oder audh Backerei und
Confecturen gqegeben werden. |

Dedamelle, (Befdbamell) rweife dicfe jufommengcfochte Kraft:
¢ffeng oder Subftang wie Brei.

Blandiren, (Blanfdyiren) nur einen oder den andern Mall (Eud)
im Waffer Gber ctwas 3, B. Fleifch, Wurgeln thun laffen, obne
ctiwad weld) ju Fochen, %

Blanczmanger, (Blanmanfche) von fifem Robm, Manbeln und
$aufenblaje verfertigte €ulje.

Blank, alg blonfe Suppe, beifit cine Euppe obne Ginlage,
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Blanfetts, (Blanquettes) flache & dnitten, Edeibeyen, ald von
Fletich zu Hagout.

Boeuf a la mode, (B0f a [a mod) Rdfletjch nad) frangofijcher
Nre gugerichret,

Bovdouille, (Bodullt) Slu_ﬂprn-.unn;:u‘ Euppennapf ober Gcefchirr,

Bofdfen find Edyeiben oder Echeibchen Brod mit ciner Farle, Der

man cine belicbige (3. B. Gitrevartige) Form qibt, Iilr“ltmi}m,

||1 serftapperten. Gicen und gericbenem Brod cngeraudht und 1
& chmaly acbacen,

Borniren, ctmwad . gerichenen Brod cmtauchen und umventden,
Daber geawobulich paniren,

Boutllon, (Boillon) Fletfdbrube yur Suppe.

Bouquet, (Bufe) etwas im Bajcdhel, Bindel sufammengebundenesd
Gicfochres, als Flefdytherle.

Braifc, (Brag) etwad Epect, Nierenfett, Eti}ilnl'"rn und. Wurzeln
Jumrmm11..111:1}mtm1 N eiwag dartn AU ﬁfnm,:r'inf'r*llr paber aud)
Braifewiirite Cacrodbhnlich BreBwtiriie. }

Braune Euppe beife Jus- (Edi:) Suppe.
Candire n, jagt man von cmgemadyten Tradten, wenn  {ich bet
tbnen Der ucker in Cantig L1l‘.|11|t|.lnn fornern mmlnr

Caramel, (oft Carmel) Art 1'11“‘-1 aclauterten 3uckerd, Ddaber aud)
Sarmelpfanne oder Kafteel d, i, Pfanne pon Kupfer.

Garbonnabde, HL‘[\l‘ﬂIrm‘ ﬂiippmrruchhm ﬁhuc[}_

Compote, (Kompot) mit 3ucer geddmpfres eingemad)tes D0jT und
sruchie.

Confomme, Kraftbrihe aus Fleijch, Eped und Wurycln gefodt.

Coleur, (Kulor) Farbe.

CGoulis, (Ruli) durdygefeihte Kraftbribe.

Creme, (Rrem) dicklidyes Muf aud Eycrn, Sucker, Mandeln unbd
IMilch.

Croquct, (Rrofe) Epeifen meiff in € dmaly gerditet oder bart ges
backen, Dag fie beim Gffen unfer oen Aabnen fracd)en.

Croutiren, Krutiren) ctwag” cine Krufte befommen. lafjen.

Deftiliven, (aoudbnlich Diftilliven) enwag Fliffiges, ber der Son:

nen: oder Lfenbife [dutern,

refyiren , 511r:-.i::t1|1, 5uruhrnmmm daber  aufdrefjiren - ab; oder

logmachen, judreffiren, jubinden. |

Dreftiven, bei Confect und Lefjert.

Doublieen, (Cubliren) aufemanderlegen.

Gndivie, (Endive) Untivejalat.

Endrée, (AUntre) cin Gerichr, vad ugleich mit der Euppe  aufges
tragen wird ; dag BVorgericht bet Der erjten Lracht oder Dem cr:

ﬁE‘H @jﬂﬂﬂf.
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Grntremets, (Antermd) wifdhenfpeife, Beicfien, Beigericht, Epetje
jum Cinjdhicben.

Cécalopy, (a l'escaloppe.)

Gipagnole, (Efpanjol) Art von Kraftbribe.

Gipic, (a Uespic) jaure Euljye.

Facon, (Fafong) Urt, Weife, Manier.

Tarvfe, (Faree) Farfiren, farfit 2., Fulle, efivas @cfullted obder
einer Fulle Uebnliches.

aumboc, cben fo vicl alg Sufflee, §. uffle n bicfem IR Orters
buce.

Termentivren, wenn cine Sadye anfangt ju qabren, .

Tilcts, (File) Feine Streifdben, linglidhe Sruddyen oder Riemchen
Sleifch befonders vom Yendenftuck.

Kiltriren, cnvas Fhiffiged durdh den Filtrirfack laufen ju lafjen.

Finfeur, ([enfor) beftebt aus 3wicbeln, F}C*r[rrfiﬁ_f und Wuricloerk
in Butrer qerditet, ju Bruben und andern Gierichten; daber aud)
a la Finseur verftindlich.

Tlammircen, die Pleinen Federdben an Vodgeln und Gefligel, dre
nach dem Rupfen und Wafdyen noch an denfelben bleiben, hinz
wegiengen,

Tyifandeau, (Frifando) lingliche Etlickchen oder Schnitten Sletfch,
meift Kalbfleijd) in feiner cigenen Bribe gedampft,

Srifaffe, cin mic Ciern und Cirronenfafr legirtes Ragout,

Garniren, cnwad in der Runde mit chwad anderem belegen in Form
eineg franges,

Gateau, (Gato) Kudhen ober auf Kucdhenart Gebadencs.

Gefldrte, Burter, ift eine gerqangene wobl abgefoumte Vutter.

Glace, (Glag) englifche € actjuppe oder € actbrube.

Glace, Glafur, womit Confect und bt glafirt wird (vom obigen
Gilace alfo wobl ju unterfcdheden.

Graniren, Bdeniger Saft an den eingemadhten Frachten.

Girilliren, roften oder auf den Rojt braten.

Hadyis, Hadar, (HDajdhe) Gebacktes, brjonderd von Fleifch’ und
Tifcyen.

HDadiswdinnd en, wannenfdrmige Gefchirre ju Hajdye.

Haut gout, (Hogu) wvornchmer, Foltbarer Gefchmad oder Su:
berettung.

HDode:zpot, (Hofdpo) Gemife von perfchiedenmen Wurjeln und
RKrdutern,

Hors Vocuvre, (Horddwer) Beiefjen, Bei: oder ifchengericht.

Sug, (Scbit) befondere Kraftfuppe aus zufammengefchnirrenem MNie:
venferr, Mind:, Kalbz und Hammelfleifch, Rimdetnochen  und
fedutern.
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Kaiferfleifch, balbgeraudierte (namlidy vorber fdhon eingefalyenc)
Kippenfticdhen von jungen & dhweinen.

Yegiren, (Yfdiren) etwag Fliffiges met Sierdotter fo verfesen,
baB Diefed nicht jufammentauft,

Liaifon, (Yiafong ) Cicrdorter mit febr uunmrn MRafjer, mandymal
aud) Fleijdbbrlibe, abgertibrt und durdy ein Haarfich prrnbm

WMacaronen, (Macaront) ttalientfche Nudchn.
Marasgfi, (Marasquin, Maraschino) 2t von italienifchen Liqueur,
Marinade, (Marinad) Brube, worin Fleifcdh oder Fifch rmm'ml;m

pher i.[lli.]i.[‘-l}fft[F wird jum Aufbavabren, aucd) um felbem einen
befonderen Gefchmadt 5u geben,

Marmelade, faft ju Brei gefodbte Frichte und Sbit,

E‘Ri’hrlrrﬁ, (von melé) BVermijchted, Gomengfel, Gemifd) aud allers:
lel 'E;."l‘i’[-l'tlh'III{I'iL'I:.“:i.'H.

Pllta, (DOille) eine Euppe oder auch) Getranfe (Potage) von aller:

hl fulrluinm sleifdy, Rrautern 1., gqevwobnlich in € dhalen oder
Zaffen u trinfen.

Lmelette, (Omlet) EerPuchen, Pfannenfuchen, bald mit Krdutern
bald mur Fleijdh 2.

Slirtnn cfuppe, Caenvdbnlich I‘rﬂth‘u“uliwﬂpr} Zuppe von acrichenem
i Burter gerdftcten Sanmel: oder anderen Vrod gefodt,

Parten, Epedparten, flache, dinne, ldnglihe Epectitiicte.

Pajfiren, etwas durch cin Haarfich, €ciber:Tuch 2c. laufen laffen,
mdt ju verwechfeln mit

El‘*ﬁilftﬁt n, angeben laffen in Echmaly, oder aud) darin gelb werden
ajfen,

Praliniren, Manbdeln, Anid 1. roften.

Pifant, (Piquant) fdarfen und fouren Gefdymad Habend von
Efftg oder Citronen,

Podirte (Pojdhirte) Crer, verlorne Eier,

Portugoife, (a la portugaise) nach 2rt der Portugiefen.,

Poulardes, (Pularden) junge zum Auinehmen unfabig gemadite
und gemadftete Hibner.

Pris, (Prife) fo viel man mit ywei Singern wobl faffen Fann, mand)-
mal auch etwas mcebr.

Pudding, ein grofer in ecine Ecrvictte gefchlagener und fo im
MWaffer gefodbrer Kok (Knoddel,)

Pure, (Paré) dag Mark von durdhgctricbenen Crbjen, Yinjen, ober
aud) JFletychipetjen fo Fflein gebackt und gefocdht, Daf e8 cinem
folchen IMarf oder Muff abnlich ift,

Hagout {‘E]mqu) Cingemachtes aus Plein gefchnittenem Geflirgel und
Fletfch mir ciner fchmadhaften Bribe,

Ragout:SFoutto, (Raguguto),
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Rifeten, Art Beicffen ju Gemuje. und m Suppen. 3
Rolade, (Rolad) alles Gericht, das rollenartiy qugerichtet 1t.
Rouletted, (Rulett) pewicelte Ertckden Kleifch ober Sifch.
Salmi, Salmine, cin Ragout von gebratencin S cflugel.
Salpifon, Salpifo, Pajtete.

Sauce, (€o08) Brube.

Sauce ¢laire, cine Art Bribe.

Semule, (Semoule, Ecmola) eine aud ‘fi’iﬂfll‘l Meblteig gemadhte
Nrt Eleiner , alg Epeife qeniefbbrer Korner.

Serviren, (Serwiren) auficBen, auffrellen, gux ZLafel geben,

& PUDET, {Ellpl‘:'l ;Hl.‘lfl}n*ﬁl’tl. - .

S ur, die Beize worin cin Fleifdh cingebdckelt wird oder govejen ift,

FTourneiol, (Turncfol) rothe fpanifche Flecddyen, allerlet Zajte
Sriichte und € petfen damit ju jarben.
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