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NWiorterbuch mit Grilarung

(iber Die vorguglichiten in diefem Kodybuche vorfommenden
cigenen  [technifdyen] 2Ausdructe, |otoie uber cinige
aud fremdem Spradyen entlehnte Ldorter.

I. Anmerfung. Dies Worterbuch 1ft jur groferen Bequems:
lidsFeit Der in ber Kodhfnnft und franzoitichen Eprad)e weniger Uns:
tervichteten beipefest, Damit fie auf eine leichre Weife durch Aufiudyen
und Nachichlagen Yoldher fremden Wodrter fich felbfi Nufjchluf ver:
ichaffen Fonnen,

9. Anmerfung. Wheier, die man in Ddicfem Worterbudye
nicht finder, 3. B. eigne Namen der Confecturenbenennung als bis-
cuit du Palais Royal, Musdcazoni oder Jamen oOer Giefror:
nen alg Gefrornes a la mille Fleurs 2. fudye man un Jns
baltsregifter, wo man bei diefen 2Wortern auf die Etelle und Seite
bingowieien wird, auf der gerade Ddavon ausfibriiche Nachricht cr:
theilt wird,

Nedreffiven, abnebmen, binwegnehmen, alg Fett von Suppen 2.
ober die €piefchen von Braten abnebmen . fie drefjiren.
Audouillen, (AUndullien) Andouilletted, Wirftchen oder murfifor:

mige Fleifch- oder andere KIdEden.

Nffictte, Teller oder Tellerchen (bejonders Fleine € dhufjelartige),
worauf Nebenfpeifen und Beigerichte oder aud) Dackerer und
Confecturen gegeben werden.

Bedamelle, (Befdbamell) weife dicke zujammengefod)te fraft:
cffeny ober Subftang wie Bret.

Blandiren, (Blanfdiren) nur einen obder den andern Wall (Eud)
im 2Waffer fber ctwad 3. B. Fleifcdh, Wurzeln thun lafjen, obne
chwad weid) ju Fodyen,

Blanczmanger, (Blanmanfdye) von {iEem Rabm, Mandeln und
Haufenblaje verfertigte Sulje,

Blank, alg blanfe Suppe, beift cine Suppe obne Cinlage,
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VIII

Blanfetts, (Blanquettes) flache S dynirten, Sdyeibcdyen, ol won
Sleieh ju Ragour,

Boeuf a la mode, (BdHf a la mod) Rindfleifch nady frangdfijdyer
Nrt gugericheet,

Dodoutlle, (Bodulli) Euppengumpe, € uppennapf ober Sejchirr,

Bofofen find Edheiben oder E heibdhen Brod mit einey Sarfe, der
man cine belicbige (3. 2. Gitrterartige) Jorm qibt, tberftrichen,

m gerflapperten Gicrn und gericbenem Brod cingetaudht und im
& chmaly gebacken,

Borniren, etwad im gericbenen Brod cintauchen und wmueenden,
valer gewdbnlich paniren,

Doutllon, (Boillon) Fleifdybriihe jur & uppe.

Bouquet, (Bufe) chwad im Dajdyel, Bindel jufommengcbundencs
Gefochies, als Fleifchtbeile.

Draife, (Brdas) envas Speck, Nicrenfett, € hinfen und 28urjeln
sufammengeldhnitten, wm  ewas  darin ju. dampfen, daber auch
Dratjewcdrite (gewdbnlich Brefodicfte,)

Draune Euppe beifr Jus- (i) Suppe.

Candiren, fagt man von cingemachten sriaditen, wenn  {id)y bei
thnen der 3ucer in Candis dbnlichen Kdrnern anjciicr,

Caramel, (oft E‘Eﬂruu‘[j_ drt cine8  gelauterten Sucfers, daber auch
Carmelpfanne oder Kafteol 0, i Pfanne vorn Kupfer,

Carbonnade, gebratene JuppenfticEden Fleifd.

Compote, (Kompot) mit Sucer gevampfres cingemadyted 0ft und
Srichte,

Confomme, Kraftbriibe aug Fleifdy, Eped und Wuryeln gefodrt.

Coleur, (Kuldr) Farbe.

Coulis, (Ruli) durchgefeibte fraftbribe.

Creme, (Rrem) dickliches Muf aus Cyern, Sucker, Mandeln und
INilch.

Croquet, (Krofe) Speifen meift in € dhmaly gerdltet oder bart ge:
badten, vaf fie beim Gffen unter den 3dbnen Frachen.

Croutiren, Krutiven) ctwag eine frufte befommen laffen.

Deftitiren, (gowdbnlich Diftilliven) etwag Flaffiges bei der Son:
nen: oder Ofenbife (dutern,

Drejfiren, guridhten, jurechtomacdhen, daber aufdreffiren ab: oder
logmacdhen, judreffiren, jubinden.

Drefjiren, bei Confect und Defert,

Doubliren, (Cubliven) aufeinanderlegen.

Cndivie, (Endive) Antivefalat.

Endrée, (Untre) cin Gericdht, dag sugleich mit der Suppe aufqe:

ragen wird; das Borgericht bet der erfien Lradht oder Dem er:
ften Gange.
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IX

Gntremets, (Untermd) Jwifdhenipeife, Beiefjen, Beigericht, Epeife
sgum Cinjdhicben.

@ﬁl.‘ﬂh}p;.‘; (a i‘{:sn‘:alup]mj

Gipagnole, (Ejpanjel) rt von Kraftbrube.

Gipic, (a Pespie) faure ulye.

Facon, (Fafong) Art, Weife, Manicr.

Karfe, (Jaree) Farfiren, farfirt 2c., Julle, etwas ®cfulltcd ober
einer Fulle Achnliches.

Saumfody, cben fo vicl alg Eufflee, |. €uffle in diefem AR orter:
bude.

Termentiren, wenn cine Sadhe anfingt ju qabren.

Kilets, (File) Fleine Streifcdhen, [dnalidhe Stlicfchen oder Riemdyen
Kleifch befonders vom Yendenftiict. "

Tiltriren, envag Fliffiged durd) den Tiltricfack faufen gu lafjen.

Sinfeur, (Fenfdr) bBeftebt aus Swicbeln, Peterfilie und Wurgehvork
in Butter gerdffer, ju BVrubhen und andern Gierichten 5 daber aud)
a la Finseur verftandlhich.

Slammircn, Ddie fleinen Feberdben an Tdgeln und Gefligel, die
nad) dem Rupfen und Wajden nod) an denfelben Bleiben, bin:
mwegfengen.

Srifandeau, (Frifando) langliche Etiickchen oder Sdynitten Flefdd,
meift Kalbfleifch in feiner cigenen Brabe gedampit.

Srifaffe, cin mit Giern und Citronenfaft legirtes Ragouf,

Garniren, emoag in der Runde mit etivasd anderem belegen in form
cineg Kranyes,

Gateau, (Gato) Kuchen ober auf Kudyenart Sebacdencs.

Giefldrte, Butter, ift cine jergangene wobl abgefaumte Butter.

Glace, (Glag) cnglifche Eactjuppe oder & acdbrube.

Glace, Glafur, womit Confect und Obft glafirt wird (vom pbigen
Glace alfo wobl ju unterjcherden.

Graniren, Eorniger Saft an den cingemadyten Frucdhten.

Grilliren, roften ober auf den Roft braten.

Hadis, Hadar, (Hajde) Gebadtcs, befonberd von Fleijd und
stichen,

Hadyigwdanndyen, wannenfdrmige Sejdhirre ju Hafdye.

Haut gout, (Hogu) vornchmer, foftbarer Gefchmack ober 3us
bereitung,

PNode:=pot, (Hojdpo) Gemuje von perfdhiedenen MWurseln und
Krautern,

Hors Docuvre, (Horddwer) Veieffen, ez oder wifchengericht.

sud, {'}?-*ci}l't) befondere Kraftjuppe ausg 5111111111114:!151r‘|'+;[}nirmmn Mz
cenfett, Rind:, Kalbz und  Hammelfleijch, NRindsfnodhen und
frautern, :
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ﬂﬂl'ff!‘ﬂi'l'f_q}{ [‘!-ﬂﬁ*ga‘r&l_:r[‘u:rh’ {ndm[if[} vorher fehon eingefalzene)
Rippenfidcbehen von ungen & chweimnen.

tegiren, (Yefdiven) efag Slaffigeé mtt Cicrdotter fo verfesen,
Dap Dicfes nicht julanunenfauft,

B cirg o 5 = 8 - " -

Ylaifon ,Hﬁ’jmunﬁ: Cierdotter mit fehr wenigen Walier, mandimal
aud) Sleijchbriibe, abgeriibrt und durdy cin Daarfich gereieben,

Macarone n, (MMacaroni) italienifche Nudeln.

Marasfq, (Marasquin, Maraschino) Urt von italienifchen Liqueur,

1 ' 1. Y § r . e oy e o : .

MWarin abde, {-‘1ﬁnnnnh; Brube, worin Fleifch oder Fifcy cingejalzen
ooer rum,rbqri-i:[r wird jum Aufbewabren, auch um  felbem cinen
bejonderen Geidhimad ju geben,

M a rmelade, faft st Brer gefocbte JFrdchte und Loft,

€!thrlr_rmﬂ'~, (von melé) BVermijcyes Gemengfel, Gemifch ausd aller:
et Epeifematerialien.

Pllia, (2ille) eine Euppe oder audy Getrdnke (Yotage) von aller:
ler Foftlichem Fleifeh, frdutern 1., geredbnlich in € chalen oder
Laffen gu trinfen.

Emr!rrrrf (Pmler) Gierfuchen, Pfannenfuchen, bald mit Krdutern
bald mic Fleifeh 2c.

5}'15“",”“1.”#?' ¢, (gewobnlich Panadeljuppe) Suppe von aericbenem
i Butter gerdficten Seanmel= oder anderen. Brod qefocht.

‘J.'-'ﬂr{r n, Epedparten, flache, dimne, langliche Epectiticte.

P affiren, ehvas durch ein Haarfiedb, Eeiper-Tuch 2. laufen lafjen,
nicht su verwechicn mil

Pajfiren, angeben laffen in € dhmaly, oder auch) darin gelb werden
lafjen,

Praliniren, Mandeln, Anig 1c. rdften.

Pifant, (Piquant) fdharfen und fauren Gejdhmact babend won
Cfirg oder Citronen,

Podirte (Pofchirte) Cier, verlorne Gier,

Portupoife, (4 la portugaise) nach Arr der Tortugicfen.

Poularded, (Pulorden) junge zum  Aufnchmen unfabig gemachte
und gemaftere Hibner.

Pris, (Prife) fo viel man mir ywet Singern wobl faffen fann, mand:
mal aucd chwag mebr,

Pudding, ein grofier in cine Eervictte aejchlagener und o im
Wafjer acfochrer Klof (Knddel.)

Pure, (Puré) dag Marf von durdhaetrichenen CGrbien, %infen, odex
aud) Fletvcdhipeifen fo Flein achacdt und gefocht, dag ¢8 cinem
joldhen IMarf oder Muff dbnlich ift.

Ragout (Ragu) Cingemachtes aug Flein gefchnittenem Gefligel und
sletfch mir einer {dhmackbaften Brithe.

Nagout:Goutto, (Raguguto),
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Rifeten, Art Beieffrn ju Gemife und in Suppen.

Rolade, (Molad) alled Gericht, dasd rollenartig sugertchtet 1it.

Rouletted, (Rulett) pewickelte Etickcdyen Sletfch oder Fyd.

€almi, Salmine, cin Ragout von gebratenem Seflugel,

Salpifon, Salpifo, Paitete.

Sauce, (Eo08) Brube.

Sauce claire, cine Urt Brube.

Semule, (Zemoule, €eonola) cine aug feinem Mebleetg ﬂflﬂﬂfl}ff
Art Eleiner, alg Epcife qeniefbbrer Korner.

Servirven, (Serwiren) aufiegen , auffictien, ur Tafel geben.

Souper, (Supe) Nadyteffen.

Sur, die Veize worin ein Fleifdy cingebicfelt wird eder aenvefen it

Tourncejol, (Turnciol) rorbe ipantiche Fleddyen, allerlet € arte
Sritdhre und € peifen damir ju farben.
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