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N2 8. Eine Krebspanadefuppe (auf cinen Fafttag).

Nimm 2 L Dfund Srbfen, lies und wafdhe fie fauber,
und fese fie in einen Hafen, welder 5 MDlaf faffer, an’s Feuers
wicf ein Lorbeerblatt davein , und laf fie langfam. fodhen, LIS
fie weich find. Dann werden 24 Fleine oder 12 grofe Krebfe
in Salswafler abgefotten , ausgebrochen, die Schweiflein und
Scheeren gepusst und die Schalen in einen Morfer jufammen ge:
ftofien mit -2 Plund Butter. Alsdann [Gfft man die jufanmmenge:
{tofienen Krebfe in einem Kaftrol oder Tiegel auf dem Feuer lang-
fam fochen, treibe fie durch ein Haarfieb oder durd) ein Tud. n
diefe rothe Krebsbuccer thue eben fo von 3 Mundfemmeln geriebes
nes Brod (wie obengefagt worben) laf es eine Minute voften,
davauf mit 2 Maf Crbfenbribe aufgefiullet, § Stunde lang
fochen, dann wird tie Suppe binlanglidh gefalyen, und ein
weniq  Mustatennufi darein gerieben, eben aud) der Dotter
von 8 Epern jum Laiffon genommen, endlich die Krebsf{chmweife
und Scheeren theils dte fleinen gany, die grofiern aber jerfdnits
ten daju gethan. &ind es 24 ‘Perfonen, fo wird nochmal {o-
viel Daju genommen.

N2 9, Blanfe Krcbsfuppe (aufherefchaftliche 2Art).

Nimm 1 altes Hubn fauber abgebrithet, fofort 3 Pfund
Rindfleifch, 3 Pfund Dammelfleifd) ; diefes alles rird fauber
ausgewafchen, in einem DHafen, welder 8 bis 9 Maf balt,
mit frifchem Waffer sugefest, und unter dem Kochen rein ab-
qefdume.  Alsdann thut man 2 ganzge Jwiebeln, eine weife
und eine gelbe Nibe, eine Peterfiliervuryel, 6 gange Ilagelein
und 12 weie Pleffertovner darein.  Diefe ©uppe [AFE man
langfam fochen. Alsdann nimm 1 1 Pfund Krebfe (iedefte ab,
wie {chon gemeldet worden, brich fie aus, und f{toff die Schale
mit L Pfund Dutter fein in einem DMovfer; fofore [eqe Die
geftofienen Krebfe in einen Lopf, glep von Oer angefesten
Bouillon davauf, foviel als 3 Maf, und laf es langfam wer-
fochen efwa 2 Stunde, f{dlage fie durd) ein Tud)y, {dneide
weife Mundfemmel in 24 — 28 Sruddyen in die Yange, und
bacfe fie ein wenig in beigem Sdymaly beraus, lege fte in
einen Mapf, und ridyee die Suppe, wenn es Jeit ift, davauf
an, und falze fie binlinglid.

Dicfe Krebgfuppe fann aucdh mit der ordinaiven Fleifchbriabhe auf

bie namlide Art gemad)t werden.
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