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Saly davein, treibe diefe Maffe durd) ein Haarfieb, und reibe
ein weniq Mustatennuf  binein, Dann nimm einige fleine
Sormdchen, wie du felbe haben fannft, ftreiche {olche muit Duts
ter aus, und gief dein Confomme davein, thue ein wenig fals
tes Waffer in ein Kaftrol, fege foldye Formchen darein, fehe
es auf das Jeuer, damit es focdye, oben variber [ege einen
Decel mit Koblen, damit das Confomme oben angiehen, Dieh
ift aber in einer 1 Stunbde fertig. Nimm fie dann heraus, fiurge
fie auf einen Teller ober Sdyneidebret, und wenn fie falt jind,
sevfchneide fie in fleine Theile, wie du willft, lege fre i den
Suppennapf, nimm 2 Mundfemmeln, mache 16 Fleme runde
Sdnitten darvaus, babe fie auf dem Nofte lege fie ebenfalls in
ben Mapf. Wenn es Jeit ift anjurichten , gief deine Suppe
darauf, verfofte fie aber, ob fie nicht noch efroas Saly nothig habe.

N= 17, Studelfuppe.

MNimm 2 ganze Tyer, und den Dotter von vieven, 4 Pfo.
Mebl, mache einen Jtudelteig, wie es gewohnlid) ift, und da-
von 4 utelplase, und drebe folche Yebr fein mit einem Jtudel-
boly aus. Wenn die Plise etwas teocfen fnd, fchneide fie in
der DMicte von einander, damit die Dtudeln nicht ju lang werden,
alsdbann lege fie sufammen, und fdyneide fie febr fein. Sie
werden ebenfalls in einem Waffer abqefocht, mwie die Yafaroni,
alstann aucd)y mit faltem Waffer abgefchwemme, dann in 2
Maff Schi gelege, und noch ein wenig gefoche.  Wenn es Seit
ift anjuvichten, wirf etwas gefchnittene Pecerfilie davein, aud
etwas Musfatennuf und ein wenig Saly.

N2 18, SKleine SlecEdhenfuppe.

Jtimm 2 gange Cper und den Dotter von dreien, madye
eben einen folcdhen Dludelteiq (wie ich fchon gefagt habe) treibe
thn aud)y fo fein aus, wie die andern Dtudeln. Wenn Ddie
Plage trocfen find, {chneide Fleine Fleckden, oder es noch {dho-
ner ju machen, zerfchneide fie mit einem ‘Bacfradchen, bdann
werden fie blanchire, oder im Salywafjer abgefod)t (wie {chon
gelagt worden ift). Diefe [ledkden lege in eine Scdhit, und
laf3 fte ein wenig mitfochen; bernach ftreue etwas geftofiene Mius-
fatenblute und Saly daran, ebe fie angecichtet rerden.

N= 19, Gerftenfchleim Ceine Nacdhtfuppe).
Jiimm L Pfund feine Gerfte, lief fie fauber, dann nimm
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