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aus, und lege es in die Suppe, falze diefelbe, und reibe etwas
DNustatennuf binein , daju ein wenig weifen Pfeffer, reldyer
auch flein gejtoen werden mufi; f{chneide bievauf efwas von
cinem weifen Hausbrod (wie fchon vorber gemelder worden) babe
folches im *Hadofen, damit es eine etwas qelbe Farbe befommnt,
L Stunde vor dem Anrichten leqt man das Brod in die Suppe,
und lafe es ein mwenig damit fochen; dann {dneide 2 grofe
Jwiebeln flein, vofte fie in 3 Loth ©dymaly {hon gelb. Wenn
es Zeit iff , vichte deine Suppe an, und ftreue die Jmwiebeln
davauf. Aud) fann man Cper, wie bei der Fleifchfuppe binein
geben , und ffatt der Zmwiebeln fie mit gevoftetem Brod auf-
fchmalien,

N2 290, Legivte LWeinfuppe.

Yege in 2 Maf Wein eine Jitronenfchale, ein flein Stiicks
chen Jimmet, foviel als 3 Loth frifche Butter und L Pfund Ju-
fer, laf Den Wein fochen, {dhlage 12 ober 14 Eper aus, made
eine ¥iafon (wie {dhon bei Dro, 5 angemerft worden) fhneide
2 Nundfemmeln flein und wifelartig, thue fie in das Sup-
pengefa. Wenn es Jeit ift, legive die Suppe mit der Liafon,
bebe fie aber wobl mit einem Loffel auf, damit fie nicht zufam-
men laufe, dann vidhte fie uber bdas Brod an, und gieb fie
auf die Lafel,

N2 30. SKaffefuppe.

Nofte L Pfund Kaffe fo, als wollteft du davon Raffe
sum Tvinfen madhen, und mable denfelben; feBe ibn dann mit
1} 9Map Waffer yum Feuer, und laff ibn langfam einfochen,
bernach) vude ibn vom Feuer hinweg, laf ibn f{teben, bis er febr
bell ift, gieg ibn ju 1} Maf abgefottenem fifem Rabm, . mifche
denfelben Davunter, und wirf 10 Loth [ucfer dazu. Dann
nimm 2 Semmeldyen, {dneide das Braune herab, das {ibrige
AWeige {hneide Elein und wirfelartig, thue es in das Suppens

-

gefag, und richte die Suppe dartiber an.

N=31. Chofoladefupype.

~ Heibe 1 Pfund Chofolade auf einem NReibeifen, thue ibn
Ij'u:muf in 1 Sdyoppen guten Rabm oder Milch, und (af ihn
ein_wenig fochen, dann gief nod)y 1 L Mag Mild) darauf,
mmme ein wenig  Vanille, auc) 8 Loth Judfer dagu, und laf
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