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es langfam fochen, Darvauf f{dneidbe von 2 Mundfemmeln
runde Schnitten in der Grofe eines halben Laubthalers, babe
folche im Dadofen, lege fie in das Suppengefafi, und giep,
wenn es Jeit ift anguvicheen, die Suppe daruber.

N2 32. Eingetraufelte (eingetropfte) Suppe.

Nimm 4 qrofe Loffel voll feines Mebl in ein GSefdhirr,
{hlage 4 gange €yer hinein, mifdye fold)es wobl untereinander,
und* gief einen Anviche-Loffel voll Waffer dazu, damit der Teig
purchlaufe. Dann fese 2 Maff von der Schi (Jus) oder an
einem Safttag Crbfenbritbe jum Feuer; wenn folhe Foche, fo
laf den Teig langfam bineinlaufen, und ibn ein wenig fochen;
bann falze fie binlanglicdh, und rveibe ein wenig PNustatennup
varauf; es Fann aud) etwas Sdnitelaud) oder *Peterfilie dDazu
gegeben werbden.

N2 33, @rine Haberjuppe,

Lief 2 Pfund grimen Haber fauber, wafche und lege ihn
in einen Topf, qief 2 Maf qute Bouillon oder Sdhit daran,
und laf ibn langfam fochen fo lang, bis er {ehr wetch ift;
bann falze ibn binldnglicd), und ftveue ein wenig geftofene MNus-
fatenbluce Daran.

N2 34, SHaberfchletm.

Rege 3 Pfund Haber fauber gewafdien in ecinen Hafen
eofte ibn in 4 Loth DButter, dann gief 2 Maf gute Douillon
bavan; ferner laff ein Lovbeerblatt, eine *Peterfiliewuryel darin
fochen. Wenn alles weich ift, {dhlage ibn durd) ein Haartud)
ober Haarfieb, dann falze ibn hinlanglich, und reibe ein wenig
Musfatennuf davauf.

V2 35, Braune Souligfuppe (haut gout),

Schneive L Pfund Nievenfett jufammen, wie id) {dhon im
Anfang qefagt babe, fo auch die erfte Angabe von Wurseln,
dann eben foviel Jleifdh und 1 Pfund Sdyinfen dagu, efwas
ganges ®ewiiry, weldyes beftehe aus 12 INagelein, 20 Kordo-
momen und efas Musfatenblitte, Dazu gief einen Sd)dpf-
[§ffel voll Bouillon, und laf foldyes auf dem Koblenfeuer lang-
fam angeben, fo daf es einem ftavfen Dier abnlich fiehe. Dann
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