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ciber, Man fann aud) diefe Suppe ftact der Srbfenbrube
mit Waffer anfullen.

N2 55, @ben diefe auf cine anderve Art.

Richte das Brod, (wie {hon ift gemeldet worden) {dhneide
6 Joicbel fein Blatechenweife, lege fie in ein Gefchive mic 6
Loth frifdher Dutter, laf fie qelb voften, fulle fie mit flavev
Crbfenbrithe ober mit Waffer auf, laff fie auffieden, leqe Dag
Brod hinein, falze fie, und gib audy ein wenig Pfeffer und
Mustatennuf daran. Wenn fie auffodyt, {dlage 6 Eyer bi-
nein, und laf fie noch ein wenig fochen, die Cyer durfen aber
nicht ju barf werden,

Diefe Suppe fann auch mit Fleifchbruhe gemadyt werden.

N2 56. Gute Brenunfuppe ju machon.

s fonnen war Viele diefe Suppe madyen, aber Wenige, wie
fichs qehdrt, Man glaubt, wenn nur das NMebl braun gemadht,
bernach aufgefiulle und angevicheet ift, fo fen bdie Suppe gut.
Solche Suppe aber ift dem Menfchen mebhr {dhadlich, als nus-
lidh. &ie muf auf folgente Are gemadht werden. Xag n
einem ZTiegel 6 Loth *Butter oder Sdhymaly, auf etner Gilurh
verfdymelzen, und 3 ftarfe Kochloffel voll Mebl fangfam darin
fdhon braun mwerben, thue daju ein wenig Kummel, fille es
mit flaver Crbfenbribe oder Waffer an, (an einem Fleifdytag
mit Jleifchbriibe) qief fie in einen Hafen, lege Wurzelwerf
binein, (wie fhon qemeldet worden ift) aud) eine Jwicbel, laf
fie sum wenigften ¢ine halbe Stunte fieden, damit das Mebl
wobhl verfocht. Wenn es Zeit bat, und fann langer fieden,
ift es defto bDeffer, faume fie bernach wobl ab, falze fte, qib
etmwas Pfeffer und Musfatennuf daoju, {dneide die Ei‘l'ﬂl'l}ff.
flein gewiwfelt (will man ¢s Dbeffer machen, {o Fann Djeirﬁ
Brod in Dutter qelb qerdftet werden). Lege es in die Eup-
penfchiiffel, feibe die Suppe durch ein Haarfieb davuber; diefe
wird einen gany antern ®efchmact und eine appetitlichere Sarbe
baben, als jene, weldye in etliche DMinuten gefod)t wird.

JV= 57, Mildhfuppc,

feae in 2 Map gefottence Nuldy 8 foth Jucfer und et
was immet, auch Ve Schale von ciner Jitrene.  Sdyncide
die Semmel mn feine Sdntiten, bf‘.t";r fte {dhon gelb auf dem
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