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No 58. Milchsuppe auf eine andere Art
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¢ NRoft, leaqe fie in die Shiuffel, {dhlage von 8 Eyern den Dotter
in cin ®efdyive, rihre fie mit etwas heifer Mild) ab, aber nid)
e jabe, daf fie nidhe jufammentaufe; giep fie iber die Sems-
mel, und richte fte an.

@ | V2 58, Mildhfuppe auf cin andere Art.

{i taff 8 foth Qucfer in einem Hafen mit Milch etne halbe
g Stunde lang ficden, vidyre die Semmelfdnicten, wie fdon ge-
D melvet, legive fie auf Eyerdotter, feibe fte bernad purch etn
£ Haarfied tber die Semmel, und gieb fie auf den Lifdy.

g,

N2 59 Lebercoulisfuppe auf burgerlidye Art.

s Qiehe von ciner Halben Kalbs - ober Hammelsleber die
Haur ab, fchneide diefelbe in Theile, falje fre en wentg, unbd
trockne fte; davauf tunfe fie in ein wenig Mebl, und backe fte

e in 4 $oth Scdimal;, aber nidhe ju hare, damir die ieber n Der

7 Mirte ein wenig fafrig bleibe. Dann ftofe die feber in einem

. Morfer febr fein yufammen, madbe 6 foth Dutter heiB, lege 3

fi- Kodyloffel volt Miehl darcin, rofie es ein wenig gelb, fuge

in die jufammengeftofene feber dazu, fulle eg mir 2 Mah Dous
th ilfon (Jleifdbrithe) auf, und laf eg eine BViertelfiunde verfoden..

in Dann falze und rtreib es durd) ein Haarfieb , fneide von 2

08 Kreugerbroden 2 ¢ Fleine Brodehen, babe fie auf dem Rofr, lege

1q fie in den Suppennapf, und vidte die Suppe daruber an

rf

' V2 60, 2Wciffe Rubencouligfuppe.

bl Diefe Suppe wird cben fo jugericheet, wie {dhen gefagt

N worden ift. Man bereite namlidhy ein Vievcelpfund lierenfetr,

ib 3 Prund Hammel s oder Kalbfeifch ju, mwie verber gemeldet

]L‘[ worden.  Aber wenn bie Siippe angeben (braunlid) werden) will,

e8 muf} man einen fleinen Sdopfoffel voll Waffer darauf gieBen,

P damit die Suppe weill bleibe. Dann gieB 2 45 IMaR  gute

efe Bouillon darouf, laf foldye langfam fuechen, fthale 6 weipe MR-

be ben, fibneide fie wurfelartig, gib ein wenig DNehl daju, und
mifche fie unteveinander. Ferner lafy 3 BViertelpfund Sdymalj
Deip werden, bacte die weien Riben, jedod) daf fle weip blets
beny Dann wicf fie in die Suppe, und lap fte damit Fodyen
ots darauf falze fie vollends, und tretb fie durd) ein Haarfieb oder
De Haartudy.  Endlidh fchneide von der Drofame dreier Semmeln,
T (Davon das Braune abgenommen ift) 28 Soickcdhyen Drod , lege
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