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fie eine Wiertelftunde dampfen. Dernad) gieg 2 Maf gute
‘Bouillon oder angefeste Schu darvauf, und falze fie binlang:
lich ; and) fannft du ein wenig Scdnictlauch binein geben.
Dann nimm 2 K'reugerbrode, {hneide 18 fleine Schnitten,
babe fie auf dem Noft, und lege fie in den Suppennapf; 1|t
es Jeit anjurichten, fo gieg die Suppe daruber, und reib ein
wenig Musfatennuf, oder ftreue ein wenig Mustatenblute darauf.

N2 68. Grine Suppe auf einen Fafttag.

Wafdhe 3 Hande voll Spinat fauber, ftof ibn in etnem
Movefor, dricke den Saft durch ein Tudy, mache die Schorten,
fiede 6 Cper bare, nimm bden Dotter bheraus, {toBe ibn mit
4 Roth Butter, und lege folches zu den Schotten. Dann
nimm 3 Kreugerfemmeln, {dhneide und bacfe folche in etn Wieys
telpfund Schmaly, gieg 21 Maf Crbfenbribe davan, und laf
es fo langfam fochen, bis du glaubft, dafi eine halbe Maf ein-
gefocht fei, falze fie, gief die Sdhotten famme den jufammen-
geftofienen Cyern daran, [affi es aber nicht mebr Ffochen, fon:
bern fhlage es gleich durd) ein Daartuch, Darauf nimm 2
Brode, fdhneive 24 fleine Schnitten, babe foldhe auf den AKoft
und leqe fie in den Suppennapf. Jft es Zeit anjurichten, fo
gief die Suppe darauf, und reib ein wenig Mustatennuf dariber.

N2 69. 9Macarontfuppe.

Micf 3 tleine Handvoll fleine Macaroni in ein {chon heis
Ges oder fiedendes afler, und laf fte eine balbe Wievtelftunde
fieden, Dann fdhiiece fie in einen Seiber, und {dhwemme fie
mit faltem Waffer ab; darauf lege fie in die Schu (wie wir
fchon qefagt baben) [af f{ie ein wenig fochen, gib etwas ges
{hnittenen Schnittlauch und Musfatennuf davan, und verfoffe
fie, 0b nicht etwas Saly daju nothwendig fei.

N2 70.  Macaronifuppe auf cine andere Art.

Madhe aus 3 ganzen Epern, aus dem Dofter von 3 an-
bern fammt einem Balben Pfund feinem Mebl einen gervobhn-
lichen Nubdelteiq, und theile felben in 3 Theile; dann fodye
ein balbes Loth Tournifol mic Walfer febr furse Jeit lange,
wirfe dag Nothe unter einen Theil, dann wafde 1 oder 2 ftarfe
Hande voll Spinat, ftofie ibn in einem Morfer fein jufams
men, nimm den Spinat beraus, und dride den Saft durd)
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