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gen qe[un. Dann nimm das Fett ab, welches febr gut iff,
Gemife damit ju madhen; treib Ddie Brihe durch ein Tud),
und fl:n:ha fie noch einmal auf dem Feuer '.'L:[w furje Zeit ein;
unu[w die Dribe einfoche, defto fraftiqer wird fie. Dian fann
immer fleineve Kaftrole nebmen, denn zuleht wird {ofie bick, alg
ein Snrup.  Man muf aber h[u Ad't geben, denn fie [mnm:
gern an.  Wenn fte  nun noch einige Feit gefocht bat, und
noch dider alg ein Syrup iff, fo wird '“‘-w Kafivol etwas ju:
cucfgefest, und die Glace entweder warm 1 fleine [Jorme ge-
goffen, ober wenn fie erfaleet ift, h_fmffnmh berausqgeriffen,
und in ein Papier ecinqewickelt. Sie bale {ich auf diefe Aot
febr lange, wenn man fie nur an einem fublen Oree aufbemwalburt.

Wenn man die Glace, nur gute Speifen ju tberjeten,
ober ju Den feinften Ragouts (Eimgemadyten) und dergleichen
anderen Speifen verwenden will, fo it dabet ju Demerfen,
daf, wenn man die Epelfe p,hu;irfn will, die Glace tn emn
fleines ®efchivr tommen miiffe, und jwar 3 oder 4 Yoth da-
vonj Dann gief einen fleinen L'flurp. poll AWaffer davan, da:
mit fich die ®lace auf dem Feuer auf{ﬂh Man fann nurf;
ein wenig Krebsbutter davunter mifchen, damit fie voth werd

Auch ift bei diefer Glace zu bemerlfen, m],, wenn  fie
vielleicht im Sommer etas nn[nu'fr, man fte in einem Falten
MWaffer abwafdye, in ein Gefchivr lege, fo viel als 3 SR loffel
woll DBouillon davauf {dhicee, fie wieder frifch auffoche, und in
Sormdyen giefie.

N2 89, SKRrebsbufter,

Siede 1 *Pfund Exnbn im Salywaffer ab, brube ”IL aus,
nimm 1 Pfund Butter ¢ nju, ftof folches in etnem mtiu
febr fein sufammen, bdamit bie ‘Butter (hon roth werde; Dag
Steifch aber von Sdyweifen und Scheeren wird allein mt!ﬂnn,
welches man in ciner Krebsfuppe oder in mebreven Ragouts
aebrauchen fann. Sdyutte hierauf das BllmnummnruqLm N
einen Tieael oder ein Kaftrol, [aff es auf einem Koblenfeuer
fangfam ausfochen; dann treib ¢s durd) ein Sieb oder Daar:
l‘l’[d}. Man fann Ddie 3utw:h1abiu.[‘ruml Schalen nocdy mit
Mafz Wafler oder ordinaiver [leifchbrube ausfodyen, und ovas:
felbe mdmu[‘u.n Menn folches Waffer wieter falt ift, {o
fann man die Ubrige Dutter abnebmens bdenn fte it fo gut,

als bdie evffe.
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