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No 8. Krebsknodel auf eine andere Art
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jalge und rubre den. Teig vecht fein untereinander, fo Dag er
vom Yoffel ablaufe.  Dann laf 3 Pfind Schmaly in einer
gﬁdffpﬂﬂ_{liﬂ et werden, [af durd) einen Faumliffel den Teiq
i das ©cdymaly laufen, und backe ibn fo qeib, tag er Erbfen
gletc) febe; bernad) faume fie beraus, und braucdhe diefelbe L
einer Saftenfuppe.

N= 6 Knddel von gebrubtem Zeig.

Yege in eine Planne oder in cinen Ticael, darin 1 Schop-
pen Milch fiedig gewordun ift, 3 ftavfe Ko ldffel voll Mebl,
1'111;}'11: es auf dem Feuer ab, fo daf s fich von der Planne
ablofe,  Dann lege den eig in eine Sciffel. und ribre ibn
mit- 3 gangen Epern und mit dbem Dotter von dreyen fein ab,
(¢8 mufi aber ein €y nad) dem andern Binein qefchlagen mwers
i‘n;n) qib aud) ein wenig. Saly  dazu, dann ftreue ein weniq
Mebl auf ein Nuvel- oder Schneidebret, madye Eleine Knddel
vdaraus, und foche fie im Salswaffer. Diefe Kuddel fann man
inemer Kvebsfuppe brauchen.

N=7. Gebackene Suddel.

_ Sdineide 2 Kreugerfemmeln gany Elein gewiirfele, feudte
lie mit etiem Edyoppen NRabm anj; dann fchneide die Bruft
von einem gebratenen Kapaun oder eben fo wiel Fleifch won
einem gp[‘tmwncn Kalbs{dylegel sufammen , thue noch ein
wenig fF“] gefchnittenes Peterfiliefraut und Saly darunter,
mache diefes mic 4 gangen Epern an, laf den Teig eine Weile
lichen, dann backe davon tleine runde Knddel in heigem Schmal;.
Pue und wafde 1 Selleviewursel, 1 Pecerfiliemwurzel, 1 Pa-
ﬁzpmmu_rjf[runb 1 gelbe Riibe, fchneide alles wivfelartiq, und
!ﬂltitfﬁ ineiner Maf Bouillon weid) werden; leqe dann die
ﬁr}obci oinein, [af fie eclichemal mit auffieden , faf die Fleifch-
brithe ablaufen, und ridhee 2 Maff Schit oder gute Fleifchbrihe
Dartuber an, |

: Man fann auch ftace der Wuryel, Spavgel, Hopfen obder
Movchel nach Belieben nebnen.
N= 8. Kuvebstuodel auf cine andere Art.

Man weidyet fur ¢ fr. weifes Brod in Mild ein 3 unterdef-
fen, bis es weid Ird, fledet man 12 mittelmaBige Krebfe im

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

--.-
vl
]

el

Baden-Wiirttemberg



RE

Salywaffer, (ofet die Schweife und Scheven heraug , und {tofie
vie Schalen im Morfer vedhe flein; nimme dann § $oth Butter,
lage fie jevgeben, roftet die gefioBenen Sthalen fo lange darin, bis
die Butter f{hon roth ausfiebet, und preBe fie vann durc) ein faus
beres Tucy., An die Halfre diefer Krebsbuccer vihret man 3 Lier,
Seiicke das in Mildy eingeweidyte Brod aus, (hneidet Feteryile
and Sdnittlaud) vedyt fein, und dampft diefes alles mitder an-
deren $alfre von der Krebsbucter, vubret dies Gedampfte mit den
Elein gefchnittenen Krebsidweifen wd Sdheren, gibe Saly und
ein wentg geftofener Mustatenblithe an die mit Der Krebsbutter
perriibreen €yer , und madht Fleine Knovel daraug , weldye man
fieden oder in ©dymals backen Fann.

Sollten fie jerfabren, fo fann man den Leig mi wenigem
Semmelmebl fefter madyen.

N2 9. SKuddel vom Kalbfleifch.

Wafde 1 Pfund Kalbfleifd fauber, fcdhneide es recht Elein,
ftofe es mit 4 foth Butter im MWovfer nod) ein wenig , damit €8
Defto feiner werde. |

Sndeffen {dneide von einer Kreuserfemmel die aufere gelbe
Rinde ab, weidye das Weife in Mild) ein, dritcfe es wieder feft
aus, und rihre e mit dem Fleifd) und mit dem Dotter von O
Epern, nebft einem ganjen €y an; gib Saly und Mustatenbluthe
dagu, und madye gang fleine Kuodel davaus. Diefe Fann man
fieden, oder in Sdymaly backen. Auf diefe Art fann man aud)
oon einer ungefottenen Hihnerbruft Knodel maden.

N2 10.  Kleine Kuddel vom Salm,

Wafde L Pfund Salm fauber aus, {dneide ibn febr fein,
falze ibn Dinlanglich, gib ein wenig qeftofenen weifien Prefjer da-
s, und weidye 1 fr. *Drod im Waffer cin,  Wenn es geweidht ijt,
driicfe es aus, thue es gu Den gefdhnictenen Salm, nimm O woth
Vutter dagu, 2 ganze Eyer und von yweien den Dotter, Diefe
Maffe ftofe in einem Midrfer jufammen , nimm fie dann Devaus,
made Eleine Knddel, laf felbige in einev Erbfenbrube eine-Wicrtels
tunde fochen, dann fannft du felbe in einer Saftencoulisfuppe
braudyen.

N2 11, Weiffe Knodel vom Hed)t.

Jiehe von 1 3 Pfund aufgeriffenen Hecht die Haut ab, lofe
bie ®rachen Deraus, wafde das Sleifd) fauber und {chneide es ju:
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