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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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fein als moglidy, wozu cin wenig Saly fomme ; dann lege €8 in
ein Gefchire, {hlage 2 ganje Cter und den Lotter von Dreien
darein, gib beilauflg 2 Anrichtldffelvoll Semmelmehl dazu, und
vithre Diefe Maffe wobl untereinander.  Eine fleine halbe Stunde
por dem Anrichten madie Eleine Nocen (etwas langlidyte K'los-
chen) daraus, und lege fie in die Suppe, fibneide aus einev Munde.
femmel 20 Sdmittchen, babe fie auf dem Joft, lege fie in Den
Suppennapf und vie Nocken darauf; dann ridhte die Suppe Lar-
itber an und falje fte.

N2 14, SleifchEnddel (Klofchen) in die Suppe.

$Haute 1 T fund mageres Kalbflcifch von einem Sdylegel ab,
(hneive eg famme L Pfund gutes Jlievenfete vecht fein, wie aud
9 Charlotten (Scharlotten) und ein wenig Pecerftlicfraut, \tofe
biefes alles in einem DMorfer vedyt fein, lege eine eingenwetd)re | fr,
Semmel, Saly und etwas Mustatennuf dazu, fdlage das Klave
von 4 Eiern ju einem Schnee, und fese ibm aud) vaju; mifde
diefen Faree wobl, made davaus Knodel fo groff oder flein als
du fie baben willft, und lege fie 3 Seunde ver dem Anridhten n
die Sleifdhfuppe.

N2 15, Knddel auf cine andere 2Art.

Schneide die Bruft von einem gebratenen Gefligel fein,
riubre 6 toth Butter mit dem Dotter von 4 iern und ein ganjes
Ei ab; nadber lege das bemeldete gefdhnittene Sleifd) vines Kas
pauns, oder eines jungen oder alten Hubns dazu, aud) ein wenig
feinge{chnittene Peterfilie Salz und DMusfatennuB , eine Hand:
poll feingeciebene Semmelbrofame, aud)y ein Suick Mark flein
vievecfig gefdnitten; mifche es wobl, und madye fleine Knodel
Daratlg,

Sie fonnen audy von einem Stid Kalbsbraten gemaddt
rerden; wie aud) von Edinfen auf die namlicye Ave.

V= 16. &@cmmelinddel.

Sdneide 2 Kreuzerfemmel Flein gerourfelt in ein ®efdyive
und giefe etwas fette Suppe daritber, {hlage 2 ganze Cier unb
von 2 ben Dotter daran, gib Saly und feingefchnittene Peters
filie daju, mifche alles wobl jufammen, madye Fleine Knodel
paraus , bacfe fie bernach in Schmaly fchon gelb, lege fie in
einen Hafen, feibe eine gute Fleifch= und aud) braune Suppe
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