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cte einwarts, damit die Paftete {dhon gerade aufgebe, und beftreiche
. fie oben ebenfalld mit einem jervflapperten €y. — Diefe Pafte-
1% ten muffen in einem beiffen Badofen 1 Stunde gebacfen werden.
Der 2Wenn fte nun fdyon qelb gebacfen find, fo laf 6 Loth
nd DButter heif werden, und beftreidye diefe Paftetchen damit;
) ¢= bann fege fie noch eine balbe Viertelftunde im Ofen, und gib
4 fie beig sur Tafel,
no
i N= 4. MarEpaftetchen.
qtr ﬂf!ugc_zum':un[_f'{}e 1 Pfunbd ﬂiftffmn_mrl‘ jauber, unbd
ﬁiq {chneide es in Fleine 'E_"Jl‘l‘lffff]ﬂ'.!. in der Grofe einer IULﬁ['fEfJE:'.n?ﬁl.q_';;
ois [wernjntf} werden etwas Peterfilie und 12 Charlotten fo fein ges
b {hnitten, als moglich ift. Dann lege diefes Gefchnittene in
' etn. Oefchivr ju 5 Loth bheif gewordener Butter, rofte es ein
wentg, und gib ein wenig Saly und Mustatenblite dagu,
Dann thue in 4 Loth heiffi gemadyten Sdhymalzes oder But:
Len rer Das Nucfenmarf, Dbeftreue es mit geriebenem Brod, und
.mzf,‘r mifdhe e mic dem Gerdfteten , namlich mit dem vorigen -
el &lnmwmff{f}nirtfnfn, macdye es untereinander, und driucfe den
31|£'= Saft von einer Jitrone daran. Dann wird der Dutterteiq
uns l‘:ﬂ[hlllbﬂl?, wie bei den Aufternpaftecdhen, auch eben fo ausge-
Ot1¢ itochen, ober in die Dachismdanndhen gqelegt, das Rudenmart
Da- tn die NMitte, das Finfeur daju, und der Teig eben audh fo
:Hf_' bfﬂrid‘?rn, wie fchon mebrmal gefagt worden ift; die Oeffnung
[ei- und die Groffe made, wie bei den Aufterpafteten, dann bes
oen fteeiche fic mic einem jerflapperten v, bacfe fic I Stunde in
nbu: ctnem Dhetfen Badofen {hon geld, und gib fie beif jur Tafel.
iuno

nbe N5, Marber Teig u NRifeten ftatt Paftetdyen

nisg 31 gebrauchen.

3 it | Dicegu nimme man 1 Pfund  feines Mebl (davon man
1fen eine Pandvoll jum Uncerftduben jurict [afe) 3 Pfund Buteer,
0fe ben Dotter von 4 Tyern, 2 gange Eper und i 'E‘-'Ji'qﬁ eigen
nns Wein.  Die Dutter wird in feinen Vlitechen in dag Mebl ge-
(§tts fd}rtt{rfrt, bas nothige Saly dazu gqenommen, alles 5nfnmn}en
&3 auf eine *Dadereitafel gelegt, der Wein dazugefchittret, und der
2l Leig itarf durdhgearbeitet; bdod) muf man ibn nicht ju febr
aber und nur foviel wirfen, dafi alles untereinander fémme  Dann
el wItd er ausgedreht, wie ein BDutt rteiq, auch eben fo tbereinans
4% Dergelegt, und wieder ausgedrebt, swet » auch dreimal, big er
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