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fein ift, und man (Gft ibn einige Beit lang vubig liegen bis gum
Gyebraud), wie bei dem *Dutterteig.

V2 6, Murber Seig fiir croffe NRifeten auf anz
Dere 2Urt.

Hiersu nimme man 1 Pfund feines Mebhl, 20 Loth Ab:
{chopffece vom Rindfleifch, mweldhes aber in einem Kaftrol nod)
einmal qut gefocht werden mufi, wie man die Butter ju Edymaly
ausjufocdhen pfeat; dann [ man in ein trdenes Gefchivr das
belle Fett ablaufen und abfiiblen. Jft e¢s bart, fo {dhneidet
man eg, wie vorhin gefagt worden ift, ftate der *Dutter fein
in das Mebl, aib den Dotter von 2 Eyern, 2 ganze Cper, |
Mafg Rabm und 2 fleine CHloffel voll gute abgewafferte He:
fen, ein fleines ®laschin Wein, und das nothige Saly dazu,
bann wird der Teig behandelt, wie vorber gejeigt worden,

N2 7. Sleine Krebspaftetchen auf dDeutfcdye Manter.

Brich 24 abgefottenen Krebfen € chweife und Edyeeren
aus, und mache von den Ubrigen Krebs{chalen eine Krebsbuts
ter, wie fchon qelebre worden iff. Alsdann fchneide die Edhwetle
und Sdhecren fchon Flein gewticfelt, audy ein gefottenes Kalbs-
cuter auf die ndmliche Avt.  In Ermangelung deffen fann man
auch ein Dfund Kibeuter nebmen, tie auch eine Handvoll
Morchel, welche juvor abgefotten worden find. Nachber qib
in ein Kaftrol 4 Loth Krebsbutter, paffive bievin 6 Charloteen,
fein qcfchnitten, wie dudy ein wenig feine Peterfilie; lege fofort
alleg Gefchnittene hinein, und [aff ¢s ein wenig paffiren; ftaube
einen. Kochloffel voll feines Mebl davan, und gief 4 PNaf gu-
ter Doutllon darauf.

Wenn es nun aufgefocht bat, fo nimme man es vom Feuer
hinweg , teibt ein wenig Musfatennuf davan, falzet es, und
bruce den Saft von einer Ricvone hinein.  Madhe aldann vom
Butterteiqg die Paftetchen (wie fchon bei [ubereitung der Ras
qoutpaftetchen geeigt worden ift), badfe fie fdhon gelb, und vidyte
das Krebsvagout beiff hinein.

N2 8. Sleine eidpaftetchen.

Cief + Pfund NReiz, und blandive denfelben im falten
Waffer, dann laf das Waffer ablaufen, fiede ihn in § DNap
Milch vecht gelinde, und laf ibn davauf falt werben, gib 6
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