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1 Nievenfett in einem Morfer; ftofie die ganye MMaffe {ebr fein,
' aud) gib das ndthige Saly daju, und den Saft von 3 Sitronen.
Mimm die qanze Maffe bevaus, und fulle die *Paftetengehauie,

¢ ein jedes woll; beftreiche fie auffen und oben mit 2 jerfchlagenen
i Eiern, oben darauf made Eleine Dectelchen vom Durtecteig aber
¢ etivas gqrofier als die Oeffuung iff denn im Vacten wird der Dut-
. tevteig Fleiner. Der Vufterteig wird ebenfalls mit Eiern beftri-
) chen, Dann -ftelle die Paftecchen in einen DeiBen BDackofen und lap
'?t fie fchon gelb werden, und gib fie Heif jur Lafel.
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¢ N2 44. Hors d’ocuvre v, Pricfen in Oblaten gebacken.
: WWafche 6 Paar Priee fauber, blandhire fte einigemal, {thnel.
: be fie in langliche Tpeile, fo Daf du 18 Srudden Devaus|dineis
E deft, falze Diefelben, {dhneide 3 Zwiebel und ein wenig Schnitt
3 laud) febr fein jufammen, gib 5 foth Vutter nebft dem Fufams
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mengefdniccenen in cinen Tigel oder Kaftrol und laffe es weid)
dinften.  $eqe die Pricscdien bincin, wende fie ofters um, damit
bas gefchnittene Finfeur daran hangen bletbe,

Theile 9 Oblaten eine jede in 2 Thcile, mache fie ein wenig
naft, wickle die Priefichen Dinein, jerrabre 3 Eier und funfe die
Pricen binein, dann beftreue fie mit Semmelmebl, bace fie

¢ in 1 @ Sdmaly {chon gelb, und gib jie DeiB jur Tafel,
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" N2 45, famms 2 Karbonade tm Dutterfelg

’ ftatt Pafteten ju geben.

: Sdncide fir 12 Terfonen 20 tammsfarbonade - Fortionen
r; wie gewdbnlich , Elopfe fie und geflalte Dic Kovbonadeportionen
| (hon vund , falze fie, fdhneive 2 Jwicbeln oder 12 Qharlocten
und etwas Peterfilie fein laffe 6 toth Butter in einem Kafivol
i; heiff werden, lege Das Jufammengefchnittene davein, und lap es
: wiidh diniften. Dann nimme tie Karbenabe famme dem weid)
'f; gedtnfteten Finfeur auf eine Tortenpfanne , laB die Karbonade
" auf einem Koblfeuer mei_d} dunften nnbrign:nm:b falt werden. :

2 Der Butterteig wird gemadt, wie |dhon mebrmals gejagt
; worden ift. Sted) ibn aug, nod) einmal fo grop als tie Kars
}' bonabeportionen {ind, beftrciche Den Tetq mit etnem jereubr:
' e L | n i B ' = : [
8 ten i, wickle die Karbonedeportionen davein, fo aber, dah die
| DBeindhen von der Karbonade Dbevausfeben, lege Diefe auf ein
E; Papier, und dann auf ein Backbledh, beftreiche fie aber oben mit
! einem verritbreen €i, bace fie {chon gelb, und gib fie heip yur Tafel,
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