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bamit fie {dhon gelb auf Obeiden Seiten braten, und gib fie
sur Lafel.

N2 29, Gefeldhte oder geraucherte Knackmwur(te.

Schneide 2 Pfund mageres Rindfleifdh), 2 Pfund fettes
Schweinfleifch und 1 Pfund frifchen Eped, dann & Pfund
magern roben Sdhinfen wurfelartiq, ¢tb daju Saly, etwas
aeftofiene Magelein, weiffen Pfeffer und eine fein gefdnitrene
Qceonenfchale, ein weniq qeftofene Kartomime, dann Bufilie
und Thymian, diefes alles {chneide mit Dem Cc[nihnwﬁu vecht
Fein, qtah L Map Wein bn,u, mmi}L alles unteveinander, und
fulle fie in die Darme, Diefe Vavrme durfen aber nicht zu enge
fein, Unterbinde die Wiuefte, und fiede] fie 2 Seunden. Dann
nimm fie aus dem ©ud, laff fie falt werden, trodne jie mif
einem Tuche ab, und bhange fie 24 Stunben in Schlot, ta-
mit fie balb gerauchert werden, Diefe Wurfte werden falt gegeffen.

N2 30, T reoardte.

Wafche 3 Pfund mageres Sdhweinfleifch, 2 Plund AHind:
fleifd) von einem Eendenbraten, 2 Pfund rohen Sdyinfen, 2
Prund frifchen Sped und 1 Pfund tievenfeet fauber in einem
laulidhen Waffer aus, und fdneide alles wurfelartig, lege die
gange Mafle auf ein Schneidbret, gib Saly dagu, aud) die
Sdyale von 2 Jitronen, weldye aber juvor fein gefchnitten fein
muf, Ein“@fﬁrd}cn?_hmniun und Bafilie, 12 geftofene Dlagelein,
fo viel weien Pfeffer und ein wenig Kardomime, diefes alles
fchneibe mit dem Sdneidbmeffer fo fein, als die obige Dafje.
Dann laf ‘in einem Kaftrol 6 Loth Dutter zergeben, gtb Die
sufammengefchnittenen  Charlotten binein, und laf f{te Ddarin
weich dunfien.  Leqe die obige Maffe in einen Movfer, wie
auch die gediinftecen Charlotten nebft der BDucter, gqief 4 INak
vothen Wein dazu, f{tofe die ganze Maffe veche {chaunig, und
fulle die Darme damity unceebinde und fiede fie in LZn[yunﬂ’cr
3 Stunbden, lege jie. nnfunk_rl:hnr:m[mr und befchmwere das obere
Br. ¢ mit einem Srteine, bamit die Wur(te geprefit roerden.

Wenn fte Fale find, nimm fie hervor, und Dbraucye diefelben
nach Belieben.
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V2 31, Zcberarfte 3u macdyen von Spanferteln.
Nimm das Cingeweide von 2 Spanferfeln, wie es ift,
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