Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke

Klietsch, Heinrich
Siebell, Johann Hermann

Bamberg, 1854

No 15. Knodel mit Schinken

urn:nbn:de:bsz:31-107209

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107209

— 134 —

die Hefen madht fie im Kodyen ohne dies gedfer. Diefe Kno-
del muffen aber eine ftarfe 14 Srtunte fodhen  Fft 8 i,
dafi diefelben angeivdhet werden follen, fo fireue etwas Semmels
mebl davauf, und gief 2 toth zerfdlichene Dutter oder betpes
Sdymaly daritber.

N2 15, Kuddel mit Schinten.

Reib von 3 Kreuzerbroden mit einem NReibeifen das Draune
gang ab, fdmeide fie flein jufammen, weidhe das *Brod i 4 IMap
Mild) ein, und [af das cingeweichte Brod auf dem Feuer ans
sichen, DaP es ein wenig feft werde; Dann la} es falt werden,
die tbrigen 3 Brode werden flein wurfelartiy qefchniteen, und
in 1 Pfund Scdhmaly auggebacten, wie {chon gefagr worden 1t
hievauf nimm L Pfund Bucter, laf fie jergeben, und rvabre fie
mit 4 Eierdotrer und 2 qangen Eiern abj dann mifdye das abge-
ticbene Brod daju, auch cowas Saly, 2 Gatfel fetnes el
mache ¢$ mwobl untereinder, und mifdre ein wenig fein gefchnitee-
nen Sdnicclaud) und fo viel als 2 & gefodhren magern und fein
sufammenge(hnittenen Sdhinfen darunter

Mimm etwas feines #Mebl auf ein Jludelbret, madye die
Knovel, wie {dhon gefagt worden ift, und 3 Stunde vor dem
Antichren lege fie ein.  Dlody beffer werden die Kuodel, wenn
man fie in gewobnliche Vouillon oder Fleifchbrithe legt. It es
Reit anzurichten, fo nimm fie Heraus auf eine Sauffel, laf 3
soth Dutcer jevgeben, und gich fie oben davanf, aud) gib ein
weniq qefchnircene Pecerfilie daju.

N2 16. &pedinodel.

Diefe werden eben fo gubereitet, wie bdie Sdyinfentnodel.
Dabei it aber ju bemerfen, dap man fir 12 Perfonen 1L PFO.
frifthen Spect dazu haben mitffe. Derfelbe wird § Stunde in dev
Sleifchbritbe gefotten, dann mit dem Scdmneidmeffer fein jufams
mengefchnitten, und unter die Knodel gemifcht, wie Lei dem
Sdyinfen gefdhehen ift. |

N? 17, Kartoffeltnddel, burgerlidy.

e 12 Perfonen nimmt man 16 Karcoffeln, fedet folche
weich, fhalee die Haut daven, und lafe fie falt werden; dann
ceibt man fie auf einem Reibeifen.  Ju diefen Karteffeln braudt
man nur 4 Kreujerbrode; jwei werden eingeweidht, und el
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