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das Nunere big auf 3 —'4 Sdhalen Hevaus, Fulle fie nachher mit
Sleifch= oder weiffer Drodfille wie {dhon beym ‘umur mmfnht
wurde,  Obder mache folgende Stlles driicke das AWafjer ausdem
Snnern, weldyes du von den ebengenannten q"'qumtmr [wiebeln
genomnien Daft, Dacke oder fchneide diefe jufammen, wubre: ju E“-a
Bwiebeln obngefabr 6 foth *Dutter mit 4 Stern ab,, -und mb

gebactren Rmwiebeln wie aud) 1 Fri Brod, weldyes yuvovin “Z"Jiilfi}
eingeeidht und wieder ausgedrieft wird nebft den nothigen Sal;
Daju.  DMadye ifff~‘= alles recht unteveinender, und fulle die aus-
ﬂ.figu‘ﬂruu Qicheln damit.  Befteeiche fobin ein Blech) oder fla:
ches andetes Gefchive micd Loth Dutter, lege die Rwieveln Da:
vein, bedecte fie mit einem mic Butter beftrichenen Papter, und
ftelle fie in einen Vackofen. Siedlrfen wobl etwas gelb nerden.

Dann madhe folgende Brube daran: roffe einen .‘f‘{m:[}fﬁfs
fel woll Mebl in 4 Loth Dutter gany gelb, gieR 1 > Maf
Sleifchbribe daran, gib auc) ein n:r::nm, Sdyinfen, wenn du fols
i}Ln vmmtfug haft, dazu, und [af ibn mitfochen. Streue dann
ein weniq Musfatenbliice und Saly darein, und follte die Sauee
noch ju weify fein, fo fann nm[;n ein mwenig Suder hHrersu Vel
wendef werden.  Iimm nun Swicbeln von tem Gefchive,
auf welchem fie qabn:ﬂn worden fmb [ege fie auf etne anbdeve
Sdhiuffel, da dasg Fett davon fomme, und rvidyte Die Eauce
burch ein DHaarfieb dariber an.  Man fann aud) 3 Sierdoter

verflappern, und an die Sauce ribhren.

V2 38, Linfen mit Bratwuvffen, bherrfchaftlic

Lieg 1 Pfund Linfen, mn}LhL fie fauber, feBe fie mit 2
Maf Waffer sum Seuer, und laf fie halb weid) merden. ﬂumm
2 Rwiebeln, un eniq ‘Peterfilie, M;rml » alles vedht fein 3u-
fmnmm, (af 4 Loth DBusrer in einem Tiegel oder Kaftrol heifs
werden , [lege La+~ 211hummnqﬂcf:rmrtenu, [)m{.m, vofte es mweidh,
und. gqieg die Yinfen in einen 'H-_xLlljfl, damit das lI[‘*lle pIt ﬂHf
ablaufe; dann 'fL[JHffE’ fie su Den gevdftetén P[wiebeln und der
Deterfilie, aib 175 IMaf fette Bouillon daran nebft Saly, etwas
q:']ll!‘ﬁt'ﬂtflll'tllﬁr ein Sweigchen Flein gefchnittenen .ﬁ‘lm[ﬂmn:[),
und lafp Die Linfen gany weic) dunften.

Stue 12 SPerfonen [‘muul;:f man 14 Drafwurfte. Diefe
werden fauber ausgewafchen, in Suppenfett oder heifes k...gdmmj
eingetunte, und auf dem ‘f'}m]r aebraten. © Man fann  fie: audh
auf einer Tovtenpfanne mit 4 Lol sButter braten. It es et
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it angurichten, fo gibt man bdie Linfen auf ene Sdyuffel, legt die
ot Brafwirfte davauf hetum, und gib fie sur Tafel,

m 4 | ;
o y2 39, Farcivter Birfing mit SJarce pon, Drat-
{: wurften.

t Puse voa 8 Hauptern Wirfing bie auferen “l’:l’a[.‘nrer_ qb,
5 {chnede die Dorfchen aus, und 'l'IJCI}E[}i.!_tEJI‘I mubs:rg [af; rl[ﬁn 1.1111[}._],“.3
v’ Balle auffochen, ninmm ibn Dhevaus, '|r:[3:u-;‘*m|mi thn mtt-faltcm
a: Waffer ab, lege ein fauberes Eycf} auf etne ‘:-.'i:vﬁ:fcmmﬂcll T_cr
. cinen Tifch,’ und theile die *Dlatter aus, wie Yd}ujn [‘FL‘IL Dem
B faveivten Kraut oben gefagt mworden te. E:Hl_i:[ nimm 6 rvobe
¥ Brativicfte, 3iehe die Daut berab , weiche 2 thl'ctx_:,_f}:l:nr.ﬂ:bf m‘:
f- Saffer, bdruce bifﬂ:i}ﬂtﬂ n'u:ti,.[s:_g.il_; Die t*tlg_e.}xﬁljch?;a*_llcll?L[L'}m11; l_tim.
13 Brode in einen Morfer nebjt 5 Ciern, ein m:]-lfﬂ;.fﬂ_f{ th'lﬁL! “L"
[ geftofener Mustatennuf.  Daraup nimm bie iafje ;.IL}[ML::
n theile fte auf Den 1Bivfing aus ; damit jeves _:[nlrt 1:\ 'i.'[L Ii.
¢ formme, ald das andere; 1:u~ﬂ1: L .:il_mnznnfn, _n:uc L{a*l::-.'[_'l,'!-m_"-}i.,
s | Kraue, ind" binde es eben fo mit “’3.1‘“.111{”"?.‘1@{!1 ; fode :_‘ ;‘tfltb 'lﬁf
't nue  mit dent Unecetfchied ,” daf man teinen jaucen habim Da-
1'¢ i nimme. | el Bes
e Daju fann .5’{‘1,1[[15&1rbmnmbaf gE_L_I,LTT."fII:EIUCL'i:::‘II}E3[ aud) ha
el gerducherte Jungen ooder auch’ geraudherte Opantertel.
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Ne 40, SBeific Dohuen mit faveirfen Haringe.

y ¥ £

0 e 11 Pfund tuciliu::I cbhnen, 11%a1i:ci}_¢ ﬂ'f EL_I[WEL ?F; ?1“3
ITT mift 21 IMap Aaffer U Jyeuer, %l!ﬁ."r [JHIHEH 'I'Llu "T“E?r”'- ":1[1":‘- :]”Etl:lﬁ
1l Dann_ {chneide, 2 Jwiebeln uno e ril‘*fl‘!lj.:l,ﬁ}l.i":il’lt:: -“ﬁi%iﬂl
ifi 5u1mmm‘ll§ lag 6 ¥oth Dutter m einem __:Ltfg:_l,j. iJL'.;L [n, t’! ‘ﬂLi*
;] heify tverden, pojie Das :3“fﬂ”-f‘_{ll‘"ﬂ1‘1*3[}?1_1__[*“1'-r :mﬁ"nqrh:ﬂﬁbjltk:
}: Bobnen obne Wafjer darein nebit etwas kiﬂlj; 5 L.n-[;’ ”1\ [,
E;r fenbiiibe und ein roentg ?]:flif%f'ditﬁtf_l_lt‘lllﬁ* ;i'ﬁif;lli 1:'111“]1'}[12“ -.LE];
.n*‘l .- Sdymaly ooer 2Dutter in_ e 3‘.1111“-1:11,_ h}h L:*H‘.‘H:l‘h 1‘H }T'- 1; ?{r
b, cinen fleinen Kochleffel voll E?JLEEJL[JI_IWHH rojte T :'3“,_1 [:L S
i aelb, gib die *Dobhnen fammt bem Saft dagu, und lap jic lang-

fam. bunften Nt es et angurichten,, fo giep das Sett, wo:

4 . . 2 ﬁ‘ s :
e fin die Harvinge gebraten find, oben Davauf. 1 Laringe
[ -4

¥ ! ; ' ! | | : '-qll !.
ﬂftfj werden jubeveitet, 1le bei ten Xinfen. b‘.‘f,’lmn fann “auc) Die
¥ Dari | Tavee O ben nach Delieben,
: ‘ ) aree DAzU{eve
it Darvinge obne Fare AL Bt
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