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jedes heraus, unbd lege fie in ein faltes Waffer, Dann fchneide
ein jedes neben berum ab, namlid) das uberfliffiqe von dem
20¢igen, und lege [te mlf ein fauberes Tuch, Ddamit das
Waffer von den Ciern ablaufe; lege fie auf eine Schuffel, auf
welcher du fie anvichten willff, mache 3 IMaf von bem *BDicha:
melle in eiiem Kaftrol over Tiegel heifp, gib bdas nothige Saly
n*ljtl, und die Dalfte von dem BDechamelle uber die Eier, Ddie
andere Halfte aber abgefondert,

IN® 97, Einfen mit Feldobubnern.

Die Linfen werden jubereitet, wie {dhon gezeigt mworden ifk;
aber nur ift dabei ju wmufm bag bdie [eldbubner in ¢inem
Kaftrol ober Tiegel gebraten wetben.

Critens werben fie faftiger gebrafen, und jweitens
mup der L_,nfr ju Den Xinfen vermwendet mwerden, damit fie eis
nen befleven ®efchmad befommen.

Wenn die Linfen gany fertig find, und es bald Jeit jum
Anvichten wird, legt man die "FEL[L‘IH“,‘JITLI. hevaus, Oreffice Die-
felben, lege fie nnf eine L.«r:[}llﬂf oder Leller, und ftelle fie warm.
Den Saft mache durch ein Haarfieb fmumt den [Fett. Dann
gief thn an die ¥infen, mache fie nochmals untereinander, und
gib fie jur Lafel nebft den angerichteten Feldbithnern.

Auf 12 Perfonen werden 4 qrofie, oder 6 fleine Feld-
groge, )
bubner genommen,

N2 98, Entremets (Beigericht) von Zriffeln.

IWaflche 1 Pfund frifche Truffeln fauber, fhneide mit ei:
nem Meffer die Sdyale rvedhe diunn berab, und (chneide die
Lruffeln Sdyetbchenweife jufammen, gief in etn Kaftrol eine
olere .‘E’Fnﬁefﬂm[c voll *Provencerol, [aff es {chr beiff werden,
lege Die Lruffeln binein, gief auch 1 Maf gqute Schu darauf,
und laff fie langfam bunu::n. Wenn der Saft gany fury ein-
qet “mnf'tr.:t bat, fo gieR + Mal von der Coulis daran, qib audh
L Hubnerei grof Ulme Dajgu, und laff die Lruffeln nod) ein
weniq dinften, damit fich die Glace aufidfe. It ‘es Jeit Fui
Unvicheen, fo gib fie beig jur Tafel.

Anmerfung. IMan faun gebacfene Prieschen, vder aud)
ge[mcf'n.nw 2Drod bmauf geben, ‘wie man will,
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