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bacfen, Ter TWein- ober Dierteig wird auf folgende Arf ge-
macht: Drei ftarfe Kodhloffel Miehl werden in 1.1 Schoppen
Bier oder AWein angeruhre und gefalyen, die Jupe darvin einge:
bunte, und im beifen Scymaly gelb gebadfen,

N 6. Gebackene Kalbsfufe auf andere Art.

Wenn diefe gefotten, und i Studen, 'I'I."I'{L man fie haben
will , secfdynitten find,  fo wird folgender Teig gemadyts Cin
Paar Hande voll Mebl wird mit faltem *Bier angemad)t, wo-
st man einen Vierling Provencerdl mit etwas Saly ribren fann.
Dag Weige von 2 Crern wird ju einem Sdaum gefdhlagen,
auch binein qevlbre, und der Teiq vollents mit Bier {o verdunnt
wie ein dinner Spakdyenteig.  In diefem Teig werden obige
Stude umgetebre, und im Sdymaly recdht ftarf gebaden. So
fann man ‘aud) in diefem TLeige Kalbsgefrofe, Prieje junge Hubh-
ner und Lauben bacfen.

N7, DHubner und ZTauben jim Semitfe auf an:
Dere 2t ju baden

Bier junge Hubner oder Tauben fauber gepubt und gewas
(chen, werden in Bieveel gefchnitten , nach Sutdunfen gefal jen.
und L ecunde in 6 Loth zergangener Dutter gedampft. Unte.,
bem Dampfen muf man- fie etlichemal umfdyutteln, und nach
dem Dampfen (A man fie wieder erfalten. Darnad) werden
fie in 3 verflapperten Eiern ein wenig Saly und Semmelmehl
untereinander gemadht, davin umgefebre, u. im Edymaly gebaden.

Man fann aud) einen gebrubten Teig machen, das Geflus
gel davin umfebren, und im Scdymaly baden. Man gibt diefe
s Spargel, Karfiol und Wirfing.

Ne 8. Gebackene Kalbsobhren.

&icde T4 ﬁ“ni[‘nﬁﬂ[wt‘n fauber gepugt und gemwafden tm
AWaffer, qib viebel, 1 Lorbeerblatt, Sals, ganjen Tﬁﬁcr und
“RnJLIfm Dajt, und [af“ e fochen, bis fie weid) find, Dann
nimm fie heraus, febre fie im Mehl um, und Dbade fie {dhon
gelb im beiggemadhtem Sdymals.

N2 9. Gefullte Kalbsohren.
Siede 14 Obren fur 12 Perfonen, rvedht {dhon gepuBt und
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gewafdien, im Waffer mit eciner ganyen Jricbel und Saly,
€md fie weich gefotten, fo beftreidhe fie inwendig mit 2 ver:
flapperten Ciern, fulle eine [ulle, von wag du will{t, binein,
wie du bei den Cinlagen fiir die Suppen mebrere finden wirft;
dracde fie ein wenig jufammen, febre fie in 2 verflapperten Eiern
und im Semmelmeh[ um, und bacfe fie im Sdymaly {dhon gelb, |

N2 10. Gcbackenes Kalbsactrdfe.

Las Gefrofe, gepust und gemwafdhen, wird in Waffer mit
Saly abgefotten, und daju werden 2 Imwiebeln und 2 Lorbeers
blatter getban, Wenn ¢8 weich gefotten ift, nimme man es
beraus, drudt es aus, {dneidet 14 Studdyen aus demielben,
widelt diefe auf, fo daf fie eines fleinen Thalers grof find;
tebre fie bernach in 2 verflapperten Ciern um, beftreut fie it
untereinander gemifchten Saly, Semmil= und weifem Mehl,
und bad't fie im Sdhmals.

s 11, Gcbadene Sdhyweingz oder Kalbsohren.
auf cine andere rt.

14 CStude fauber gepust und gewafden, werden auf die
namlicye Are ge'otten, und vom dicfen Tbeile an, wic Nudeln
gefchniccen, doch mufz der dicfe Theil ancinanber bangen bleiben.
Dernady werden fie mit wenigem Meb( beftreut, und im Sdymaly

Bl’bﬂfrf": E dyweinsohren Fann mon in der Mitte der Lange
nach gecfchneiden, weil fie fonft ju qrof find.

JN= 10, Gcbacene Kudhlein (tleine Kudyen) an
Safttagen jum Gemuye.

Sdylage das Weife von 4 Eiern su einem &dynee, rubre
etne Handvoll Semmelm bl tarunte, dann bribe es mit 2 obe-
ren Kaffefchalen voll fiedender Mild) an, daf ver Teig wie ein
Knopfleinsteig wird; mifche Saly und etwas geftofene Musta:
tenblute dazu, madye in cinec Lortenpfanne ¥ Loth Sdhymals
beify, lege den Tcig Loffelweife, wie runde Kichlein hinein, und
lag ihn auf beiden Seiten gelb bacfen.

N= 13, Kuadlein vom Falten Draten.

8 ird 1 reifies Kreujerbrod in Milch eingeweiche, wenn
e weid) iff, wiedcr ausgedricke, und mit wenigen fein gefchnit:
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