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3 Dann lege die Bunge in einen fauberen Tiegel, und die Weinbee:
_ ten nebit 4 foth abgefhalte feinge{chnicrene DNandelferne daju,
, feibe die Drube durdh ein Haarfied darvuber, laB fie mit etwas

Rucker fo qr cin &1 auffodyen, fdneive V4 Zitronenfdale
fein, drucke aud) den Safr daju und ridyte {ie an.

Die Kalbszungen Fonnen aud) auf diefe Ave yugerichtet werden,

JV= 3. Junge Gansg (fogenannte) in der Brube.

Pube fur 12 Perfonen das 'Wungl. von 2 Ganfen vedyt fau-

ber , und 1um,e die Haare uber dem Feuer ab, dann DHacke fte in

Eriufe 0¢en Dlagen aber fdyneide wie fichs gt[;urr in breite Stu-

cte und lege Veides in einen Hafen. Hieu gib 2 Jwiebel , 2
Sorbeerblatter, ein wentg thhu und TLhymian, Salju. Preffer,

4 gie ein ®Glas quten Efjig davan, fulle es mit 2 MDlaB Wafjer
' an und lap es flri':m bis alles weich 1ft  Rulet gib aud) die $e-
ber dagu, laB e damit etwas fteden aber niche ju have werden,
a4 toth Butter in einen Tiegel betf werden, rubre 1 Nodhlof
' felooll DN HI Darein und laffe daffelbe cin wenig gelb rojten, dann
gieBe 3 MaB Suppe von der jungen Gans in einen Liegel, feihe
oie Brube durch e Hnmuab Daritber w1 d laf fi: wieder miteinane

: der autfochen. ,'Suhl;«;r qib L feingejchnittene FSivonenichale wie
i auch den Saft ven einer Ritrone daran, und vichte fe jauber uud
N warm an.
v WLll J - 5 . 2
: N2 4. Tunge Gang mit Blut.
Das Dlut von der Gans mup mit L+ MaB Efjig aufbebal:

¢ ten werden, das Ssunge von der U‘ﬂﬂ“ l"itl}E ju wie oben gejage
, wurde,  G&ib in einen Tiegel 6 Seth Durter ml[ | foth Rucker wu.

2 $0ffelvoll DMebl, laB es auf dev x‘-}lmf Immhnn braun werden,
t qlepe f.*’f Diaf von der jungen Ganstuppe wie aud) ein Glasden
tutigrnru» ev weifen Wein darvan, lap die Drube wobl verfochen,
vichte die junge ®ans in einen fauberen Tiegel , feibe die *Brube
durch ein Haarfied davan und [af es miteinander focben.  Wenn
es eit jum Anrichten 14t , feibe aud) vas Bluc duech ein Haar:
paik | {leb davan, fchurele es auf dem Jeuer damit es niche :,nfmnmrn

; laute , m[ﬁ L/, feingefdhnicrene itvonenfchale und den Eafe ven 1
; Sitrone ¢ 11311, und laffe es gqut auffochen.
3 s Vi == X ' A4 : . I 1
b N2 5. @dwetns:Ntieren in der 2Brube.
.II w L o B A i ]
i Schneive 6 MNieven dinn BDlarcerweife, lege hernad) 2 Jwie-
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bel, 10 Charlotten und ein wenig Peterfilie feingefdnitten in ei-
nen Tiegel mit 6 foth Butter, [aB es efwas davin dDunjten, gib
die Nieven mit 1 Lorbeerblact, Saly u. weiBen Pfeffer daju, febe
es auf die Gfluth und (af alles jufammen einfochen. Hierauf
ftaube 1 Kochloffelvoll IMehl binein, gief o Map Sleifchjuppe
wie auch guten Eflig daju je nachdem man es viel ober wenig
fauer Daben will, und laff es fochen. WVor Dem Anvid)ten gib L
feinge{chnittene Jitronenfchale daju.

N? 6, SdmweindNieren mit Senf.

Sdneide 6 Nieren wie {chon gemeldet war auch 2 Jwiebel
Blattweife in einen Tiegel mit 4 Loth Dutter, la {ie auf einer
®luth dinften, gib Dernady dre Nieren ein forbeerblatt u. alj
daju, laf alles jufammen einfochen, ftaube 1 Kochloffelvoll Dtehl
davan, gieB eine halbe Map Sleifchbribe und €fjig dagu, und
[ap ¢s fochen, zuleBt witd Y5 DMap Senf dagugegeflen und an
gerictet,

V2 7. Sdweing: Nieren auf dem Roff.

Qerfdyneide 6 Nieren nach der tange in 2 Thetle, vidye 1C:
in ein Gejchier mit <aly Proffer und ein paav Sorbeerblattern, u.
gieB 0, Qoth Buceer oder Setr dartiber  Schnetde 100 Coarlocten
mit e mas Peterfilie fein, lege fte n einen Liegel, gib envas Salj
und Dfeffer davan, giefe 14 Mah Cffig und ebenfovrel Flafch-
bribe dazu, und laffe ez autfoden,

N? 8 E&chweins - Karbonnade tn der Drubye.

Sdneidbe 18 Karbonnave, wie fidhs gebort, flopfe und
vichte fie in eine Pfanne mit Sal;, emem ¥Yorberblart und 6
Qoth Jett oder Butter. Wenn es Jeit ift anjurichten, fo febe
fie auf das Feuer, laff fie braten, bis fie auf emer Seite gelb
find; dann fchneive 2 Jmwiebeln flein, gib fie dazu, und laf fie
aud) auf der andern Seite gelb werden. Hernad) aieff 1 Map
quten €ffig und einen fleinen Schopfloffel braune Sup,e daju,
lafi fie auffodhen, ridyte fie auf dbie warme Sduffel an, fchopfe
bas menige Sett von der ‘Brithe ab, gief fobann die anbdere
an die Karbonnabe, und gib fie veche warm auf den Tifd).

Diefe Karbonnade fann auch) auf die namliche Are ge
macht werden, wie die Mieven mit einer Senfbribe,
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