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bel, 10 Charlotten und ein wenig Peterfilie feingefdnitten in ei-
nen Tiegel mit 6 foth Butter, [aB es efwas davin dDunjten, gib
die Nieven mit 1 Lorbeerblact, Saly u. weiBen Pfeffer daju, febe
es auf die Gfluth und (af alles jufammen einfochen. Hierauf
ftaube 1 Kochloffelvoll IMehl binein, gief o Map Sleifchjuppe
wie auch guten Eflig daju je nachdem man es viel ober wenig
fauer Daben will, und laff es fochen. WVor Dem Anvid)ten gib L
feinge{chnittene Jitronenfchale daju.

N? 6, SdmweindNieren mit Senf.

Sdneide 6 Nieren wie {chon gemeldet war auch 2 Jwiebel
Blattweife in einen Tiegel mit 4 Loth Dutter, la {ie auf einer
®luth dinften, gib Dernady dre Nieren ein forbeerblatt u. alj
daju, laf alles jufammen einfochen, ftaube 1 Kochloffelvoll Dtehl
davan, gieB eine halbe Map Sleifchbribe und €fjig dagu, und
[ap ¢s fochen, zuleBt witd Y5 DMap Senf dagugegeflen und an
gerictet,

V2 7. Sdweing: Nieren auf dem Roff.

Qerfdyneide 6 Nieren nach der tange in 2 Thetle, vidye 1C:
in ein Gejchier mit <aly Proffer und ein paav Sorbeerblattern, u.
gieB 0, Qoth Buceer oder Setr dartiber  Schnetde 100 Coarlocten
mit e mas Peterfilie fein, lege fte n einen Liegel, gib envas Salj
und Dfeffer davan, giefe 14 Mah Cffig und ebenfovrel Flafch-
bribe dazu, und laffe ez autfoden,

N? 8 E&chweins - Karbonnade tn der Drubye.

Sdneidbe 18 Karbonnave, wie fidhs gebort, flopfe und
vichte fie in eine Pfanne mit Sal;, emem ¥Yorberblart und 6
Qoth Jett oder Butter. Wenn es Jeit ift anjurichten, fo febe
fie auf das Feuer, laff fie braten, bis fie auf emer Seite gelb
find; dann fchneive 2 Jmwiebeln flein, gib fie dazu, und laf fie
aud) auf der andern Seite gelb werden. Hernad) aieff 1 Map
quten €ffig und einen fleinen Schopfloffel braune Sup,e daju,
lafi fie auffodhen, ridyte fie auf dbie warme Sduffel an, fchopfe
bas menige Sett von der ‘Brithe ab, gief fobann die anbdere
an die Karbonnabe, und gib fie veche warm auf den Tifd).

Diefe Karbonnade fann auch) auf die namliche Are ge
macht werden, wie die Mieven mit einer Senfbribe,
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