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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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r N2 20. Sunge Hibuer e der Brube (Sauge).
|

Pube 3 Hubner fauber, jertheile fie in Vierrel oder fcheide
fie in Eleine e, ftecke fie in fiedendes Wafler u. laf fte nur
eine Minute fieden. Nachher gicBe das heife Waffer davon .
frifches darauf, fo fannit du fie fcboner puBen und mic dDem e

': fer alle €tupfeln bhinweanebmen. tege |te bievauf m ein (efchiry
- mit 4 $och feifther Bucter und 2 Jwiebel, laf {ie dunften, (taube
! { Kobloffclvoll fanes Mebl bingu, fulle fie mic L4 MaR Slerfeh-
? britbe auf , f{dneide 14 Jtronenfchale daran, [aB3 ftﬂ‘ fﬂil}eu und

qib €aljy nebft 1/ Mak Wein daju. Wenn die Hithner bald

weich find fo nebnie fie aus dev Britbe in ein fauberes Gefchivr,

fd‘,"f*pfﬂ Das 'SL‘[‘E ab und fethe Tﬁl.'t' durch ein J:hml']-l.t'b an die .!f_?flfj:
| ner  ‘Pube eine Handvoll Morcheln oder Champignons laB fte
im fiedendeu Wafler nur abfchrecten , gief es wieder ab und gib
fie wenn das Waffer vecht ausgedrickr ift an die Hubner und lah
fte mitfoben; juleft dricke den Eaft von 1 Jitrone daran.

V2 21, Srifaffirte Hubner,

Qetfchneide 3 gepubte Hithner lege fie in ein Gefchive , gib
6 $oth Dutter und 2 Jwiebel dazu, laff fte dinften, gieBe Vs
Map Sletfchbriibe u. 14 Maf Wein dazu. Wenn s einfocht
und die Hubner weich {ind, (s muf aber auf {dhnellen Feuer ge-
(cheben) falze und nimm fie qus der Vribe in ein anderes Ge-
(chirr, feibe diefe Durch ein Haarfied daran, laB |te fehen, {chnei-
be ein Plotchen Peterfilie fein, {dlage 6 Cierdotrer in ein Be-
(hive, feibe fte durcdh) ein Haarfieb, gib fie mit der *Pererfilie an
bie Brithe, dricte auch den Eaft von 1 Jitrone daran, u. reibe
ein weniq Mustatennuf davauf. [t es Jeic yum Anridbten fo
[aff Die Hiubner auffodben aber unter beftandigen Ribren dap Die
Brabe nicht jufammentaufe und dody gue legire ift.

u dicfen Hubnern fonnen audy Champignons genommen
werden, wie bet Rubereitung der Sriteren gefagt wurde.

' N2 22, RKaltes Entrée, auf burgerliche vt
fiy 12 Perfonen.
Brate 3 Hubner im Saft und la fie Fal€ werden, nehme
1 Peterfiliez, 1 Paftinat:, 1 Selleciewurel und 1 gelbe ARube,
fchneide fie in fleine vunde obder langlichte < tuckchen, lege fie in
fiedendes Waffer mit wenig Saly, laf fie ein paarmal aufwal:
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