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[en, gieB Das Waffer davon und frifdyes darauf, u. [af3 €8 wie-
dev ablaufen, dann lege die QWurgel trecken in ein Gefchivr,
gib 30 Fleine Jwicbel, Sal;, und 14 Ma Fleifchfuppe daran u.
lag fte gelinde {teden, Dann gie} die Suppe davon faf fie Falt
werden, jer{thneide nodhmals die jungen Hibner in fleine Suiicks |
chen auf die Shuffel in weldber du ancichten willft, qib die Wur.
jel Darauf wie aud) 12 *Plasden vothe Riiben, emvas feinge-
(chnitcene Pecerfilie, eine obere Kaffefchale voll Kapern, 12 aus:
gelofte ©ardellen . etliche Blaccdyen Verceam.  Dann nebhme
eine obere Raffeirhale voll Provencerol in ein Gefchicr mit noch
etnmal foviel €jjtg, Saly u. Pfeffer, Elopfe diefes alles que mit
dem Meffer ab und giep es (ber die Hubner wie tiber einen Sa-
lat.  dut foldye Art Fann aud) ein anderes Gefligel jugerichret
eroen.

Anmerfung YMan fann audh 14 Kaffeichalevoll enqli: |
[hen Sent mic dem el u. Efig abfchlagen und dartibergeben. |

N2 23. unge Hubher mit Wurzel.

Diefe Hubner werden aud) oveffive. Sege die Hibner in
{tedendes Wafler [af fie einen Sud aurfochen, gib fie wieder in
frijches 2Waffer, {chneide 6 Peterfilieroursel fo lang wie ein Glied
. 01k wie grobe Jtudel und laB fie audy cinen Sud im Waffer
auffochen.  Rubre dann 0 foth frifche Bucter und |1 Kodloffels
voll fetnes Miebl in einem Gefchier mit 2 IJwiebel untevetnander,
gicfe L4 OMaB  Sleifchjuppe daju und cvithre die Bribe ‘auf dent
Seuer ab.  Wenn fte aurfoche gib die Hubner mit den AWurgeln
und Saly darein, laf fie hernach Foven bis fie gelinde ift, und
retbe erwas DlusfarennuB hHinju.

Bopm Auoriditen Fann man and) ecmas gefchniccene Peterfi-
lie Dajugeben, {tace der Pererfiliemursel aber ebenfoviel Paftinas
terouriel nebmen,

JY= 24, Kribshibner.

Eiede 24 Krebfe, nimm die Schmweife davon auf ein Schneid- |
bret, {tofe die Schalen und madye eine Krebsbucter daraus (wie
(hen gefagt wurde)  Eiede L4 Kalbseuter und @74 von einer
DBrult, baure es ab und gib es ju den Krebsid weif n mit 12
Charlotten und etn weniq fengefcbnicrene Peterfilie, < aly, Pleffer
und etwas MucfatinuuB  Diefes alles wied gut jufammenge:
mijde dann quf e wdnadbrer mic dem Shneidmefjer fein ju:
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lammengefchnitten und bernad) im IMorfer vecht geftofen.  Gib
dann 8 ftoth Kvebsbutter in ein Gefdyive mit diefer Favce, [af es
auf dem [Jeuer ein wenig dinften, gib eine in Mild) eingeweichte ol
Kreugerfemmel und 4 ierdotrer dazu, rvihre es zufammen, un |
| tergreife Die Hubner {thon und fulle fie dbamic. achdem dreffive il
te fauber, ftecte fie am Spich begieBe fie mit Krebsbutrer, brate i
te fchon gelb und mache mit Krebsbuccer eine Brithe daju auf i
die namliche Art wie die weife.
Wan Fann aud) nad) *Belieben Ehamgignons oder Mordyel ge- i

ben, dann giefe man {ie i die Schirfjel und legt die Hubner darauf, i

|

N= 25, Gefullte HUhner auf eine andere Art.

‘ tege Die febern von den Hubhnern auf ein Schneidbree, gib 4
O oth guten Spect oder Durcer, (2 Coarlotren, e wenig Pe.
tevjtlie, *Daftlie, Hupndenfraut, 14 Jicconen|chale, eme Handoll
gertebines H::.u:_nm-llm'L:‘}I, § terdocter, Zaly und *Preffer daju,
|d)acive die Kiauter fen gufammen, drucke ven Saft von | R
(ronte Daran und fulle die Hupner damic.  Drefjwe fie, darauf
tidice fte in ein Oejdier mie 4 tocy Burter, | Lorbeerblarr, 2
Iwiebel u. Saly, greBe Vo Wlaschen werfen Wemn und 14 IMap
Sletihruppe hingu, (ebe fie auf da8 Feuer u. lajje fie aber niche
ju et fochen  Dann vojte in 4 orh Dutcer temnes Mebl ein
nentq mIf 0em E;rl!m, oo '|'1:~ ‘Da.lﬁ ¢s niche braun mwerde F gih D¢
Druape von den Hubneen davan, laB es gur verfodyen, fdhopre fos
fore Das Jett davon ab, fetbe hernach die Brupe durch ein Haars
lteb an Die Hupner, f{ese {ie auf das Seuer daf e echichemal
autfochen uno drucke den Safe von einer Jicrone daran.
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= 26. Hubner auf dem NRoft.
Pube die Hubner fauber, ftecte ihnen die Fafie ein u. theile
fle in Der DNicce vonemander, |chueide |2 Charlotfen u. eine 1
Handooll fecerfilie fein i ein G fchier, m 6 torh Burter, ein
torbeerblage wie audy das Marf von | Zitvone blatehenweife
o gefdhnieeen, febe es u}lf ote Oluch lap es duajten, lege die NHubs
ner hinein gtb | Sdopfloffelvoll fette Suppe daju, urge e mic
Saly u. Preffee und Lap fie bernad) dinften bis fie weiff werden
und angieben  Darvauf beftreue fie mic feingeriebener Semmels
brofame , lege fie auf den Dioft und laf fie auf beiden Seiten
(hon gelb werden.  Giege 14 Map braune Fleifchfuppe mic den [l
Saft von 1 Jitrone in die Schujfel und lege die Hubner darauf., i
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