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lammengefchnitten und bernad) im IMorfer vecht geftofen.  Gib
dann 8 ftoth Kvebsbutter in ein Gefdyive mit diefer Favce, [af es
auf dem [Jeuer ein wenig dinften, gib eine in Mild) eingeweichte ol
Kreugerfemmel und 4 ierdotrer dazu, rvihre es zufammen, un |
| tergreife Die Hubner {thon und fulle fie dbamic. achdem dreffive il
te fauber, ftecte fie am Spich begieBe fie mit Krebsbutrer, brate i
te fchon gelb und mache mit Krebsbuccer eine Brithe daju auf i
die namliche Art wie die weife.
Wan Fann aud) nad) *Belieben Ehamgignons oder Mordyel ge- i

ben, dann giefe man {ie i die Schirfjel und legt die Hubner darauf, i

|

N= 25, Gefullte HUhner auf eine andere Art.

‘ tege Die febern von den Hubhnern auf ein Schneidbree, gib 4
O oth guten Spect oder Durcer, (2 Coarlotren, e wenig Pe.
tevjtlie, *Daftlie, Hupndenfraut, 14 Jicconen|chale, eme Handoll
gertebines H::.u:_nm-llm'L:‘}I, § terdocter, Zaly und *Preffer daju,
|d)acive die Kiauter fen gufammen, drucke ven Saft von | R
(ronte Daran und fulle die Hupner damic.  Drefjwe fie, darauf
tidice fte in ein Oejdier mie 4 tocy Burter, | Lorbeerblarr, 2
Iwiebel u. Saly, greBe Vo Wlaschen werfen Wemn und 14 IMap
Sletihruppe hingu, (ebe fie auf da8 Feuer u. lajje fie aber niche
ju et fochen  Dann vojte in 4 orh Dutcer temnes Mebl ein
nentq mIf 0em E;rl!m, oo '|'1:~ ‘Da.lﬁ ¢s niche braun mwerde F gih D¢
Druape von den Hubneen davan, laB es gur verfodyen, fdhopre fos
fore Das Jett davon ab, fetbe hernach die Brupe durch ein Haars
lteb an Die Hupner, f{ese {ie auf das Seuer daf e echichemal
autfochen uno drucke den Safe von einer Jicrone daran.
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= 26. Hubner auf dem NRoft.
Pube die Hubner fauber, ftecte ihnen die Fafie ein u. theile
fle in Der DNicce vonemander, |chueide |2 Charlotfen u. eine 1
Handooll fecerfilie fein i ein G fchier, m 6 torh Burter, ein
torbeerblage wie audy das Marf von | Zitvone blatehenweife
o gefdhnieeen, febe es u}lf ote Oluch lap es duajten, lege die NHubs
ner hinein gtb | Sdopfloffelvoll fette Suppe daju, urge e mic
Saly u. Preffee und Lap fie bernad) dinften bis fie weiff werden
und angieben  Darvauf beftreue fie mic feingeriebener Semmels
brofame , lege fie auf den Dioft und laf fie auf beiden Seiten
(hon gelb werden.  Giege 14 Map braune Fleifchfuppe mic den [l
Saft von 1 Jitrone in die Schujfel und lege die Hubner darauf., i
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Anmervfung., Die Tauben Fonnen audy auf diefelbe Ave
sugerichtet nur dafy fle anders gefchniccen werden, namlid) nidhe
gar voneinander, fondern die Bruft wird nur abgeloft damit |te
beifammen Dbleiben.

N2 27, Zauben in der Brihe (Sauce) fiir 12
Perfonen.

®ebe ju fauber gepubten und drefjiicten Tauben in ein Ge-
{chive 6 Soth frifche Ducter, 2 Jmwiebel, Saly u. ein renig Prefs
fer, laf fie dinften bis fie {hon gelb {ind, ftaube 1 Kochloffels
voll Mebl binein, giefe L4 MaR magere Sleifchfuppe wie aud)
ein ®laschen Wein dazu und laf fie fochen. Dann lege fie fau:
ber in ein anderes ®efchirr, feibe die Brube durch ein Haarfieb |
daciiber , gib eine gute Handvoll Morchel darein, wie fhon bel
den Hiubnern gefagt wurde, laf fte nod) einmal auffocdyen und
driicfe den Saft von 1 FBitrone daran,

N2 28, Tauben in Der Brithe (Sauce) auf eine
andere 2Ure.

Man verfabee mic diefen Tauben auf diefelbe Are wie vor-
her gemelder wurde. Mache Eleine Fleifchfnodel, wie mebrere ju
machen bei dDen Cinlagen in die Suppe {ind gelebrt worden, aber
(tatt Die. Kuodel ju fieden backe fie im Sdymalz, Wenn du nun
die Tauben in ein anderes Gefchive gelege baft, {o [thopfe das
Sett von der Vitthe wobl ab, feibe fie durch ein Haarfieb an die
Tauben, gib etmwas von gebratenen Kalbfleifch Fleinwurflid) ge-
fchnitten dazu, laffe fie Dernad) auffochen und drucde den Saft
pon 2 Ritronen daran.

MWoblgemerft, die Knodel burfen nicht damit aufgefocht,
fondern bei den Anvidhten in die Dribe ju den Lauben gegeben
eroen.

N2 29. Kapaun in der BDruhe (Sauce) quf [
wiener Art.

Nachdem der Kapaun fauber gepuBt und dreffjive ift fo lege
ibn in ein Gerchire, fdneide dagu 1 Pecerfilicrourgel, 1 gelbe
Ritbe , 1 Jwiebel, 1 forbeerblatt, ein wenig “daftlie, ein paat
sBlattchen Musfatenblitthe und etliche Korner gangen Phefyer
mit Saly. Wenn es Jeir ift, fo beftreiche ein paar *Dogen *Pa:
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