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N2 61. Ragout von NRehleber anf burgerlidye
e,

Haute 2 NRehlebern ab lege fie in 114 Maf MNild) damit
fie fchon wei und das *Bluf davon ausgejogen werde, . nach
cinigen Stunden lege fie in frifdyes Waljer, Gib in ein Ka-
iteol oder Tiegel 6 Stoth Vutter, 2 RJwiebel, 10 tagelein, 10
weife Pleffertorner , 1 Peterfililiewursel und eine gelbe Nube,
welche aepubt gewafhen unt Dlactchenweife gefdnicten wevoen,
leqe Dann Ddie febern Davauf und gib das nothige &aly daju.
Ienn die Sebern 14 Stunde gedampfe haben fo giep ein Srinfs
glaschen voll rothen Wein daran und [a fte vollends gar werden,

Seqe fie Dbernach Devaus auf eine Edhufjel, nimn das Sett
vor den Saft ab, qib 1 Sdopfloffelooll Coulis und ein flei-
nes Trinfglaschen guten Vectramefjig dagu, und laf die 2Brube
wobl verfocdyen. DMNan fann aud) etwas vom Mebfchweif oder
Geblat-eines Geflitgels an die Brubhe geben, fo wird fte nod
viel beffer. [ Sdylage diefe durch ein Haarfieb oder Luch, glas
five bie NRebleber, lege fte auf die Schujfel und gib etwas Brihe
baju, die nbrige aber abgefondert.

N2 62, NRogout voun Kalbspricfen, gefpict.

MWafhe 10 Paar Priefe und blanchive fle im frifdyen Wafs
fer, lege fie bernach in faltes Waffer damit fie fdyon weiff bleis
ben, dann fcneide aus den Priefen die fafevigen Lheile , fpicte
fie mit 34 Pfund Speck vedt fein, laf die gefpickren Prics-
chen in einer ‘weien Braife, (die' fdhon mebrmals bejchricben
wurde) gar werden, und mache eine ftarfe Glasbribe wie hier
folgt

$ib in 14 Ma von angejeheer Coulig 1 Eleinesd Glaschen
cothen oder weiffen Wein , fo grof wie ein Hubnereir Olasg,
bas nothige Sals, den Saft von 2 Jitronen, und laffe Die
Brube gque verfochen.

Nft es Reit anjurichten fo lege die Priefe aus der Draife
auf ein faubeves Tud) damit vas Sett ablaufe, Devnach) nimm
3 Soth Glag in Das Kafivel oder TLiegel mic [ foth Krebsbut:
ter damit die ®las fdion roth werde, glafive die Prieechen da-
mit, lege fie auf die Sduffel und gib etwas von der. Brube
hinein die nbrige aber abgefondert. Man Fann aud) Krebe:
betibe vagugeben oder eine ven Yriffeln, aud) eine legivte nad)
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