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N° 76. DRagout von jungen Fauben & la Creme
i Scdhymalg audgebacken, das aud) ftatt Pa:
ftetent gegeben werden fann.

Rupfe 4 Tauben, puske fie fauber, nimm fie aus, {dneibe |
Beine und Hals ab, und theile jede Taube in 4 Theile, Waldhe
Ote Etuctdhyen fauber aus, gib in ein Kaftrol mit 5 Loth beif
g,unm[}n:n Butter die E::ff:rhf;m Zauben nebft 1 Rmwiebel und
Salj binein, [af fie ein weniq dinften, ftaube einen Kochlofel
voll IMebl darauf, fchwinge fie herum, qnn s Map Wein,
Vi MMa qute DBouillon, den Saft von einer Jlitrone und ein
[}n[bcb Dibnerei qrof (‘ﬁlaﬁ davan, la Die *Driube mit den Tau:
ben gang fury einfochen, fchlage 6 Eierdotter binein, und ribre
¢S unfereinander.

Seke e vom Feuer, und [aff es falt werden, Srdube
ferner ein wenig Mebl auf das Sdyneidbret, lege die Stiddyen
Darauf, und ummmwide fie mit Kveme, in weldyem fie ge focht
haben. Rerfle opfe 3 Wier, tunfe jedes Stucddyen binein, und
tehire: fie im Semmelmebl um. L Stunde vor dem Ancidyten
badfe fie in 1 14 Pfund Schymaly {chon qelb, und madye Glas:
bruhe daju, wie {hon mebrmal ift gefagt worden.

Wohlgemerfe, fo Eonnen auch junge Hibner und Priefe
bereitet merden.

]

N®= 77.  Entrée von jungen SHiubnern a la Braise
auf andere 2Art, herrvfchaftlich.

g)iupﬂ. und puge 4 ]HHJE Hibner ﬂm[‘!u; Hammire fie,
nmm das @mqumt*u aus, wafdhe fte fauber im falten QABaf:
fer, oreffive fie, ftecfe fonach 1 Phund Butter, womit der Saft
| von 3 Zitronen und etwas Saly untereinander gemachet ift, in
die. 4 jungen Diubner, fchneide 4 Spedpavten cder Scheiben
Meffeveicten dic, und binde immer ein Datt auf ein junges
Dubn. Dann lege fie in ein Kaftrol mit 10 Nageldyen, 10
e fen Pleffectornern, 2 mbmri‘r[ﬂtrun, 3 Zmwiebeln, welche ,
aber in h1:::‘Jt[;;+:*:-.Ju:rl m:*]’rf}nimn fein. muffen, u. dem nochigen Cn[g,
qib nud} Vo Maf weife DBouillon, 1/ Maf Wein, V4 Maf
Effig, ! ﬂ."funb ‘Butter und die ud:mh von einev Sttwne Das
3. 3 ‘u...z['llllt.""t vor Dem Anrvidyten feke fie auf die U[llt[), [ﬂ'['
fie fertiq werden, nimm Ddie Hubner aus der "*"‘ﬂmt({*, mnlm oen
Sped ab, dveffive fie auf, und lege fic auf -ein fauberes Tuch,
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