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Anrichten, fo leqe die Schlegelchen auf die Schuffel , die Kar: |
bonnabe aufien bevum, und gib die Bribe oben davuber, |

N2 81. SRagout von fleinen NMoladeftucdyen
pom 2BUDPret.

Sdyneide aus 4 Pfund mageren robhen 2Wilbprets vom
Schlegel, 34 fleine dunne Blanfets (Blanquets) 1neﬂe:rrfghu1=
bicE, flopfe fie mit einem Meffervucfen , und madye eine '5:11:1‘-.:
vom Kalbfleifch, mwie fchon ift befdhricben worden. "Thue auf je
bes Blanfet etroa einen LOff [ voll davon, ftreiche die [Jarje aus:
cinander, volle die Noladeftiidfchen fchon sufammen, ftede unten
und oben Ffletme Holychen binein, Ddamit |ie im .ﬁL"C[}L:l‘I ]ltd}t
auffabren, und feqe fie in eine Draife, wie {dhon tft E\Eid}rw[ﬁern
wordeu.  Wenn fie fertig find, fo nimm fte beraus, fonbere die
Holichen davon, lege fie auf eine Schiffel, und mache die (chon _
befcdhricbene Olivenbribe daju. ' f

N2 82, Raltes Entrée pon Sdywcing - Kopr.

MWenn man einen & chweinsbopf bat, von welchen das Defte
and Meifte fchon qenommen worden ift, fo {chneidet man vas
Webrige nodh bevunter, und madhe fleine Blanquets daraus.
(Ei:’uﬁﬁan:: in eine Jorm efwas von faurer Sulie, lap lie falt
werden, lege von Mandeln und Piftagien Jievvathen, wie m‘nE[E
von Ritvonen binein, wie {chon mehrmal gefagt worden L, giep
etvas Sulze davauf, damit fie uber den Jierrathen geftebe; leqe
dbie in Theile gefchnitcene §ilets hinen, giefy wieder t;?-u[y: Das
vauf, fo verfabre, bis die Form voll ift, und [af die Sulze ge-
fteben.  Wenn es Jeit yum Anvicheen ift, tunfe die Form in bei-
fes Waffer, f(tirge die Sulze auf eine Schuffel, und gib fe
qur Zafel.
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N 88, Sunge Tauben ala Braise mif KrcbsBrube.

NRupfe und puse 6 junge Tauben fauter, fenge die fleinen
Tederchen ab, nimm das Cingeweide aus, wafcde fie fauber,
dreffive fie gleich jungen Dibnern; fchneive 374 Phund Spect
in Eleine Parten (flache Stiicke) meffeveuctenvict, fege auf jede
Taube ein foldyes Sehct , binde fie mit *Lindfaden feft, macde
die fchon befchriebene BDraife, wie bei jungen -Hubnern, u_nb [ege
fie ‘hinein. Wenn foldye fectig {ind, drefjive (binde) fue auf, |
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nimm den Sped berunter, [aff von den Taiutben auf einem fau-
beven Tudy das Fett ablaufen, und mache die fdyon befchr ebene
Krebsbrube.

N2 84. NRagouf von Jrofdyen.

Sur 12 Perfonen lege 2 Schod [Jrofdye einige Stunbden
in frifches Waffer, und dann auf ein fauberes ud), trodne
fie damit ab, und {dyrenfe fie, das beift: die 2 Fleinen Bein:
chen ftecfe in den dicfen Theil der Schlegelchen, b dann
in_ein Kaftvol ju 6 Loth beip gemadhter *Dutter nebft einer
gangen Jwiebel die Jrofche hHinein, aud)y Saly und MNust aten-
bliire dazu, und faf fie L Srunde dunften. Staube 1 Kody:
(Offel voll DMebl darvauf, fchwinge fie einigemal unteretnandet,
bamit das Menl darunter fomme, gief £+ MMaf Lrbfenbrubye
oder BDouillon, auch } Maf Wein, foviel Effig und die Sdhale
von 1 Ritrone darvan, und laff (e noch etwas fochen, damit
bag Mebl fich verfoche, Dann nimm die [rojdhe aus der
Brithe, und lege fie in ein anderes Kaftrol madye die Drube
burch ein DHaarvtuch, und qib fie wicder an vie Frofde. Madhe
eine Liaifon von 6 Cierdottern, 2 Scunde vor dem Ancichten r
lafp das Nagout auf dem Feaer bhei werden, und legle es
mit der Liatfon.

N2 85. Ralfes Entrée pon Lauben

Brate 4 Tauben am. Spiel, fchneide die Druftchen ber-
aus, ftofie dbas ubrige im SNorfer ved)t fein jufammen, und
[eae ¢s in ein Kaftrol.. Edneide 2 Kreugerbrode Flein i
felartiq, bacfe fie in 3 Pfund Schmaly vecht braun, {foge es
ebenfalls vecht fein, und gib ¢s ju den jufammengeftofenen
Rauben, gief davan !/, Maf Burgunderwein und eben foviel
Epagnole. Sese die Maffe auf f{tates [euer, dDamit es ver-
foches (man mufy aber beftandig mit dem Kodyloffel davin ar-
beiten, bamit die Daffe niche unten anliege); fonad) {dlage
bie gange Maffe durch ein Haavtuch , und . gib das Durchge-
fchlagene in ein Kaftrol, daju 1 €i grof Glas, den Saft von
3 Ritronen, febr wenig geftofenen weien Preffer aud) 2 obere
Kaffefchalen voll faure Sulze und 1 Kaffefchale voll Kalbs-
ftand, welcher fdhon bei den fuffen Suljen befdyrieben ftelt.
Wenn diefes alles unter einander gemacht ift, {o gief die ganje
Maffe in eine Form, und fese es auf €is, oder an cinen fal
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