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brennt und mit Fleifchiuppe auffillet; Saly, Pfefrer, Efiig,
Qitronenf dhalen und bernadh) die Lunge hineingibt und mit
auffochen [GBt; Da fieht die *Drube nicht braun nicht wetf aus,
oft find unappetitlidhe PMeblbagen Ddarin, und fchmectt Dlof
nad) C€ffig.

Ne 88, Ralbslunge mif fein gefcdhynittenen Kraus
tern, burgerlid.

Schneide 2 Jwicbel, 10 Charlotten und 1 Plotchen Pe-

terfilic veche feiny Die abgefottene Xunge aber in feine dunne

Bigeecten, und lafi die flein gefchnittenen Krauter im Liegel

mit 6 Loth frifche Dutter oder Schmaly auf der Gf{uth angichen.

®ib die gefchnittene Lunge Saly, P effer, auch 1 Lorbeerblatt

dazu, laf fte auf einer Eleinen ®luth dunften, giep bernach Die

Brithe daran, bdie f{chon gelebre wurde, [ag fie auffochen, gib

ein fleines Pfotchen Thymian und ‘Bafilie daran, auch efwas

guten Effig nad) Belicben, wenn man fie gern ftarf fauer oder

pifant baben will. It die Lunge weich gefocht, und Zeit gumm

Anvichten, fo fcbneide L Jitronenfchale hHinetn, D.ucfe auc) Den

Saft von 1 Ritrone bin, und vichte fie an. Mian fann auch nach:

ftehende Rubereitung machen, BDeveite Die Lunge, wie {chon ge-

meldet mward, ftatt der Bribe ftaube ein wenig feines Dtell

baran, gief Sleifchbrube und etwas Effiq darauf, lag fie fochen,

bernach fchlage 6 Cierdotter in ein Gefdirr, und vercubre fie

mit wenig falter Sleifchiuppe ober Waffer. Wenn du nun anrid)-

ten willft, fo feibe den Eierdotter durc) em Haarfieb daran,

| ciilbre aber beftanvig, damit die Bribe nicht yufammen laufes

| sriicfe den Saft von 1 Jitrone dagu, und richte fie an.  DOiefe

| At foftet nicht mebr, als die vorige, und dienet zuv Abwechs-
| (ung auf birgerliche Are,

Ne 89, Salvshmge auf Mordyeln - Avt, burgerl.

Sdyneide die Lunge auf vorbemelbete Avt gefotten fein,
bod) nicht gav ju dimn, fondern wie geriebene Semmel; aud)
1 Qwicbel, 6 Charloteen, wenig Peterfilie, eine Handvoll Sems:
melbrofame, das Weife von 2 Eier, Saly und Preffer, mijdye
es jufammen, und madye daraus die Form von Morcheln ftafe
ber Jille von denfelben; diefe Form mad)e von teien Ruben
over Peterfiliewursel, bade fie in ©dymaly, dafi fie die Farbe
befommen, wie die Morcheln, lege fie alfo troden in Liegel,

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK -
Baden-Wiirttemberg




	Seite 242

