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N2 95 feber mit Krautern,

Edyale 10 Charlotten, f{dneide fie flein, wie aud) etne
fleine Hadvoll Peterfifie, etwas BDafilie Thymian, und laf
biefe fein agefchnittenen Krduter im Tiegel mit 4 Loth frifd)e
Butter auf der Gluth dinften. DHernady baute die Kalbsleber
ab, {chneide fie in dimne Schnitten, leqe fie yu den Krautern,
wie aud) 1 Lorbeerblatt und Salz. Jit es Jeic jum Anrid):
ten, fo fege fie auf die Gluth, [af fie duniten, aber nicht jus
iel, dbamit fte nicdht ju bart werde, qib L Map Fleifch - odev
braune Suppe daju, etwas guten Effig und Jifronenfaft, wie
auch X feingefchnittene Jitronenfchale, [af fie auffodyen, und
nach binweggenommenen ¥orbeerblatt vidyte fte an.

Nt 96, SKalbsgefrofe in weifier Drube.

DBeftrene 2 Gefrofe fauber gewafchen auf einem reinen Lifd
mit wenigem Mebl und Saly, reib fie mit der Hand gut ab, da- |
mit der Scdhleim hinwegfomme; dann wafde fie wieder im |
Waffer einigemal fauber aus, und lege fie im Dafen; gib 1
Lorbeerblate, 2 Zmwiebeln, 1 gelbe Rube, 1 Peterfiliervuryel das
i, und gief Waffer darvauf; febe Den DHafen yjum Feuer, und
[ag €8 langfam fieden, bis die Gefroje weich find.

Die Brube daju madie alfo:

Cafi im Tiegel mit 3 Loth frifcher jerlaffenen Dutter auf
: ber ®luth einen Kodhloffel feines DMcebl angiehen, fulle es mit
L Mag Sleifchfuppe an, gief etwas guten Cffig davan, und
[af Diefe Bribe fochen', damit dag Mebhl nicdht mebr riedye.

Wenn vas Gefrofe weich ift fo lege es auf eine Sdufiel,
: (hneide 8 in fleine &tiucke nimm aber die Lriafen und vas
" uberflitffige Sete vaven.  Darauf lege es in die Brube, falje ¢
aebovig, qib ein wenig YNusfatennuf und PNajoran daju , und
a3 €8 etwas auffochen.,
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N2 97. Gcfrdfe in brauncy Briihe, burgerlic.
Richte und ficde die Gefrofe auf vorbefchriebene AWeife ju,
: und mache folgende Drube: fchneide 2 Rwiebel Elein, und lap
. fle im Tiegel nebft 3 $oth Ducter auf der Gluth dunften.
Wenn die Gefrofe weich find {hncide fie auf vorbemeldete
Avt, lege fie su die Fwiebel, gib nody feingefchniteene Pecerfilie
Saly, etwas Pfeffer u, Musfatennuf daju, laB fie auf Fleinen
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