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(chnitcene Peterfilie dagugibt. Du fannft audy ftact der gewohne
lihen Butter Keebabdutcer nehmen, wobl aud) ausgelofie Krebs
fdyweife nebjt Sdyeeren oder Nordyel . Ehampignons dazugeben.

N¢ 100. Kalbsfue mit Jwicbel.

Man nimmte fir 12 Pecfonen 7 Fife. Vei der Jubereits
ung fdyneider man 1 Zwiebel fleingewactelt inein Oejdyice, feBe
5 soth Butter dasu, lapt es auf dev Sluty duniten, gibe ferner
1 Kochiofielvoll Mebl binein und 1aBe es miceinander geld wec-
den, aiepe Decnadh 14 DNaf magere Sletjd)juppe und nad) B
fallen ein wenig guten Eijtg mic | torbeerblace und Daly daju,

. [apt dann die *Brube veckochen und (hoprt vas Sett davorn ab.
Sind die Jupe weidy gejocten fo lege man fte halb oder Stk
weife in die Deide [Afe |ie davin etwas foden, Hei dem Uns
cichten qibt man eine feingefdnirtene Fitronenfchale dazu uad Die
Supe baben thre vollfommene Zubereitung.

N2 101. RKalbsfufe mit weifer Brabhe, burgerlid) ,

feqe 7 Jipe weidygefodt in Fleine Sticte oder in 2 gleiche
1 Halfee geehetle tn e Gefehire mit 6 2th Butter, aud) 12— 14
Eharloteen und Peterfilie fein gefchniccen nebit Salj, | im—!:ier,
blatt daju, laf fic auf der Gluch dunften, (taube f Sochloffels |
poll feines Mebl daran, gieBe Lu IMap Steifchuppe und erwas |
quten Effig dazu und laf fie fochen.  Julet legive fie mit O Cievs |
dottern, lap fie auf dem Feuer nod) etwas anjiehen dap |ie aber i
niche jufammenlaufe und deiicfe eine Jitcone hinein. |

i N2 102. RKalbsfiige auf dem Noft, burgerlid. v
taf 12 Charlotten, ein Pfotden Peceiilie, etrvas Hunden- }E
Fraut und Dafilie feingefhnitten im Gejdhive etivas bimnjten, qib il
bie Fitfe weldye weid) fein miffen in halben Theilen nebft Salj i
© zu den Krautern und laf fie nod) etwas diinften.  Dladhher bes
ftreue die Kalbsfige mit gericbener Semmelbrofame, lege fte i
auf den Moft, vidhte die Drithe daju, ¢ib ein wenig Dercram,
Peterfilie und 6 Charlotten fein gefdhniteen in cin Gefdyrr, giefe
i DNaf weife oder braune Sleifchfuppe daju, Saly und 2 CTpe :':
(offeleoil Kapern, dann laf die BDriude auffochen. Wenn ¢s et i
it ftelle die Kalbsfige auf die Oluth lap fre auf beiden 'iEft”iI'Eﬂ
{hon grilliven, gic die Bribe auf die Sdufjel, lege Diefelben (A
daraut und duicke den afe von 1 Jitrone dargu, f
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