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damit die Meblfpeife nicht fandig mwerde. ®ied in ein Kaftrol
4 foth Butter und 2 Jwiebeln, laff fie beif werden, lege die
Sdhnepfen binein, gieb Saly daran, aud)y 6 Nagelein, gief
15 Mag *Bouillon dazu, und (af fie darvin fertiq werden.
Dernad) {dneide beide Brafte hevaus, nimm das wbdrige Fleifch
von Den *Beinen ab, {dhneide die Bruft und andeves Fleifch
mit Dem Sdneidmefler vedht fein jufammen, ftofe die Beine
in einen Morfer aud) reche fein, lege es wieder ju den Saft,
gieg nod) 14 Maf gute Sdhlt dagu, und laf alles wobl augs
fochen.

Sdhneide dann 4 Kreugerbrode fein, thue s in ein Kaftvol,
gief Den ©dynepfenfaft daran, madye das Brod mit dem Kodh-
[offel unter einander, fee es ecin wenig auf das Feuer, und
gief V4 Pfund Butter daju, Wenn dos Brod anfangt dic
ju werden, o feGe ed vom Feuer, flege die gange Maffe in
eine Schuffel und [af bas BDrod etwas falt werden, Das
Cingemweide fdhneide febr fein mit einem Sdyneidbmeffer, qieb in
einen Tiegel 3 Loth Butter und lege das gefchnittene Eingeweide
aud) dagu, Wenn es ein wenig gediinfter bat, fo gied es ju
ben *Brod, wie aud) das jufammengefchnittene Fleifch von den
©dynepfen, fhlage 4 Sier und von 6 bden Dotter daran, aud
ein wenig ©aly und Mustatennuf, und rithre diefe Meblfpeife
1, ©tunbde lang, damit fie redht faumiq mwerde, Deftreidye
eine Form mit 2 Loth Buctter, qieb die Meblfpeife hinein, und
fee fie 1 Stunde vor dem Anvicdhten in einen nicht ju Dei
gen *Badofen. Jft es ZReit yum Anvicheen, fo {Hirze fie auf
eine ©dhuffel, und gieb fie sur Tafel.

N° 43, Auflauf von gelben NRiben.

NReib 8 gelbe Niben, fauber gqepubt und gewafch.n, auf
einen AReibeifen gany jufammen, driude bernach das Jufammen:
geriebene rvecht fein aus, damit der Saft berausfomme; lege
es Davauf in ein Kaftvol, gieb 14 Pfund Jucer binju, s
Mafp Wein, ein fleines Seacdchen Vanille, weldyes fein ge:
{chnitten fein mufi, und gwei abgeriebene Jitronenfdhaten. Seke
Dann diefe Maffe auf das Feuer und laf fie fury einfochen.
Jtimm fie fonad) vom Feuer, und treib dies Gdefochte mit eis
nen Kochloffel durd) ein Haarfieb.

Sdyneide von 5 Kreuzerbroden das Braune ab, bden rei
gen Dallen aber fchneide in Wirfel und lege fie in ein Kaftrol.
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1 Gief 14 Maf Wein und 6 Loth BDutter baran, febe diefes
; auf das & wer, ribre beftandig mit dem Kochloffel in Der
3 MMaffe berum, damit fie vecdht did werde, und fich nicht an-
- [eqe; Dann nimm e vom Seuer, gieb es ju den burchaemach-
h ten qelben Niben, und vihre fo [lange darin, bis fich das
) Brod und gelbe NRitben mit einander vermenget baben. Schlage
L. nach und nadh 4 Eier und von 6 den Dotter Davan, gany ju-
¢ [eft gief eine obere Kaffefchale voll Marasti dazu, und rubhre
8 ¢s nochmals durcheinander. Obder bat man cinen andern guten

Ligueur, fo fann von foldyem eben foviel genommen rerden.
Beftreiche eine Jorm mit 1 Loth DButter, beftreue fie mit Sems:
melmeb(, treib efwas Butterteig aus, und nimm ein Badrad-
hen, mit welchem du Finger breice Bander davon friselft, be

?’F leqe und bandire die FJorm damit, und gief die Meblfpeife
= bann binetn. g ‘
5 Eine Stunde vor dem Anvichten fese die Jorm in einen nid)t
n gar 3u beifen Badofen, und laffe fie langfam baden, damit fie
Y wohl hod) werde. IWird es Zeit jum Anrichten, fo fture fie
u auf eine Sdiffel, ftreue efwas Jucer davauf, und bring es
n bernady jur TLafel,
)
[: N? 44, Mceblfpeife von NReid auf cine andere
s Art,
[ Lefe 3/ Pfund NReis fauber, lege in ein fupfernes Kafivol |
of Ly, Plund Sucker, V4 Mag Waffer, febe es auf das Seuer,
cithre mit dem Kochloffel davin, big der Juder gany verfod)t
und fchén gelb geworden ift. Diefer Juder muf fo did ver
focht fein, daff er in grofien Topfen vom Loffel herabfliefet.
. Yege ben Neis daju und vofte ibn !/, Stunde lang i den
4 Rucfer. Alsdann fese ibn vom Feuer und laf tbn falt wer- s
o den.  Lege fonach den MReis in einen IMovfer und ffofe i1bhm |
¢t qany fein, nimm ibn heraus, lege ibhn in ein reines Kajtrol
2 gie eine Maf Mild) daran, 14 Pfund Dutter und eine auf
o Jucker abgeriebene Ritronenfchale, fefe das Kaftrol mit dem
i Neis auf eine Gluth, (af ibn langfam fochen, und rubre mit den
L Kochléffel beftandig, damit er unten nicht anbrenne. 2Wenn
& er fo Dicf wie ein Kindsbrel iff, fo feBe ibn vom Feuer und

leg den Neis in cine faubere Schuffel; gich nody 6 Loth ge- |
g ftofenen Sucfer dazu, ift er falt geworden fo {dlage 6 Cier g
L. und von 6 den Dotter nacheinander davan, und rubre die ganje |
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