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N2 48, Mehlfpeife von . audgeffodyenen gebacke:
e Yeudeln.

Sdhlage auf ein Bacdbrett worvauf 4 {tarfe Hande voll
Mebl find, 4 Cier.und von & den Doteer, mache diefen TLeig
mit einen Mieffer wobl unter einander, madje einen Diudelteig
bavaus , und freib ibn aus, wie gewobnlid) Wenn Ddie
Dtudelplage troen {ind, fo {chneide fie nicht gar ju fein, wie
{dhon gelagt worden iff, bland)ice die qtﬂf}mtrfzmn Jtudeln in
vielen Salywaffer, und gief tber f{ie tieder Faltes ‘“*mﬂu
AMenn t}ltﬂ:b recht t'L["gi’[u'lllft’ll ift, fo gieg in ein Kaftrol 1 1
Mafg Milch und l(af fie focdhen, gieb auch 6 Loth Butter ‘m:
U, [H]E i¢ blanchiveen Jubdeln darein, laf fie mit der ‘Dhtld}
gany fury fochen, gieh aud) ein Pfotchen geftofenen Jimmet, wie
auch 6 Loth gqeftofenen Juder, und madhe die ganze Mafje unter
einander. Haben die Jtudeln mit der Milch gany Fm:, gefocht, dap
fie fo dict fmb als wie eine abgetriebene Deblfpeife von Brod, o
leg fie auf eine Dad'tafel, weldye mit efrvas Mebl I eftdubtworden,
und bructe die Daffe auseinande:, {o dap fie 2 [Finger bhoch
bleibe. Wenn fie falt ift, fo ftich f{ie dann mit einem Auss
ftecher nad) Delieben aus, wie du das Modell oder bden
Ausitecher baft.

Dann g,r:tf[upﬁ: 3 Cier, tunfe die ausgcftofenen Dludeln

o binein, und febre fie dann in vielem Semmelmebl um. 14

Stunde vor dem Unricheen bacfe fie in 2 Pfund k..:f[)nmls fchon

aelhb, rvichte fie auf eine ©dylyfel an, ftaube efwas Zuder das
vauf und gieb fie jur Lafel.
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I Wafdye eine Kalbslunge fauber, qieh fie in ein Kaftrol

| mit 6 Yoth Ecdymaly ober Dutter, qiel ‘f-, Maff qute Schi

| Daju, und laff die Lunge weid) ‘mn]’tan, dann [ege fie auf ein
[ Schneidebrett netft dem Saft, und {dhneive fie rvedhe fein mit
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Dem Ed;meihnnf'{*r Schneide ferner 4 Kreugerbrode vecht fein,
i gief 34 DMNaf Mild) daran, laff es wobl n*u:u:[}ul, febe e3 auf
die Oluth, und vibre es mit dem Kodhloffel ab, wie fchon g -
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14 3Clgl‘ worden ift. Ognn fese die Maffe vom Sﬁufr weq, gwb
[ g Pfund Dutfer dagu, wie auch bdie jufammengefhnittene
I unge, und gieb Ddas nothige @ﬂ[ uno ":ﬂtl!ﬁﬂ]rem]uh Daju.
=‘ Rithre alles unter einander, fd)lnge 4 Cier und von 6 ben
bl
I
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Dotter bdaju, und ribre fo fange bdarin, bis die Maffe recht
faumend wird,  Hernad) Deftreiche etne Sorm mit einw Loth
Buytter, und lege die Meblfpeife hinen,

i Gine Stunde vor dem Anvidhten febe fie in einen nid)t
L qar 3u beifien Bactofen, und laf fie langfam badfen. Jft es
’-' Jeit jum Anvidyten, fo ftivge fie auf eine Sdhuffel, und gieb
fic jur Zafel.

N 50, Meblfpeife von gefchnittener Eicrgerfie

' auf cinen Fajttag.
~ Nimm 3 ftarfe Hande voll Mebl auf ein Badbret, {cdhlage
'; 3 Gier und von 4 ten Dotter daju, und madje emen eigent-
. lichen feften Mubdelteig. Schneide Ddiefen fo fein als moglich,
, fese 1 1o Maf Milch auf das Feuer, und gieb 1/, Pfund
, Butter und ein Stacchen Jimmet dagu.  Wenn die Mild)
tocht, fo leqe Die jufammengefchnittene Eergerfte Dbinein, laB
1 fic cinige Walle auffochen, fese es vom Feuer eg, gief Die

qanie Maffe in cine Schuffel, und rubre fo [ange darin, bis
fie fale ift.

Puse 4 Loth qrofe Nofinen und 4 Lotb AWeinbeerchen,
blanchive fie, aief uber fie faltes Waffer ab, brude fie mit
ber  Hand aus, und qieh fie sur Meblfpeife; lege % Plund
qeftogenen Sucfer dazu, 4 Loth *Bufter, aud) 4 Yoth Ritronat-
weldhes aber mit bem Schneidbmeffer vedht fein gefdnitten wers
den mufz, und ribre alles wobl unter einander; {chlage 4 Cier
und von 6 den Dotter davan, vith ¢ beftandig davin, damit die
Mafle recdht faumend werde; Deftreiche eine Form mic 1 Loth |
DButter, fireue etwas gericbenes Brod in die Form, treib einen
Vutterteiq fo dinn aus, ald wolle man Daftetchen madyen,
belege die Jorm unten und neben hHerum damit, und giefie Die
Meblipeife binein.

Gine Stunde vor dem Anvichten febe die Form in einen
nicht gar u beifen BDacfofen, und laf fie langfam baden, das
mit die Mebifpeife {hon boch werde, Jft es Feit jum Ans=
};d}rm, fo ftirze fie quf cine ©dyiffel, und gieb fre el jur
2afel.
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