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Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Bamberg, 1855

No 6. Verlorne oder bochirte Eier burgerlich
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16 Cicr Davt, fdneide fie in der DMitte voneinander, ridyte fie
fchon auf die Sdniffel und gieb die Rabmfauce warm dariiber.

N2 6, Werlorne oder bodyirte (bojchirte) Eier,
burgevlic).

Nimm wie jedesmal 24 Eier auf 12 Perfonen. Damit
aber Diefelben {chon und que werden fo mufjen folche gleid) jenen
weldye man weid) fieden will vecdhe frifch fepu. Lo Das Waffer
niche gu {tarf fieden, giep eine obere Kaffefdhale voll Efjig dajy,
{hlage 3 ober 4 Eier Dhinein, und decte fie mit einen Deckel 3u,
damit fie {chon beifammen bletben. DWenn fie fertig find (das ift
wenn {id) das 2BeiBe gang jufammengejogen bat, fo nimm fie
mit eirem $offel beraus, und lege injwifdien foldhe in ein frifdes
Wafler. Auf gleiche 2Weife verfabre mit Den ubrigen, wobei ju
bemerfen , daf jedesmal nicht mebr Cier als das Crfremal ge-
nommen werden durfen, damift fte {chon beifammen bleiben. Sege
dann 4 $oth Butter in ein Gefchive, vermifde folde mic 6 Eiers
dottern und 1 Kochloffelvoll Diebl, gib 1 Rwiebel, Salj u. ¢in
wenig MusfatennuP dazu, gieh eine obere Kaffefchalevoll Efiig
und 14 OMap Elaver Erebfenbribe , oder in Ermangelung frifdyes
Wafjer daran, und laff die Sauce fochen. Gieb die Eier hers
nach wieder in warmes Waffer Damit {le warm werden, u. ridte
fie fonach {chon trocken auf die Sdhiffel. R[Jur Sauce gieb nodh
abgefottene oder nur fein gefchnictene Petevfilie, [aB fte auf
Dem Feuer noc) ein wenig angieben und gieBe fie uber die Eier,
weldye nun fereig find,

LVerlorne oder pochirte Eier Fonnen mic unterf{chiedlichen
Caueen gegeben werden.  IMan Fann fie namlid) mit ciner Krebss
oder auch braunen Sauce, mit Charlotten und, feingefchnittenen
Kapeen geben. €8 fomme Dier nur aquf den Gout an.  IMan
leget auch diefe Eier nad)ydem fie im Wafjer verloven find auf
etn ‘Tud) Devaus, damit fte frocken werden, weandet fte Dernach im
Mebl um, befeuchtet fie Dann wieder mic einem gefchlagenen Ei
worunter etiwvas Saly ift, beftreuet fte nod) mit feinen Semmels
mebl und backe {ie im Sdymaly. Zu diefen Eiern Fann man
alleclei pifante ©aucen geben, nur ift ju beobadycen daf man die
Sace juerft auf die Schiiffel giefe, und dbann erft bie Cier
Darauf lege um ibhnen ein {dhones WAnfeben ju geben,
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