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fie wie bei der-gertidrien Eierfpeife gefagt wurde. MRidyte fie auf
eine Saffel, lege vie Eleinen SnicEdyen vben darauf Herum und
gich fie jur Lafel.

N2 20, Eicrfpeife auf cine andere Avt, herrfchaftl.

Siede 14 Cier bare und {chale fie ab, dana {dneide {ie mit
bem Schneidmeffer gany fein, lege as Iufammengefdhnitcene in
einen Tiegel mit O Loth BDuccer, Dem nothigen Saly und ein wes
nig Musfatennuf und gieBe dagu 4 MaB fauern Rabm und
eine Handvoll gevicbenen Pavmefantafe. $aB die ganje Mafle
auf dem Feuer anjiehen, wenn diefelbe heiR ift {thlage 2 @:'il.'l‘ 1,
9 Eierdotter Darvein, mache ¢8 nochmals durcheinander und {ebe €8
vom Jeuer. $aB in einer - Omelettepfanne 4 $oth Burter Deifs
werden, lege die gange Mafle Dincin u. backe fie auf beiden Sei-
tenn fchon gelb alg wollteft du einen dicken Pannfud)yen backen.
Nit es Reit anzurichten , fo lege das Gebactene auf eine Schuffel
und gief V5 Maf Deiffen fiiffen Rabm auf die namliche Edyufjel.

N2 21, Cierfpeifen von gerubrten Eiern mit
Bratwur({ten.

Sdlage 16 Cier in ein Gefchive, falze fie, reibe ein wenig
Musfatennufp binein, gied 4 Loth Butter, ein wenig feingefchnir:
tenen Sdmnittlaucdh) oder Peterfilie Daju, und madhe die Mafje
qut untereinauder. Wird es Jeit jum Anvicheen fo brate 6 Drats
wircfte auf dem NRoft, wenn fie gebraten fo {hneide jre Edyeid-
cthenweife , und madye die Eier auf dev Gluth feveig. Nidhre fe
auf eine Sdiiflel, lege die gefchnittenen Dractwurite aufen Her:
um und gieb fie jur Lafel.

Anmerfung. Man Eann audh ehe die Eier auf dag Feuer
gefee werden eine obere Kaffefchalevoll fauern Diabin davunrer
vubren fo wird die Eievfpeije nod) befjer.

V2 22, Eicrfpeife mif ¢iner Krebsfauce,
Mache eine Krebsfauee (wie fchon mehrmals gefage wurde)
fiebe 14 Gier bare, {dhale fie ab und fchneide jedes in dev Mitre
voneinander. Dann fchneide jedes halbe €i in 6 Theile und lege
felbige in die Krebsfauce. MMan muB aud) die ﬂ”rebﬁfﬂlmfﬁw
dajugeben , aud) fann man Trufreln, Morcdheln und Ehampig=

nong darunter thun wie man will,  Thue die Mafle in cine tiefe

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

--.-
vl
]

Baden-Wiirttemberg



e ol s

Sdyale, reibe 4 foth Parmefantafe und beftrene es oben damit.
14 ©Stunde vor dem Anrichten gebe eine Handvoll Saly auf cin
2Backblech und febe die Sdyale davauf, dann ftelle die Sievfpeife
in Den Ofen damit fie oben eine {dyone Farbe beFomme, und fo
gieb fie jur TLafel,

JY= 23, Bodyirte Eier mit Sardellenbutter
gelchmelst.

Bodhire 18 Cier wie {dhon gejeigt murde, lege fiein Faltes
2Waffer , nebme fie wieder hHeraus und fchneide nebenberum das
Weifge davon ab damit die Eier {dhon rund werden, lege fie in
ein fauberes ®efchirr, gieh ermwas Waffer daran damit fie niche
trocfen liegen und gieb ein Pfotdyen Caly daju. Wafde 12 Sars
Dellen, grathe fie aus lege Das §leifch Derfelben im Porfer, qieb
6 foth *Burter daju und fioke ¢s fo lange big alles redhe fein if.
Jimm die Sardellenbutter aus dem Morfer, lege fie in cinem
Liegel [aB fie Deif mwerden und treibe fie durd) cin Haarfieh in
ein fauberes ®efchire. ft es Jeit jum Anridyten fo lege die bos
thivten Eier auf etn fauberes Tudh damit das Waffer ablaufe,
und lege fte auf eine Schifjel auf welcdher du anvichten willft.
®iefe die Sardellenbutter alle darnber, {trewe ein wenig gefchnita
tene Pecerfilie oder Shnittlaud) davauf und gich fie jur Tafel.
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XEE Berychiedene VWrten
bou Kreme.
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N2 1. Kreme von Piffazien.

Pube eme Handvoll Spinat, wafhe ibn fauber, ftofe ibn
tm DNorfer febr fein, lege ibn auf ein fauberes Tuc) und dricfe
den' Eaft durdy in ein veines Gefchirr, - Dann febe ibn auf das
Seuer , gleb die Sdyotten in cinen Tiegel giefe 34 Maf quten
Rabm davan weldyer gefotten fein muf, qieb Jucker nad)y Belie-
ben, 14 Pfo. fein mic Mild)y geftofene Piftazien, audy 4 Eier
und 8 Cierdotter dazu, . Diefes alles madye mit dem Kodyloffel

BADISCHE =

el

BLB LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg



	Seite 43
	Seite 44

