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€, wehl untereinanber, {chlage die gange Maffe durd) ein Haartud)
in qiefie Diefe in eine tiefe Aftette (Teller) oder fonft in ein Fleines
L Becherchen, und fehe diefelbe auf ein mit Saly beftreutes Blech
o bamit das Porsellan im Ofen nidht jufammenfpringe. IMan darf

aber den Krem nicdht in einen Heifen Vactofen feben fonft laufe
er sufammen.  Man fann ibn 1 Stunde in einem niht gar zu
warmen Dacofen fteben laffen, dann nimmt man ihn heraus u.
[aBt ibn Ealt werden, befiveut ibn vor dem AUnvidhten mit lang-
lid) qefdhnittenen Piftazien und giebe ibn jur Tafel.

£o

13 N2 2. SKRreme von Himbeeren.

i : . 83 x e
ht is_:trc 3 ftarfe Handevoll Himbeeren aus und mache {te mif
s vem Rod(dfiel durd) ein Haavfieb, lege das Durdgemadte in

oh ein Kaftvol , fhlage S Eierdotter und 2 ganje Eier daju, gieb
[ \/ ¢/ feingeftofienen Sucter, 14 MaB Champagnerwein, und 3/

t:l Mafy Himbeerfaft dazu. Sefe die Maffe auf das Feuer und rubre
1 wohl darin.. Man muf Obadht geben, dap wenn oben darauf ein
0 vother Sdyaum fomme, die Mafle vom Feuer und an einen Fublen
e, Ort fet, Wenn der Kreme Falt ift und devfelbe bald jur Lafel ge-
i, geben werden foll fo wivd er auf eine porjellanene Sdufjel dre|-
¢ it gleich einen Derg, Je hoher Defto {choner, dann witd e
mit Rucfer beffaubt und jur Tafel gegeben.
Anmerfung. Auf diefe Avt wird aud) der Kreme von
Crdbeeren jubereitet.
* N2 3, SKreme von LWeichfelu,
Nehme von 200 Weichfeln die Stiele ab lege foldhe im
Mocfer und ftofie fie famme den Kernen red fein., Sodann
mache Die Maffe durd) ein Haarfieb in ein Kafteol, gebe von 10
Eicrn den Dotter und 2 ganze Eier, wie aud) 14 IMap guten
Wein, ein Seafdyen Jimmet, Sucer, dann s Map Malaga-
wein daju, fese die Mafle auf die Gluth und verfabre damit
- wie bei Den Himbeeren gezergt wurde.
f; N2 4. Kreme von Borsdorfer Aepfeln.
N Die Sdalen von 18 bis 20 Borsborfer Aepfeln werden
¢: in 1 Maf Wafler nebft ', Maf Wein und einem Sruckchen
o Jimmet gang weid) qefod)t , Dierauf wird Der Saft durdh ein
| ceines Tuch in ein fauberes Gefdhice gemadyt, Die gefchalten
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Aeptel mit V4 DMag Wein ju einer Marmelade gefocht, tag
Durdygemachte von den Sdyalen dagugegeben, auch 14 Pfo.,
Sucter auf weldyen die Sdhale von 1 Jitrone ober Pomerane
abgerieben werden mup, wie auch der Saft von 2 Jitronen
bineingedrude wird.  Die ganje Maffe weldye obhngefabe 3/
MWMaf h‘ilz mug mi.t{ durch ein _pnarﬁ?b gemacht, fre feht smwar
etwas trube und did aus, ber Gefdhymad ift aber febr qut,
man gibt tbn falt jur Lafel.

N=5. Zurktfdyer Chocolade: Kreme.

Man Fodt L4 Phund fein gevicbene Ehocolade mit 14
IMap Mild) auf einen gelinden Fewer; dann fhlaget man in cin
Kafteol von 12 Eter den Dotter, gier cine vleve Kaffefchale
voll faulicher ONildy daran, und vibret alles webl untercinanver:
Dann gieBet man unter beftandigen vitbren die mic Mildy qe-
fochte Cbhocolade unter den Dotter der Eier, qicft nod k]r’},
Map guten Rabm vavan, giebe aud) nod)' 6 toth geftofenen
Sucker daju, und febt die gange Maffe auf die Gluth; aber g
mup beftandig davin gerithre werden, damit fie nid)t jufams
menlaufe.

2 Wenn ‘es anfangen will dick ju werden, o feBe fie vom
Sewver, gieR fte auf eine Edhale oder tiefes Tellevdyen, und
gicb den Kveme falt jur Tafel.

J¥Y= 6. Kreme von QBcintrauben.

it 9]12111 preBe von reifen Weintrauben efwa 1 Maf Saft
| aus, lapt 1F;nn cinfodyen, fo daf nu 54 DMaf bleiben, und giebe
Vi Pfund Jucfer daju; dann laf die Maffe Ealt werden, {hlage

1 ven 12 Cier den Dotter in ein Topf, gief 14 Ma§ Wein bda-
il var, vereubre die Eier mit den Wein, gieb ven eingefodhren
I 1 firi'iuljﬂ'tfnfl't Daju, rﬁ!gre beftandig Ddarin, und fefe Ddic Maffe
| .3 auf ein ﬁtilllbfﬁ _.E?u{;[n*urr. S%enn t*s,jr: _ﬁ“rrmu qnf&ngt dict 3u
‘ |-‘ werden, 0 feBe thn vom Fewer und gieh ibn auf ein TLellerchen
i oder 1{11]& andere ©Sdhale. Man Fann ibn. falt und aucdh warm
H sur Tafel geben, wie man will,

i Man fann ibn- qud) mit itronat oder grofien NRofinen,

aud) Fleinen Visquiten garniven nach Belieben,
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