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No 17. Kreme von Chokolade mit Wein auf noch eine andere Art
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Qbacht geben, daf Der Ofen nicht zu Heip ift, {enft befommt
o1 berfelbe jIE*i”L Dlasden. [t e dann trocfen genug, {o gied
(0 ibn jur Lafel,
af N2 16, Krveme von Chofolade auf cine andere
g 2Art.
10 Reib 14 Pfund Chofolade auf einen Neibeifen sufams
1€ men, 1.3u.l'r m ein Kaftrol 6 Loth Jucer und eine obere 1"..-.'1HL-
b (chale voll Wafjer, lap den Juder gany braun auf dem Feuer
',”f aufaeben, mijdye biL sufammengeriebene Chofolade daju, gich
e nach) und nach 34 Maf JHebm Dbavein und rubre [*Lﬁﬁnbig
dbatvin, damit fid) die Chofolade auflofe und nicht fnotig werd
Sdhlage den Dotter von 12 Cier in ein tmmr‘x UL]LIJH'L,
und fefie dDie Cbhofolade vom [Jeuer, damit fie falt werde.
Dann cubre den Dotter wobl unter cinander, gief bie Chofos
bi, lade zu Denfelben, madie die DMaffe wobl jujammen, und
eh | {chlage den Kreme duvch ein Daarfieb.
OF Deftreiche eine Form mit etwas Butter, gieff den Kreme
fle binein, und fiede ibn im AWaffer, wie {chon gejeigt mworden.
Sl Wenn er gang fertig ift, fo fturse ibn auf eine Schuffel, reib
Lb- nod) ein Lafeldhen Chofolade, gieb diefelbe in ein fleines Gie=
ot fdpin, gief eine obere SKaffefchale voll PMild) dajzu, 1||1'L‘.> laf3
IEN ibn ein wenig fochen, fodann gieffe Denfelben ubu* Den  ge-
Lan ftirgten Kreme und gied ibn jur Tafel.
no
"o N2 17, Kreeme von Chofolade mit Wein, nod
auf etne andere 2lrt.
Reib 14 Prund Chofolade auf einen NHeibeifen, qied in
ein ?i'mhun[ Vi Pfund Iuder, aud) eine obere K nl’fa'ft:[m ¢ voll .
hen Wein, (af den Rucker © Darin bmmt u.j:n-:;-:_[;m, ftreue Die geries
¥4 bene L[}Ef‘u: ade binein, gich 3% Maff Wein davan, aud) ein
A8, fleineg Etucfchen LVanille t "‘*u‘lc.,ll, la Den 2WBein einige AWalle
1/ auffodyen, unb fonad) fege thn vom [euer, daf er falt werde.
nzfef | Klopfe 4 Loth Haufenblafen, foche ¢ iriﬂr[‘.-e mit 1/ Daf Waf-
nae fer, unbd nnjd;u: fie auch zu den RWein in die Chofolade.
i ek noch) & Xoth Zuder dajzu unb {eBe die gange Maffe auf
et eine. ®luth, damit fie heif werd
jen Sdlage von 10 Cier den Dotter in ein Gefchirr, rubre
ber thn wobl unter: einanber, gief nad) und nad) den heifen Kreeme
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baran, vihre Oeftdndig barin, fege bdie gange Maffe nochmal
auf dag Feuer, und ziehe Deftandig den K'reme mit einen Kod)s
[0ffel auf. Wenn er anfangen will ju fodyen, fo feBe thn vom

td

Teuer, {hlage ibn durch ein Haarvtud) in ein reines Gefdirr,
aief ibn fonach in eine Form und fese ibn an einen Ffalten
Ort, damit er feft werde. Wird es Feit jum Anridyten, fo
cunfe die Form in ein lauliches Waffer, filirze den Kreme
auf eine Schuffel und gieb ibn zur Lafel.

I

V2, 18, Gefulzter Weinfreme pon Champagner:
TBein.

Sdylage in einen Topf den Dotter von 16 Cier, reid

2 Qitronen auf Jucfer fein ab, und gieb das AUbgeriebene nebft

den Saft von 2 Rifronen audh dazu. Jimm dann eine bhalbe

Sdhale von einen €i, puse daffelbe mit frifchem Waffer aus,

und qief fo viele halbe Schalen voll mit Champagneriein

in einen Topf, als von vielen Ciern du vden Dotter hineinges

fchlagen bafts gieb aud) 4 Pfund Juder binein, und fdlage

bent Kreme auf einen aelinden Koblenfeuer mit einen Sdynees
befen fo, Dafi er gany did werde.

Wenn er gefchlaqen und gany fertig ift fo {efe thn vom
Seuer, fchlage aber Deftandig darin bis cv gany falt wird, da-
mit ev nicht sufammenlaufe; mifche 4 Loth Daufenblafe da-
cunter, welche fhon mit V4 Mag Waffer gefoche iff.  Dann
[af es Durch ein Haarfieb laufen und avbeite beftandig darin.
Darauf giefe den Kveme in eine Form und feke ihn an einen
falten Ovt.  Sft er gany feft geftandben und es ricd Jeit jum
Unrichten, fo tunfe die Form in ein lauliches Waffer, fturge
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ibn auf eine Schiffel und gieb ibn zur Lafel,

NE 19, RKRarmeliveme.

GSieh in ein Karmelfafivol ober fonft in eine ‘Pfanne von
Meffing 6 Loth Budfer, nebft eciner obern Kaffefchale voll
AWaffer, fese das Kaftrol auf die Gluth fo lange bis der Duder
qany Oraun twird, als wdare es Chofolade. Gieg 34 Maf
Milch oder Rabm davan und fehie es vom Feuer weg. Dann
fhlage in ein Gefchive den Dofter von 6 Cier, rubre ibn mit
ber obigen 9Maffe wobl untereinander, gieb nodh 6 Xoth
Aucfer dazu, und laf den Kreme Odurd) ein Paarfieb lau-
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