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i N2 25, Kalter Kaffectreme.
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, Der Kaffee wird bereitet wie oben aud). foviel Suifer das

- T . [ L P +f o

!‘ . SWenn er qang bell ift, fo mifche 4 Yotb aefochte. Haus
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fenblafe Darunter, weldye aber zuvor durch ein fauberes Tuch

qemacht werden mufi, und lap die qanze Maffe nodymal durd)

if el reines E-'ELIE[}‘ laufen, - Darvauf giep den Ifs’{t'mnﬁc_in eine
Torm und fede ibn an einen falten Ort, dbamit er feff tworoe.
Aird es R[eit zum Anvidyten, fo funfe Ddie Jorm n ein laus
liches Waffer, ftirze dDen Kreme  auf eine Sdyirffel. und: gieb
ibn fo jur Zafel,
2y A2 26, Kreme von Haberkornern.
= 2.fe 2 ftarfe Hande voll Haberfdrner, wafde fie fauber
L in laulichem Waffer aus, thue fie in etnen Topf voll frifdyen
A Waffer, und laf fie folange fochen bis nur 37 Map bleiben,
0 Wenn foviel als 14 Maf eingefotten bat, {o mad)e das an-
8 beve durch ein fauberes Tuch, fhlage den Votfer von 15
2 Eier aus, ribre fie wobl untereinander, giefe bie 34 IMap
pi Saft von dem ausgefochten Haber Ddavetn, unv aiehb eine anf
i€ Qucber abgeriebene Ritrone oder Pomerange dagu, wie aud) f
Cr Pfund Jucfer, und {cdilage den Kreme durch ein Haavtudh
Samit er vedht fein werde. Dann Dbeftreiche eine Form oder
o1 ein fleines Decherchen mit frifdher Ducter, gqiefe den Kreme
binein, fiede ihn in Waffer und verfahre fo wie bei Den LVors
hergehenden gefd)ehen ift.
Anmervfung. €3 ift dabei” yu bemerfen, Daf Diefer
Rreme, obfchon cv nur von Habertornern zubereitet wird, einen
2 angenehmen Gefdhymact habe als wdare Lanille davin,
o N2 27, Krveme pon Haberkdrnern mit LBein. |
el Qefe 2 ftarfe Hande voll Haberforner, wafche fie fauber,
ry britcfe den Haber vedht mif der Hand aus, [eqe ibn in ecinen
{F Topf und gicfe 1 Maf Wein daran, gich auc) die Edhale
4| von einer Ritrone und ein Seudden Jimmet dagu, febe die
e ganse Maffe sum Feuer und flaff fre bis auf 3/ 9Maf ein-
18 fochen, Gernach mache fie durch cin fauberes ZTud), und lafs
s fie falt werden., Schlage den Dotter von 15 Eier in ein
) Gefdhice, giefe ben gefodyten Wein bdaran, fomwie auch 12 Xotl

Sucfer, und rithre die ganze Maffe untereinander,
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Dernad) fdylage dben Kreme durd) ein Haavtudh, beftreiche
eine Sorm mic Butter, gieg den Kreme Dinein, verfabre das
mit wie bei Den Vorbergehenden gejeigt mworden, und gieb
ibn zur TLafel,

N2 28, Burgundermein - Kreme.

Giefe in ein Kaftrol eine Bouteille Burqundermein, qieb
2 auf Jucfer abgeviebene Pomeranzenfchalen dazu, mie aud
ein fleines Studdyen Vanille nbft 14 Loth Sucer, fege Diefe
Maffe jum Feuer und laf den Burqundermwein einige Walle
auffochen.  Gicb 14 Maf Arack dazit und fege Ddie ganje
Maffe fogleich binweg vom Feuer, decfe fie mit einem Deckel
su, bamit der Geruch nidht bHerausfomme, und Ffoche dann
4 ¥oth Haufenblafe in 14 Maf Waffer. Wenn folche recht
tlar gefocht ift fo gieb fie su bden Dbigen, dricfe den Saft
von den 2 *Pomeranzen aud bingu und madye die gange Maffe
burch ein fauberes Tuch, fonach gleg den K'reme in eine Jorm
und feée ibn an einen falten Ort, oder wenn man Eig hat
fo ift es noc) beffer.

Wird es Zeit sum Anridhten und der Kreme ift feft qes
jtanten, fo tunfe die Form in ein laulidyes Waffer, ftirze den
Kveme auf cine Sdhiffel und gieh ibn zur Tafel,

JVZ 29.  Blancmanger (Blanmanfdye).

Jtimm V4 Pfo. fifie und 3 Qoth bittere WMandeln, fiede
e _einige Walle im Waffer, jziehe die Schale berab, ober
ftoBe fie im Midrfer mit ein wenig Mild) rvecht fein und [ege
fie in ein Kafivol. © Giefe 3/ Maf guten fiifen Rabm daran,
gieb e¢in Srikdyen Vanille dagit und fehe Ddie gange Maffe
yum Feuer damit fie einiqe Ialle auffoche. Sonady foche
4 Yoth Daufenblafe wie fchon gejeigt worden, und gieb fie ju
Der obigen DMiafie; bdann {chlage alles durd) ein Haartuch,
gieb 1 Pfund Jucfer Daju, und mache alles wobl mit einen
Loffel unteveinander. ®iefie das Dlanc-manger in eine reine
gorm und laf es gefteen. IWird es Reit sum Anrichten, fo
tunfe dic Sorm in ein lauliches TWaffer, ffurge e8 auf eine
Sdyuffil und gich e¢s zur Tafel,
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