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dem anbern ®eflugel gezeigt worben iff. AWafdye die K apaus
nen im laulichen 2Waffer fauber ausg, ftreue efwas Saly in-
wendig hinein und ein wenig gejtofenen weifzen *Preffer, "{d;rnfib':
4 ©pedparten, (flache Specditucte) in der dide eincg IMefjer:
rucfens, unbd [LqL attt jeden .Ei"i-.pm.tm*n 2 flacdhe Specfebeile,
namlich auf die Q*'-lu1r, bamit das [Sleijch im Dbraten {chon
weif Dbleibe, ftedfe fie an den ©Spic, und beftreiche 4 Dogen
Papier mit Y, SPlund Dutcer oder Eti}nml;,. Dann {treue
auf das §ett ein wenig Saly, und Dbinde das ﬂ}apiu‘ an Die
Kapaunen mit Bindfaden, 1ruf'a oen Spiep bernady 5, Stuns

- Den vor dem AUnvichten an ben *Drater, In|, Die .hapmmfn
langfam braten und Degiefie {ie ofterd mir beifer Vutter oder
& chmaly.

Eine Viertelftunde vor dem Anvichten (chneidbe ten Dind:
faben von den Kapaunen, und nimm bdas Papier herab, damit
bu fiebft ob die Kapaunen noch efmag Farbe nothig bHaben.
Jft es F[eit jum Anrvichten fo nimm fie von dem Spiek,
prefiive und lege diefelben auf ecine Sdyufjel, leqe auf die et
ben “Drufte einige Jitronenfcheibdhen und gieb fie heif ue
Zafel, IMan fann etwas von dem *Bratenfaft abgefondert
Dasu geben.

N2 2. KRapaunen zu brafen auf bivgerliche v,

Wenn die Kapaunen gerupft, gepust, flammirt, ausge
fommen, ausgemafchen und dreffive {ind, fo lege fie auf eine
Sdyuffel oder Tortenpfanne, falze fie, fireue etwas JIngber
und fein geftofienen Pfefier davauf und lafp fie 14 Stunde in
Ca[g., liegen.  ®teb in eine *Bratpfanne oder in einen TLiegel
6 Loth Ductter ober i...ethnm[:, und 2 Rmwiebeln, [(af e3 beth
foerden und lege die Kapaunen bhinein. Wenn (e anfangen
efivas geld ju werden, fo gief 4 IMaf Bouillon davan und
[af f{ie [angfam Draten; in einer Stunde find fie fertig.

Dann dreffire und lege fie auf eine Schufjel, fchicte et
was Saft dayu und gieb fie hernad) sur TLafel, docd) den 1b-
rigen Saft nbge]ﬂn ere.

N= 3. $elobubner ju braten.

Sur 12 Perfonen rupfe und pusie 3 qrofe ober 6 Fleine
Seldbubner recht fauber, nimm bdas Cingeweide beraus und
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