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Scdhmaly begoffen werden, dann wird er gefalzen un® dfters
begoffen, damit ev fchon faftig mwerde.

Jft es Jeit sum Anvichten, fo nimm ibn vom Spief
ferab und lege ihn auf eine Schuffel, gief es von Dder Dras
ten{chit oben daruber, und gieb ibn bei zur TLafel.

N= 16. SHalbvogel 3u braten,

Sur 12 Perfonen rupfe und puse man 4 Klupperet Logel
fauber.  DMan fann die Kopfe davan laffen obder auch) abnebs
mr:n. Slammire, dreffire und {tecke ﬁ'L an fleine &Spiefchen,

, ©rtunbde vor dem Anvichten ftecke die fleinen Spiefchen an
einen qroffern und diefen an ben Brarer, bm,up, fte mit 4
Loth ‘Dutter oder ©dymaly, falze fie und laff fie langfam
braten, veib ein Krveugerbrod auf den NReibeifen und rvofte dass
felbe in 6 ¥oth *Dutter {dhon gelb, Jft es Ieit yum Anvichs
ten o nehme fie vom Spief herab, lege fie auf eine Sdyufjel,
Das gerdftete Drod f{treue oben Ddavauf bherum, und gieb fie

fo zur TLafel,

Anmerfung. Auf diefe Are werden aud) die Ganys
vogel und Lerdhen, audy andere Logel gebraten.

N= 17, Nelz oder anderes rofhes IBildpret,
. welches tm Marinade geleqen, auf etne qute Art
il 21 braten.

Grofzes ober fleines Wildpret, namlich Hirfdhe oder Rebs
wildpret, welches in DMavinade gelegen ift, fann etwas abqe:
wafdyen und abgebautet werden, aber nur im Ffalten Waffer.
Dann wird es gefpickt und ein wenig mit qeftofenen Pleffer
| und Saly befireut. DMan fann es am Spieg braten, ober
atuch mic Dlievenfett eder Scymaly einfesen und*dampfen laf-
i fen.  Cingefest wird es nod) Dbeffer, als wenn man e3 am
| ©Spief bratet.

| Anmerfung. Bei dem Cinfefen werden einige Jmwie-
i beln und *Peterfilierourseln Daju genommen, weldye juvor ges

put, fauber gewafdhen und in fleine Stufdhen gffd}ﬂll‘fftl
fein nmﬁen.
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Man fann aucy ein Fleines Jebedhen Knoblauch oder von
der fogenannten Rofambole (Sdylangenfnoblauch, eine Art
®raslauches) dazu geben, audy ein wenig Vertram. Wenn
man den *Braten fauber gebraren haben will, {o giefft man 14
Mafp guten Cffig bei dem Dampfen davan und [afe ihn langs
jam dunfien.  Jft es [eic yum Anvidhten fo lege fie auf eine
Sdyuffel, dreffire das Fett von dem Saft, mache ibn durch
ein Daarjieb und gieb den Saft abgefondert jur afel.

Anmerfung. So wird alles einmarinivtes Wildpret
ober auch wildes Gefligel jubeveitet, gebraten oder gedampft.
Cg fann aud) alles dergleichen -am Spief gebraten werden
nach Belieben.

N2 18, Cine Kalbsbrugr ju fiullen und zu
braten.

Die Kalbsbruft wird fauber ausgewajchen, dann mit
dem Meffer gelufter, b, i. e¢ine Oeffnung mit Sem Meffer
bineingemacht, damit man die Fulle bineinbringen fann. Die
Sulle dagu ird gemadht wie folgt:

Jiimm von 3 Kreugerbroden das VBraune. ab, weiche den
Ballen in Waffer ein und drucke das Brod wieder aus, renn
es geweicht hat.  IMadye ein Finfeur, nimm cine qrofie oder
2 fleine Jwiebeln, puse und {chneide fie febr fein sufammen
nebit etwas *Pecerfilie, gieb in e Kaftvol oder cinen iegel
O Yoth Dutter, laf fie beif werden, thue bdas 31111111“11'.?11:11:1
|hnittene Finfeur hinein und laf es auf dem Feuer gan; weich
Dinften,  limm das Brod aus dem Waffer, driife es reche
mit der Hand aus, lege es vann auf ¢in Schneidbrer, fhneide
es recdht fein und gieb es ju dem gevdftecen Finfeur. Dann
fthlage 6 Cier daju, falze es, gieb auch ein wenig geftofenen
weifen “Pleffer und Mustatennuf dazu und vihre alles auf
Dem Seuer wobl untereinander, dbamit die Julle efwas anziche;
dann ' fulle die *Bruft damit, dreffive fie yu und brate fie rie
gewobnlidy in einer' “Bratpfanne oder an einen Spief nadh
Delieben.

N2 19, €in ganged Lamm ju braten.

- Das Lamm wird dreffict wie ein junges Hirfdhfalb obde
NRehfiese, {dhneide den Maftdbarm bheraus, wafche e im lau-
g
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