Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Volilstandiges und allgemein nutzliches Bamberger
Kochbuch zum Gebrauche fur alle Stande

nebst besonderem Anhange von dem Wichtigsten und NuUtzlichsten der
Conditorei und einem Worterbuche uber die Kochkunstausdrucke
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Bamberg, 1855

No 19. Gebratene Austern

urn:nbn:de:bsz:31-107219

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107219

auf die andere Seite, dann lege fie auf ecine Schuffel und
gich fie jur Tafel.

N2 19, Gebrafene Auifern.

Mache 60 Auffern auf, pube die Barte ab, made
Auftern mit dem YMeffer unten [o3, gief etwas 1'1111[“: Buceer
in eine jede ”}mm, auch driife ein wenig Jitronenfaft davetn,
itrene ein weniq Semmelmebl darauf und febe fie auf etn
Bacdblech oder auf einen NRoft; 3 Minuten vor dem ”*lmu.[;r
ten fete den Xojt auf eine Oluth ober das SBackblech 1n einen
beigen Dacofen, damit fie gefchwind Dbraten. AWenn Ddas
Brod mwelches auf die Auftern gelegt worden ift, {chon ge:
bacfen ober grillice ift, fo nimm Ddie Auftern von dem Bled)
ober Noft, leqe fie auf eine Schuffel und gieb fie hernacl

SUL Zafel,

N2 20, duftern auf eine andere Art falt u
qeben.

Mache eben fo viele Aujtern auf, mwie oben gemeldet
worben ift, nimm die Darte hinweg, madye die Auftern mit
nem Mefler (o8 und mwence ]tf: unt 5 '1Lf ﬂl;, auf eine k'.._al.‘ﬁlrl‘q
fel und gieb fie zur Tafel. Zu diejen werden Aitronen abges
fonbert gegeben.

XV, Compote.

21, Compofe von Kirfchen.

PHucfe von 400 j’infd;un Die CriL[L ab, nimm aud) die
Rerne beraus, gieh in ein Kaftvol 34 *Pfo. ZJuder nebft einen
Eleinen Stucdchen Zimmet und 14 E}J lafg Wein und fehe |u[='
des auf ein Feuer. AWenn der Sucker nebft dem Wein i
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