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D nige Walle aufgefocdht hat fo nimm den Faum von dem ZBuf-
fer ab, [eqe Die ausgefernten Kivfdyen binein, [af fie mitfochen
bis Der Saft gang fury ift und richte die Kivfdyen auf die
Compotefchale an, aber obne Saft. Jft der Saft niche Furs

| qenug fo laf thn flrger fochen, 0. h. wenn man ihn mit dem

i ¢offel aufbebet und Dbevabloufen [aff, fo muf er fich zieben

sk aleich einen Faden. Dann gief ibn Uber die Kirfdhen, du

{ fannft aud) flein gefchnittenes *BDrod in Sdymaly baden und

L um die Kivfchen berum ftecfen, oder audy fleine Studdyen

: Disquit nach) Delieben,

[} N 2, Compofe von Acpfel.

{) Sdyneide 20 Borsdorfer Wepfel in der IMitte enfitwei,
fchale fie ab, {dyneide den “Duben bheraus und lege fie in ein
fauberes Wafler, nimm 6 qrofe faurve Aepfel, {chneide fie

1 Stidoeife jufammen, lege fie in cin Kaftrol nebft den Schels
fen von den VDorsdorfer Aepfeln, gief 2 Maf Waffer daran
und [aff die Schelfen nebft den Aepfelftucten gany weid) vers

of fochen.  Lege ein f{atberes Tuc) auf ecine Schuffel, gie den
i Saft nebft den jufammengefochten Sdhelfen und Aepfelftic-
i- chen Dbinein und drucde alles wohl durdy das Tudh), fo daf
oo | fein Tropfen Saft davin bleibe. Dlimm die Sticdchen ge-

{chalte Aepfel aus dem Waffer beraus, lege fie in ein faube-
ves Gefchivr, aief den durcdhgemadyten ©aft davan, gieb ein
fleines Scudchen Rimmet, die Scdhale von einer Rifrone, V4
Phund Bucfer und 1, Maf Wein dazu, {ede fie auf das
Sewer und laf fie weich fochen. Dann nimm fie mit dem
Coffel heraus, und rvichte fie gleich auf bdie Schuffel an, auf
welcher du fie haben willft.

Den Saft madhe wieder duvch ein fauberes Tuch, qieb
noch v, Plund Sucter binein, febe den Sprup auf das Feuer
und nimm den [aum Dbinweq; laff tbn aber febr langfam
fochen, damit er fchon bell werde. Laf ibn audy gany fury
einfochen, fo baf mwenn du einen Loffel voll aufgieBeft, er von
dem Loffel gleich cinem Fabden ablaufe. DOrvude bhernacd) den

¢ Eaft von einer Ritrone darvan, feke ibn vom Feuer und gief
N ibn in eine flache Tovtenpfanne oder in ein fladhes Gefdire.
|- Wenn ev fale iff, fo {chneide ibn wie Bander und belege das
{€ Compote damit,
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