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von einer Jitrone, ein Stidcdhen Jimmet, Ve, Pfund Rudfer
und die Aepfel dagu, und fefe das Ganze auf eine Gluth.
Wenn die Aepfel weid) find fo nimm fte Deraug, lege fie auf
eine ©chuffel, madye den Saft durch ein fauberes Tuch in
ein reines Kaftrol, qiedb auch V4 Phund fleine und qrofie No-
finen daju, weldye aber juvor gelefen und gewafchen fein miifs
fen und laf den ©Saft gany fury einfochen, fo daf cr einen
Syrup gleich werbde.

Sit es Zeit sum Anvichten, fo gicg den Saft liber die
Aepfel und gieb fie jur Tafel, |

N2 15, Compote von Acpfeln, auf nody efue
andere 2rt.

Edyale 20 Aepfel, fdhneide jeden in 2 Theile, nimm auch
die Buben hevaus, leqe die Aepfel auf eine Lortenpfanne, qiefl
Vs Mafi guten Spivitus oder guten Arvad daran und laf fie
Vi ©tunbde fteben, Dann ftreue eine ftarfe Hand voll Mieb
barauf, mifche fie unteveinander, bacdfe fie in eine Vacfpfanne
mit anderthalb Pfund beifen Schmaly fchon qelb, lege fie auf
eine Lortenpfanne und fpice fie reche {chon mir Ritvonat. Dann
lege fie auf eine Sdyiiffel vder Sdhale, gief in ein Kaftrol
Vi af Durgunderoein, gied aud) 14 Pfund Sucker Daztl,
lag Den *Durgundernwein big auf bdie Halfte einfochen und
nmmm_den Saum ab.  Wird eg Jeie jum Anvidyten, fo aie
den Saft daviber und gieb fie jur Tafel.

Anmervfung, Auf diefe Ave fann man aud) das Vi
nen= und Aprifofen-Compote jubereiten.

N2 16, Compote von Melonen.

©diale eine grofie und 2 fleine Melonen ab, fdhneide
fic in fleine Scldchen und wafdhe fie fauber aus. Gief in
etnen Kaftrol 14 Maff Wein, qied 14 Dfund Jucfer, mwie
auch ein fleines Sehcfchen Jimmet vaju und laf den Rucker
auf den Feuer verfochen. Sonad) lege die in Ethdchen qe-
fchnittene DMelonen  Ddarein, lafz fie einige AWalle auffochen,
nimm den Saum mit cinen Loffel ab, lege die Melonen auf
eine Sdyuffel, dann fodye den Syrup gany fury, toie bei dem
Compote von Birnen die Rede war, gief ibn uber das Com:
pote und gich es jur TLafel.
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