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N2 20. Compote von Amarcilen.

Sdneide Amavellen in eben der Anzabl, wie bei ben
Neichfeln angegqeben worden ift, in der IMNitre entywei, nebhme
die Kerne beraus, {hale fie ab, flege fie in frifches Wafjer
und blanchive fie einen Wall. Dann gqief in ein Kaftrol 14
Mafp AWein, qied 14 Pfund S3ucker daju, wie auch ein fleines
Stictchen Jimmet und die Sdhale von einer Ritrone, laff Den
Quefer verfochen, lege bernach die AUmarellen Dhinein und laf
fiec noch ecinige 2Walle auffochen. Jtimm  fie wieder Devaus,
leqe Diefelben auf eine Schuffel, den Saft aber freib durd
ein reines Cuch in ein fauberes ﬁa‘.r:i'ﬂ:wLJ fee ibn auf eine
Gluth und faume ibn fauber ab, [af ibn gany fury einfochen
aleich den Syrup von ?{rpfs:[n, und fo gqiep ibn uber Die
Amarellen,

N2 21. Compote von IMivabellen,

Sdhneide Mirabellen von einander, {dale fie ab, lege fie
in ein frifhes 2Wafjer, blandhive fie aud) einige 2Walle, und
verfabre gany Damit, wie bei den Amarvellen.

N2 22, Compofe von Neneflos.

Schneide nad) Mafgabe des Gebraud)s Aeneflo in der
Mitte von einander, und verfabre gany Damit wie mit den
Umarvellen.

A 23, Compotfe von Bruftbecren.

ABafche anderthald Pfund Druftbeeren im frifchen Wafjer
aus, qief in ecinen Kaftvol 14 QWein, gieb aud) 4 Pfund
Qucfer und ein Studchen Jimmet dazu, laf den Juder mi
dem Wein vevfochen, leqe fonadh) bdie Druftbeeven binein und |
[af fic auch einige Walle auffocdhen. Dimm den Faum ab,
und flege Ddie ‘Bruftbeeven mit einen Faumloffel auf eine
Sdyuffel.

Den Syrup foche fo Fury wie oben gefagt tworden, nimm
ben Fimmet hevaus, gief den Syrup uber das Compote und
gieh ¢s jur Tafel.
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